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GLACES OU SORBETS

KT 2 7
Tiramisu Cafe 7,50€ GLACEs : Vanille/Chocolat Noir/Chocolat Blanc/Café/Caramel/

* Stracciatella/Menthe-Chocolat/Pate a Tartiner/Amarena Selection de Fromages ltaliens 680 €
EolemnaiRent et se Rt efe Blace 200 SoRrBETS : Fraise/Framboise/Citron/Fruit de la Passion/Mangue
*Ile Flottante, Caramel au Beurre Salé et Amandes Grillées 7,00 € 2 boules: 5,00 € 3 boules:7,50 € f
T = Dame Blanche/Chocolat Liégeois/Café Liégeois f
Creme Briilée du moment 7,00 € ou Caramel Liégeois 800 € 7

* . < r :
Profiteroles a la Vanille, Sauce Chocolat, Chantilly S LA POMPONNE 8,00 € NOS BOISSONS CHAUDES

EtAgrandes Grillees 3 boules de Glace Menthe-Chocolat, Sauce Chocolat,

Petits Babas au Rhum Italiens, glace Amarena, Iauuy Café. Décaféiné 200 €
Chantilly et Copeaux de Chocolat Noir 7,00 € LA DOLCE VITA 900 €
: : Capuccino 3,50 €
e e = ot Fra M Oiee 700 € glace Strzcc&ahtellal, Cthgrc]ola;”l\lmr, Glace Amarena,
opea e Chocola an £ T :
HEeE . it Theé (Vert Menthe, Thé Noir, Fruits Rouges) 3,50 €
Panettone aux Fruits confits en Pain perdu avec Caramel PARAREKR 9.00 €
au Beurre Salé 8,00 € . Infusion (V: i
Sorbet Framboise, Fraise, Amarena, Amandes Grillées, IO YT EaFERaRN e
Chantilly Irish ou Italian Coffee 8,00 €
LA PASTICCERIA 9,00 €

Glace Chocolat Blanc, Stracciatella, Caramel,
Fondant Chocolat, Sauce Chocolat, Chantilly

LA NUT’S 9,00 €
Glace Pate a Tartiner, Chocolat Blanc, Meringue,
( Poudre Spéculos, Mikado, Chantilly DIGESTIFS
(
FoN LA COLONEL SR} e 650 €
Sorbet Citron, Vodka
.4 Get 31 6,50 €
X > LA LIMONCELLO 8,50 €
Cafe Gourmand The Gourmand Sorbet Citron, Limoncello RTINS 6,50 €
7,00 € 8,00 € Cognac 6,50 €

Le caramel au beurre salé, la chantilly et la sauce chocolat sont faits maison
Amaretto 6,50 €



