
Auberginen, Zucchini, Calamari, Sardinen,
Florini, Champignons und Tzaziki 1,8,15  

Oliven, Tomate, Knoblauch und Peperoni 2 
M E Z E - T E L L E R  

SALATE

B E I L A G E N - S A L A T  

7.11

B A U E R N S A L A T

Fetakäse, Oliven, Peperoni, Tomaten,
Gurken und Zwiebeln 8

4 . 9  €

1 1 . 9  €

H Ä H N C H E N S A L A T  

Tomaten, Gurken, Eisberg, Krautsalat,
Zwiebeln, Peperoni, Oliven 7.11

1 1 . 9  €

T H U N F I S C H S A L A T 1 1 . 9  €

Eier, Tomaten, Gurken, Eisberg, Krautsalat,
Zwiebeln, Peperoni, Oliven 4.6.7.11

SUPPEN

Z W I E B E L S U P P E

überbacken mit Gouda
5 . 9  €

Speisen

D O L M A D A K I A 7 . 9  €

P E P E R O N I  G E G R I L L T  7 . 9  €

D A T T E L N  I M
S P E C K M A N T E L

 7 . 9  €

Fetakäse gegrillt in Alufolie mit Tomaten,
Zwiebeln, Oliven und Peperoni 1.8

F E T A  P S I T I 1 0 . 9  €

B O U G I O U R D I   1 0 . 9  €

Fetakäse mit Tomaten und
Peperoni überbacken mit Gouda 8

Fetakäse paniert und frittiert 1.8
F E T A  S A G A N A K I 1 0 . 5  €

Feta mit Sesam paniert und frittiert
dazu Honig und Walnüsse 8,10,11

F E T A  M Y K O N O S  1 0 . 9  €

gefüllte Weinblätter dazu Tzatziki 8

A U B E R G I N E N  G E B R A T E N     8 . 9  €

Z U C C H I N I  G E B R A T E N  8 . 9  €

S A R D I N E N  G E B R A T E N   8 . 9  €

C A L A M A R I  F R I T T I E R T    1 0 . 9  €

dazu Tzatziki 1,8,15
G A R N E L E N  G E B R A T E N   1 1 . 9  €

dazu Tzatziki 1,8

dazu Tzatziki 1,8

dazu Tzatziki 1,8

 1 3 . 9  €

T O M A T E N S U P P E 4 . 9  €

12

KALTE 
VORSPEISEN

Z A Z I K I

T A R A M A
Fischrogenpaste 7

5 . 5  €

6 . 9  €

C H T I P I T I
Fetacreme Pikant 8

 6 . 9  €

M E L I T Z A N A
Auberginenmus mit Knoblauch 8

6 . 9  €

F E T A K Ä S E 7 . 5  €
Mit Olivenöl und Oregano
O L I V E N  U N D / O D E R  
P E P E R O N I   
Mit Olivenöl und Oregano

 5 . 5  €

O U Z O - T E L L E R   
ein Mix aus allen kalten Vorspeisen
und Dolmadakia 6,7,8 

1 2 . 9  €

8

WARME 
VORSPEISEN



Zu allen Gerichten reichen wir vorweg einen Salat.
Dazu reichen wir eine Beilage (Pommes, Reis oder griechische Kartoffeln)

und Tzatziki 8

Gyros, Souvlaki, Hacksteak, 
Hähnchensteak und Leber 6

5 Stück mit Knoblauch dazu Spinat oder Gemüse

PFANNEN UND
OFENGERICHTE

Lammsouvlaki, Lammkotelett, Lammfilet
A L E X A N D R O S  T E L L E R   2 2 . 9  

1 8 . 9  

G Y R O S  I N  M E T A X A S A U C E 1 9 . 9  

S C H W E I N E F I L E T  M E T A X A  1 9 . 9  

in Knoblauch-Sahne-Sauce 8

mit Paprika, Champignons und Zwiebeln
wahlweise mit Feta oder Gouda überbacken 8
S C H W E I N E F I L E T  B R O K K O L I 1 9 . 9  

Auflauf aus Kartoffeln, Auberginen und
Hackfleisch überbacken mit Béchamelsauce

M O U S A K A    1 6 . 9  

mit Paprika, Champignons und Zwiebeln,
wahlweise mit Feta oder Gouda überbacken 6,8

Zu allen Gerichten reichen wir vorweg einen Salat. 
Dazu reichen wir eine Beilage (Pommes, Reis oder

griechische Kartoffeln).

 F ISCHGERICHTE

Zu allen Gerichten reichen wir vorweg einen Salat. 
Dazu reichen wir eine Beilage Pommes, Reis oder

griechische Kartoffeln und Zaziki

L A C H S F I L E T  A U F  S P I N A T 2 2 . 9  

C A L A M A R I  F R I T T I E R T  1 8 . 9  

mehliert und frittiert

gegrilltes Lachsfilet mit Spinat in Knoblauch-
Sahne-Sauce (keine Beilage und Zaziki)

C A L A M A R I  G E G R I L L T 1 9 . 9  

gegrillt
G A R N E L E N  G E B R A T E N   2 2 . 9  

G Y R O S  U N D  S O U V L A K I   

G Y R O S  U N D  H A C K S T E A K   1 8 . 9  

G Y R O S ,  S O U V L A K I  U N D
H A C K S T E A K   

2 1 . 9  

G Y R O S  U N D  L E B E R    1 7 . 9  

G Y R O S  U N D  C A L A M A R I  1 8 . 9  

L A M M T E L L E R  2 3 . 9  

Souvlaki vom Schweinefilet 6

Hacksteak aus gemischtem Hackfleisch 6

Souvlaki vom Schweinefilet, 
Hacksteak aus gemischtem Hackfleisch 6

Calamari frittiert 6

gegrillte Rinderleber 6

VOM GRILL

zwei Spieße vom Schweinefilet

G Y R O S 1 6 . 9  

S O U V L A K I 1 6 . 9  

zwei Spieße
L A M M  S O U V L A K I   2 2 . 9  

zwei Spieße vom Hähnchenbrustfilet
H Ä H N C H E N  S O U V L A K I   1 6 . 9  

B I F T E K I 1 7 . 9  
gemischtes Hackfleisch gefüllt 
mit Feta, Tomaten und Peperoni 8

fünf Stück
L A M M K O T E L E T T S   2 1 . 9  

mit gebratenen Zwiebeln,
Champignons und Paprika

R I N D E R L E B E R 1 4 . 9  

mit Kräuterbutter, dazu Spinat oder
gemischtes Gemüse

L A M M F I L E T 2 7 . 9  

vom Drehspieß aus Schweinefleisch 6



 AUS DEM
SCHMORTOPF

Zu allen Gerichten reichen wir vorweg einen Salat. 
Sie können zwischen Stifado (geschmorte Zwiebeln),
Gigandes (dicke Bohnen), Fasolakia (grüne Bohnen)

oder griechischen Kartoffeln wählen

L A M M H A X E  G E S C H M O R T 2 0 . 9  

K O K I N I S T O  1 8 . 9  

geschmortes Rindfleisch 11,12

11,12

R I N D E R L E B E R  1 2 . 9  

SENIOREN
GERICHTE

Zu allen Gerichten reichen wir vorweg einen Salat. 
Dazu reichen wir eine Beilage (Pommes, Reis oder

griechische Kartoffeln) und Tzatziki 8

G Y R O S 1 2 . 9  

ein Spieß vom Schweinefilet
S O U V L A K I 1 3 . 9  

ein Spieß
L A M M  S O U V L A K I   1 7 . 9  

ein Spieß vom Hähnchenbrustfilet
H Ä H N C H E N  S O U V L A K I   1 3 . 9  

B I F T E K I 1 4 . 9  

gefülltes Hacksteak aus gemischtem Hackfleisch 
mit Feta, Tomaten und Peperoni 

vom Drehspieß aus Schweinefleisch

G Y R O S  Ü B E R B A C K E N 1 4 . 9  

C A L A M A R I  F R I T T I E R T 1 4 . 9  

mehliert und frittiert

mit Paprika, Champignons und Zwiebeln,
wahlweise mit Feta oder Gouda überbacken

mit gebratenen Zwiebeln,
Champignons und Paprika

Hacksteaks drei Stück
S O U T S O U K A K I A 7 . 9  

KINDERTELLER

G Y R O S   7 . 9  

vom Drehspieß aus Schweinefleisch

 Zu allen Gerichten reichen wir wahlweise
Pommes oder Reis und Tzatziki 8 

(nur für Kinder bis 14 Jahre).

ein Spieß vom Schweinefilet
S O U V L A K I  7 . 9  

ein Spieß vom Hähnchenbrustfilet
H Ä H N C H E N  S O U V L A K I   7 . 9  

C A L A M A R I  F R I T T I E R T 8 . 0  

mehliert und frittiert

fünf Stück
F I S C H S T Ä B C H E N 6 . 9  

C H I C K E N  N U G G E T S 6 . 9  

fünf Stück

VEGETARISCHE
GERICHTE

in Knoblauch-Sahne-Sauce mit Gouda überbacken

1 2 . 9  

S P I N A T  1 2 . 9  

in Knoblauch-Sahne-Sauce mit Gouda überbacken
G E M Ü S E 1 2 . 9  

griechische Gemüsepfanne mit Tomatensauce
B R I A M  1 2 . 9  

Zu allen Gerichten reichen wir einen Salat.

in Knoblauch-Sahne-Sauce mit Gouda überbacken
B R O K K O L I

BEILAGEN
P O M M E S 4 . 5  

R E I S 4 . 0  
G R I E C H I S C H E  K A R T O F F E L N 4 . 0  

S P I N A T 4 . 0  

G E M Ü S E 4 . 0  
M E T A X A  S A U C E 3 . 5  



APERITIVS

Getränke

SCHWEPPES

B I T T E R  L E M O N 2 . 9  
G I N G E R  A L E 2 . 9  

0 , 2 L

T O N I C  W A T E R 2 . 9  

SOFTDRINKS

C O C A - C O L A         3 . 9  

C O L A - Z E R O         3 . 9  

C O L A - L I G H T 3 . 9  

F A N T A 3 . 9  

S P R I T E 3 . 9  

M E Z O M I X 3 . 9  

0 , 3 3 L

b,k 
b,f,k 
b,f
b

b,k

M Y K O N O S  5 . 9  

Maracuja, Zitrone, Aloe vera, Butterfly Tee
S A M O S 5 . 9  

Holunder, Limone, Aloe vera, Butterfly Tee
K O R F U 5 . 9  

S A N T O R I N I 5 . 9  

Ananas, Kokos, Zitrone, Aloe vera, Butterfly Tee

Granadine, Zitrone, Aloe vera, Butterfly Tee

LIMONADEN

SÄFTE UND
SCHORLEN

A P F E L S A F T  3 . 5
R H A B A R B E R S A F T  3 . 5
J O H A N N I S B E E R S A F T  3 . 5
K I R S C H S A F T  3 . 5
M A R A C U J A S A F T  3 . 5
O R A N G E N S A F T  3 . 5
B A N A N E N S A F T  3 . 5
K I B A  3 . 5

Alle Säfte auch als Schorle
0 , 3 L

WASSER

G E R O L S T E I N E R  S P R U D E L 2 . 5  

G E R O L S T E I N E R  S T I L L  2 . 5  

0 , 2 5 L

G E R O L S T E I N E R  S P R U D E L  4 . 5  

G E R O L S T E I N E R  S T I L L  4 . 5  

0 , 5 L

A P E R O L  S P R I T Z  7 . 9  

W I L D B E R R Y  L I L L E T  7 . 9  

S A R T I  S P R I T Z  7 . 9  

H U G O  7 . 9  

P R O S E C C O  0 . 1 L  3 . 0  

E S P R E S S O  M A R T I N I 1 0 . 9  
0 , 2 L



BIER

4 . 9  

K Ö N I G  P I L S E N E R          3 . 9  

M Y T H O S  B I E R 3 . 9  
K Ö S T R I T Z E R  D U N K E L 3 . 9  

B E N E D I K T I N E R
W E I S S B I E R

K Ö N I G  P I L S E N E R 4 . 9   3 . 9  
A L S T E R W A S S E R 4 . 9   3 . 9  
B E N E D I K T I N E R  
W E I S S B I E R  

4 . 9  3 . 9  

0 , 5 L0 , 3 LBier vom Fass

Alkoholfreie Biere

Flaschenbier 0 , 5 L0 , 3 3 L

ROSEWEIN

trocken
M E L I S O M A N T R A 7 . 9  

I O N O S  R O S E 1 0 . 9  5 . 9  
0 , 5 L0 , 2 L

trocken

LONGDRINKS

J A C K  D A N I E L S  C O L A 1 0 . 9  

B A C A R D I  C O L A 1 1 . 9  

0 , 2 L

B O M B A Y  G I N  T O N I C  1 0 . 9  
H A V A N A  C O L A 1 1 . 9  

J O H N N I E  W A L K E R  C O L A  1 0 . 9  

A B S O L U T  V O D K A  O - S A F T  1 1 . 9  

A B S O L U T  V O D K A  L E M O N  1 1 . 9  

SPIRITUOSEN

O U Z O  2 . 0  
P I L A V A S  O U Z O  A U F  E I S 3 . 5  

2 C L

P L O M A R I  O U Z O  A U F  E I S 3 . 5  

3 . 0  M E T A X A  7  S T E R N E

6 . 0  M E T A X A  R E S E R V E
4 . 0  M E T A X A  G R A N D E  F I N E

3 . 0  T S I P O U R O  
griechischer Grappa mit oder ohne Anis

S A M B U C A 2 . 0  

F E R N E T  B R A N C A  3 . 0  
B A I L E Y S  A U F  E I S  3 . 0  

R A M A Z Z O T T I  A U F  E I S   3 . 0  
A V E R N A  A U F  E I S   3 . 0  

lieblich
I O N O S

trocken

ROTWEIN

I M I G L I K O S  

M A K E D O N I K O S

C A B E R N E T  
S A U V I G N I O N

5 . 9  

6 . 9  

1 0 . 9  5 . 9  

1 1 . 9  6 . 9  

0 , 5 L0 , 2 L

halbtrocken

trocken
1 0 . 9  

1 1 . 9  

WEISSWEIN

trocken

lieblich
I M I G L I K O S  1 0 . 9  5 . 9  

M A K E D O N I K O S 1 1 . 9  6 . 9  

0 , 5 L0 , 2 L

halbtrocken

trocken
I O N O S 5 . 9  1 0 . 9  

M O S C H O F I L E R O 6 . 9  1 1 . 9  

W E I N S C H O R L E 9 . 5  5 . 5  

Rezina geharzter Weißwein
K E C H R I B A R I 1 1 . 9  
Rezina geharzter Weißwein

M A L A M A T I N A         6 . 5  1 1 . 0  

M E G A  S P I L E O 8 . 9  
Cuvee III trocken

M E G A  S P I L E O 8 . 5
Cuvee III trocken

P I L A V A S  O U Z O 1 2 . 0  

P L O M A R I  O U Z O 1 2 . 0  
200 ml Flasche 

200 ml Flasche 



NACHTISCH

L O U K O U M A D E S 6 . 9  

frittierte Teigbällchen mit Honig,
Walnüssen, Zimt und Vanilleeis 8,11

Vanilleeis mit heißen Himbeeren
H E I S S  A U F  E I S 5 . 5  

mit Honig und Walnüssen
G R I E C H I S C H E R  J O G H U R T 5 . 5  

S C H O K O L A D E N S O U F F L E 6 . 9  

Mit flüssigem Kern dazu Vanilleeis

KAFFEE UND TEE

K A F F E E  C R E M A 2 . 5

E S P R E S S O 2 . 3

D O P P E L T E R  E S P R E S S O 3 . 5

C A P P U C C I N O 3 . 0

L A T T E  M A C C H I A T O 3 . 5

G R I E C H I S C H E R  M O K K A 2 . 5
T A S S E  T E E 2 . 5

Dessert

(Schwarz, Minze, Kamille, Rooibos, Früchte, 
Fenchel, grüner Tee) 

F R I S C H E R  M I N Z T E E 3 . 0

E S P R E S S O  M A C C H I A T O 2 . 8

V A N I L L I E E I S  K U G E L 2 . 0  



a)mit Konservierungsstoff
b)mit Farbstoff
c)mit Antioxidationsmittel
d)mit Süßungsmittel Saccharin
e)mit Süßungsmittel Cyclamat
f)mit Süßungsmittel Aspartam, enthält Phenylanunquelle
g)mit Süßungsmittel Acesulfam
h)mit Phosphat
i)geschwefelt
j)Chinin haltig
k)koffeinhaltig
l)mit Geschmacksverstärker
m)geschwärzt
n)gewachst
o)gentechnisch verändert

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzl. Mehrwertsteuer. Druckfehler Vorbehalten.
Allergene

1 Gluten haltiges Getreide
3 Krebstiere
4 Lupinen
5 Eier
6 Senf
7 Fisch
8 Milch (einschließlich Laktose!)
9 Schwefeldioxid und Sulfite
10 Sesamsamen
11 Schalenfrüchte (Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, Pecannüsse, 
                             Paranüsse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnüsse)
12 Sellerie
13 Erdnüsse
14 Sojabohnen
15 Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Kopffüßer)


