SALATE

BEILAGEN-SALAT 4.9 €
7.11
BAUERNSALAT 11.9 €

Fetakdse, Oliven, Peperoni, Tomaten,

Gurken und Zwiebeln 8
HAHNCHENSALAT 11.9 €
Tomaten, Gurken, Eisberg, Krautsalat,
Zwiebeln, Peperonti, Oliven 7.11
THUNFISCHSALAT 11.9 €
Eier, Tomaten, Gurken, Eisbcrg, Krautsalat,

Zwiebeln, Peperoni, Oliven 4.6.7.11

KALTE
VORSPEISEN

ZAZIKI 5.5 €
8

TARAMA 6.9 €
Fischrogenpaste 7

CHTIPITI 6.9 €
Fetacreme Pikant 8

MELITZANA 6.9 €
Auberginenmus mit Knoblauch 8
FETAKASE 7.5 €
Mit Olivensl und Oregano

OLIVEN UND/ODER 5.5 €
PEPERONI

Mit Olivensl und Oregano
OUZO-TELLER 12.9 €
ein Mix aus allen kalten Vorspeisen
und Dolmadakia 6,7,8

SUPPEN

ZWIEBELSUPPE 5.9 €
iiberbacken mit Gouda
TOMATENSUPPE 4.9 €
12

—

WARME
VORSPEISEN

DOLMADAKIA 7.9 €
gcfiillte Weinbldtter dazu Tzatziki 8
PEPERONI GEGRILLT 7.9 €
DATTELN IM 7.9 €
SPECKMANTEL
FETA PSITI 10.9 €

Fetakdse gegrillt in Alufolie mit Tomaten,
Zwiebeln, Oliven und Peperoni 1.8
BOUGIOURDI 10.9 €
Fetakdse mit Tomaten und

Peperoni iiberbacken mit Gouda 8

FETA SAGANAKI 10.5 €
Fetakdse paniert und frittiert 1.8
FETA MYKONOS 10.9 €

Feta mit Sesam paniert und fritciert

dazu Honig und Walniisse 8,10, 11
AUBERGINEN GEBRATEN 8.9 €
dazu Tzatziki 1,8

ZUCCHINI GEBRATEN 8.9 €
dazu Tzatziki 1,8

SARDINEN GEBRATEN 8.9 €
dazu Tzatziki 1,8

CALAMARI FRITTIERT 10.9 €
dazu Tzatziki 1,8,15

GARNELEN GEBRATEN 11.9 €
Oliven, Tomate, Knoblauch und Peperoni 2
MEZE-TELLER 13.9 €

Auberginen, Zucchini, Calamari, Sardinen,

Florini, (fhampignons und Tzaziki 1,8,15




VOM GRILL

Zu allen Gerichten reichen wir vorweg einen Salat.
Dazu reichen wir eine Beilage (Pommes, Reis oder griechische Kartoffeln)
und Tzacziki 8

GYROS 16.9 GYROS UND SOUVLAKI 18.
vom DrehspiefS aus Schweinefleisch 6 Souvlaki vom Schweinefilet 6
SOUVLAKI 16.9 GYROS UND HACKSTEAK 178.9
zwei Spiefle vom Schweinefilet Hacksteak aus gemischtem Hackfleisch 6
LAMM SOUVLAKI 22.9 GYROS, SOUVLAKI UND 21.9
zwel Spigfjg HACKSTEAK

HAHNCHEN SOUVLAKI 16.9 Souvlaki vom Schweinefilet,

zwei Spiefle vom Hihnchenbrustfilet Hacksteak aus gemischtem Hackfleisch 6
BIFTEKI 17.9 GYROS UND LEBER 17.9
gemischtes Hackfleisch gefiillt gegrillte Rinderleber 6

mit Feta, Tomaten und Peperoni 8 GYROS UND CALAMARI 18.9
LAMMKOTELETTS 21.9 Calamari friccierc 6

fiinf Stiick LAMMTELLER 23.9
RINDERLEBER 14.9 Lammsouvlaki, Lammkocelett, Lammfilcf
mit gcbmrencn Zwiebeln, ALEXANDROS TELLER 22.9
Champignons und Paprika Gyros, Souvlaki, Hacksteak,
LAMMEFILET 27.9 Hdéhnchensteak und Leber 6

mit Krduterbutter, dazu Spinat oder

gcmischtes Gemiise

PFANNEN UND
OFENGERICHTE

Zu allen Gerichten reichen wir vorweg einen Salat.  Zu allen Gericheen reichen wir vorweg einen Salat.

FISCHGERICHTE

Dazu reichen wir eine Beilage Pommes, Reis oder Dazu reichen wir eine Beilage (Pommes, Reis oder
griechische Kartoffeln und Zaziki griechische Kartoffeln).
GYROS IN METAXASAUCE 179.9

LACHSFILET AUF SPINAT 22.9 _ . . ) o

lices Lachsfil . i - Knoblaucl mit Paprlka, (,hamplgnons und Zwiebeln,
coritites Lac t [ tar “n- ) . ..

gegriiites Lac TSfl ctmit opmat tn Anoviauch wahlweise mic Feta oder Gouda tiberbacken 6,8

SCHWEINEFILET METAXA 179.9

mit Paprika, Champignons und Zwiebeln

Sahne-Sauce (keine Beilage und Zaziki)
CALAMARI FRITTIERT 7178.9

mehliert und frictiere ) ) . .
/ wahlweise mic Feta oder Gouda tiberbacken 8

CALAMARI GEGRILLT 19.9 SCHWEINEFILET BROKKOLI 19.9
gegrille
GARNELEN GEBRATEN 22.9

5 Stiick mit Knoblauch dazu Spinat oder Gemiise

in Knoblauch-Sahne-Sauce 8
MOUSAKA 16.9
Auflauf aus Kartoffeln, Auberginen und

Hackfleisch iiberbacken mit Béchamelsauce



AUS DEM
SCHMORTOPF

Zu allen Gerichten reichen wir vorweg cinen Salat.

Sie konnen zwischen Stifado (geschmorte Zwiebeln),

Gigandes (dicke Bohnen), Fasolakia (griine Bohnen)

OdC’T g?‘iCCI’liSC]’lCTl Kartoffcln wc'ihlcn

LAMMHAXE GESCHMORT 20.9
11,12
KOKINISTO 18.9

geschmortes Rindfleisch 11,12

KINDERTELLER

Zu allen Gerichten reichen wir wahlweise
Pommes oder Reis und Tzacziki 8

(nur fiir Kinder bis 14 Jahre).

GYROS 7.9
vom Drehspief aus Schweinefleisch
SOUVLAKI 7.9
ein Spiefl vom Schweinefilet

HAHNCHEN SOUVLAKI 7.9
ein Spicff vom llc'ihnchcnbrust‘/[ilcr
CALAMARI FRITTIERT 8.0
mehlierc und fritticrt

SOUTSOUKAKIA 7.9
Hacksteaks drei Stiick

CHICKEN NUGGETS 6.9
fiinf Stiick

FISCHSTABCHEN 6.9
fiinf Stiick

BEILAGEN

POMMES
REIS

GRIECHISCHE KARTOFFELN
SPINAT

GEMUSE

METAXA SAUCE

W AN N N AN N
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VEGETARISCHE
GERICHTE

Zu allen Gerichten reichen wir einen Salat.

BROKKOLI 12.9
in Knoblauch-Sahne-Sauce mit Gouda iiberbacken
SPINAT 12.9
in Knoblauch-Sahne-Sauce mit Gouda iiberbacken
GEMUSE 12.9
in Knoblauch-Sahne-Sauce mit Gouda iiberbacken
BRIAM 12.9

griechische Gemiisepfanne mit Tomatensauce

SENTOREN
GERICHTE

Zu allen Gerichten reichen wir vorweg einen Salat.

Dazu reichen wir eine Bcilagc (Pommes, Reis oder

gricchischc Kartqffc[n) und Tzacziki 8

GYROS 12.9
vom Drchspicﬂ aus Schwcincflcisch
SOUVLAKI 13.9
ein Spicﬂ vom Schwcincfilcr

LAMM SOUVLAKI 17.9
ein SpiefS

HAHNCHEN SOUVLAKI 13.9
ein Spieﬁ vom Hc'i/mchenbrustfilct

BIFTEKI 14.9

gefiilltcs Hacksteak aus gemischfcm ]Iackﬂcisch
mit Feta, Tomaten und Peperoni

GYROS UBERBACKEN 14.9
mit Paprika, Champignons und Zwiebeln,

wahlweise mit Feta oder Gouda iiberbacken

CALAMARI FRITTIERT 14.9
mehliert und frictiert
RINDERLEBER 12.9

mit gcbra tenen Zwiebeln,

Champignons und Paprika



APERITIVS

0,21
ESPRESSO MARTINI

10.
APEROL SPRITZ 7
WILDBERRY LILLET 7.
SARTI SPRITZ 7
HUGO 7
PROSECCO O.1L 3

MYKONOS

SAMOS

KORFU

SAFTE UND
SCHORLEN

Alle Séfte auch als Schorle

APFELSAFT
RHABARBERSAFT
JOHANNISBEERSAFT
KIRSCHSAFT
MARACUJASAFT

ORANGENSAFT
BANANENSAFT
KIBA

w wwwwwww:-

Granadine, Zitrone, Aloe vera, Butterfly Tee

Holunder, Limone, Aloe vera, Burrcrﬂy Tee
SANTORINI
Ananas, Kokos, Zitrone, Aloe vera, Butrmﬂy Tee

L Lt L i i L »Ln ™~

SOFTDRINKS

0,33L
3.

COCA-COLA bk
COLA-ZERO b fk
COLA-LIGHT bf
FANTA b
SPRITE

MEZOMIX b,k

BITTER LEMON
GINGER ALE
TONIC WATER

LIMONADEN

 NEW

Maracuja, Zitrone, Aloe vera, Butrcrﬂy Tee

5.9

5.9

WASSER
0,251
GEROLSTEINER SPRUDEL 2.5
GEROLSTEINER STILL 2.5
0,51
GEROLSTEINER SPRUDEL 4.5
GEROLSTEINER STILL 4.5



BIER WEISSWEIN

Bier vom Fass 0,3L 0,5L 0,2L 0,51L
KONIG PILSENER 3.9 4.9 WEINSCHORLE 5.5 9.5
ALSTERWASSER 3.9 4.9 IMIGLIKOS 5 g 109
BENEDIKTINER 3.9 4.9 s,
WEISSBIER lieblich

IONOS 5.9 170.9
Flaschenbier 0,33L 0,51 trocken

MOSCHOFILERO 6.9 11.9
trocken

MAKEDONIKOS 6.9 11.9
halbtrocken

MEGA SPILEO 8.5

Cuvee 111 trocken

MYTHOS BIER
KOSTRITZER DUNKEL

A/koholfreie Biere
BENEDIKTINER

WEISSBIER MALAMATINA 6.5 171.0
KONIG PILSENER Rezina geharzter Weiffwein
KECHRIBARI 171.9

Rezina gcha rzter We i/fwcin

LONGDRINKS
0,2L
JOHNNIE WALKER COLA 10.9
JACK DANIELS COLA 10.9
BOMBAY GIN TONIC 10.9
HAVANA COLA 171.9
BACARDI COLA 171.9 ROTWEIN
ABSOLUT VODKA LEMON 171.9
ABSOLUT VODKA O-SAFT 11.9 0,2L 0,5L
IMIGLIKOS 5.9 10.9
lieblich
SPIRITUOSEN IONOS 5.9 10.9
trocken
PLOIMF?RII ouzo 2.0 CABERNET 6.9 11.9
200 ml Flasche
PILAVAS OUZO 12.0 [Srf:‘lli);/lGNlON
200 ml Flasche 2ClL }VlﬁKEZDONIKOS 6.9 11.9
PLOMARI OUZO AUF EIS 3.5 albtrocken
PILAVAS OUZO AUF EIS 3.5 '(\{'E,G,'IA}ISAP_'IJ‘,EO 8.9
Suvee I11 trocken
ouzo 2.0
TSIPOURO 3.0
griechischer Grappa mit oder ohne Anis ROSEWEIN
METAXA 7 STERNE 3.0
METAXA GRANDE FINE 4.0 0.2 0,51
METAXA RESERVE 6.0
SAMBUCA 2.0 IONOS ROSE 5.9 10.9
BAILEYS AUF EIS 3.0 trocken
FERNET BRANCA 3.0 MELISOMANTRA 7.9
RAMAZZOTTI AUF EIS 3.0 trocken
AVERNA AUF EIS 3.0



NACHTISCH

LOUKOUMADES

ﬁ‘irricrtc Tcigbéillchcn mit Honig,
Walniissen, Zimt und Vanilleeis 8,11
HEISS AUF EIS

Vanilleeis mit heiffen Himbeeren
GRIECHISCHER JOGHURT
mit Honig und Walniissen
SCHOKOLADENSOUFFLE
Mit fliissigem Kern dazu Vanilleeis
VANILLIEEIS KUGEL

KAFFEE UND TEE

FRISCHER MINZTEE
KAFFEE CREMA

ESPRESSO

ESPRESSO MACCHIATO
DOPPELTER ESPRESSO
CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO

GRIECHISCHER MOKKA

TASSE TEE
(Schwarz, Minze, Kamille, Rooibos, Friichte,

NN W W w NN DNW
L L i © L ;o W LKL O

Fcnchcl, griiner Tee)

g



Alle Preise in Euro inkl. der gesetzl. Mehrwertsteuer. Druckfehler Vorbehalten.
Allergene

1 Gluten haltiges Getreide

3 Krebstiere

4 Lupinen

5 Eier

6 Senf

7 Fisch

8 Milch (einschliefilich Laktose!)

9 Schwefeldioxid und Sulfite

10 Sesamsamen

11 Schalenfriichte (Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Cashewniisse, Pecanniisse,
Paraniisse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandniisse)

12 Sellerie

13 Erdniisse

14 Sojabohnen

15 Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Kopffiifser)

a)mit Konservierungsstoff
b)mic Farbstoff

c)mit Antioxidationsmiccel
d)mit Siiffungsmictel Saccharin
e)mit Siiffungsmictel Cyclamat
Pmit Siiffungsmictel Aspartam, enthdile Phenylanunquelle
gImic Siiffungsmiccel Acesulfam
h)mit Phosphat

i)geschwefelt

j)Chinin haltig

k)koffcinhaltig

[)mit Geschmacksverscdrker
m)geschwdrzt

n)gewachst

o)gentechnisch verdndert



