POSTRES / DESSERTS

Tarta de queso con coulis de frutos rojos (1378 . .. .. ... ... .. 6,00€
Cheesecake served with rasberry and strawberry coulis

Tarta de quesoconcremade lotus (1,378) . . . o ¢ v v v v v v v v oo . 6,00€
Caramel cheesecake

Tarta de chocolate /Chocolate tart 1,3,7,8) . « « v v v v v v v v v e e e n e 6,00€
Tarta crujiente de Kinder /Kindertart 1,78) . .. ... ... .... 6,00€
Eaanantde chocolateconhelado 1,78 . . . .. . .o v v v i v v v u 6,00€
Chocolate coulant (soft centered chocolate cake) with ice cream

Fruta de temporada / Selection of seasonal fruit . . . ........... 5,00€

ALERGENOS

A
DE CASCARA GRANOS DIOXIDO DE AZUFRE

MOLUSCOS
DE SESAMO Y SULFITOS

ALTRAMUCES




_#__________——-—-——'-—'_——

CARNES / MEAT DISHES

mi——i——————————————e
Hamburguesa Dvizio Angus XXL / “Dvizio” Angus hamburger XXL (1,3,7)15,00€

(carne de vaca angus, queso de cabra, lechuga, tomate, cebolla
caramelizada, bacon, huevo y salsa del cheff)

(made with angus beef, goat cheese, lettuce, tomato, caramelised onion, bacon,
egg, mayonaise sauce)

Entrecot a la piedra / Stone-cooked sirloin . . . . .« o oo 21,00€
Solomillo de ternera /Beeftenderloin . . . . . .« v v v v v i v it 22,50€
Solomillo de ternera al foie / Beef tenderloin with foiegras . . . . . . 24,00€

Secreto de cerdo con ajos tiernos / Pork shoulder with garlic sprouts  15,00€

Chuletitas de cordero lechal /Lambchops . ... ........... 22,50€
Pechuga de pollo a la plancha / Grilled chicken breast . . . . .. . .. 14,00€

PESCADOS / F'ISH DISHES
Dorada a la espalda / Grilled Sea-bream @) . ............... 18,00€

Lubina a la sidra con almejas / Sea bass cooked in cider with clams (1,4,13) 18,00€

Lenguado con picada de almendra ajo y perejil 48) . ........ 19,00€
Sole with almond, parsely and garlic sauce
Bacalao en tempura con crema de miel y cebolla 1,4 . .. ... .. 19,00€

Battered Cod with honey and onion sauce

B R e ) . 18,00€




ARROCES / RICE DISHES (similar to paella)

Arroz de verduras / “Arroz de verduras” (Vegetable rice dish, with saffron) ~12,00€

RN TR AOARTE . . .. . i .o e 12,00€
(Rice cooked in fish broth with garlic, saffron and pepper) (2,4)

Arroz del senoret /Arrozdel sefioret” 24) . . . « v v v v v v v u oo 15,00€
(Rice with fish, squid, prawns, saffron and pepper)

T S AP 15,00€
(Black rice with garlic, squid, prawns, cooked in squid ink)

Arroz de marisco / ‘Arroz de marisco” (Rice with seafood) 2,413) . ... 16,00€
Arroz Dvizio / “Arroz Dvizio” e R s v BB e B 25,00€

(calamar de potera, zamburina, gamba roja, atun)
(Rice with scallops, red prawns, tuna and squid)

Arroz de bogavante / ‘Arroz de bogavante” 2,413) . . . . . . e g 24,00€
(Rice with European lobster, saffron, garlic)
Arroz de langosta / ‘Arroz de langosta” 24,13) . . . . . . . . . . . . ... 30,00€

(Rice with American lobster, saffron, garlic)

Figeua marinera /Seafood “Fideua’ 2413 . .............. . 16,00€
(similar to paella, but with noodles)

Gazpacho de mero y gamba /Fish and prawn gazpacho 2,412,13) . . 1 5,00€

INFANTIL /| CHILDREN'S DISHES

Nuggets de pollo con patatas fritas 1) . . ......... .. . 10,00€
Chicken nuggets with chips

Espaguetis con salsadetomateqt) ............. ... . 9,00€
Spaghetti with tomato sauce

Hamburguesa infantil con queso / Children s Cheeseburger




ENSALADAS / SALAD

T e 12,00€

Ensalada Dvizio / “Dvizio” sweet and savoury salad z.8) . . ... . ... 15,00€
(seleccion de lechugas, tomate cherry, queso de cabra, frutos secos, kiwi

y salmén ahumado)
(Variety of lettuces, cherry tomatoes, goat 's cheese, nuts, kiwi.and smoked salmon)

Tomate con capellany mollitasdecoca,4) . .............. 12,00€
lomato with cod and foccacia

Tomate con salazones / Tomato with salted meat @ . .. ... ... . 15,00€

Tomate con ventresca / Tomato with bellyoftuna@ . . ........ 12,00€

MARISCOS / SEAFO00D DISHES

T — —

Quisquilla hervida /Boiled shrimp @) . . . .. ....... . (100gr.) 15,00€ |

SRR RedDIBWITS @) . o o o s s o vs s e (100gr.) 1 8:00€
Cigala a la plancha / Grilled Dublin bay prawns @y . . ... ... s/m
R 3,00€
Almejas a la marinera / Clams marinated in garlic and parsely 13y .. 15,00€
Mejillones al vapor / Steamed mussels e T T 12,00€

Bogavante /Lobster (2)




PARA ABRIR BOCA / APPETISERS

P/ BOAE QY . i R o st h s i e R SR N e 1,20€
fomatetallada /Grated TomMato. . .. . .. v.o 5 o5 o s Basite s o w votis 1,50€
Alli Oli /Ali oli (garlic mayonnaise) 3) . .......c.cvvvn.. ISR |
Aceitunas / Almendras /Olives/AImonds @®) . . .« v v v v v v v v v v o 2,00€
Boquerones en vinagre /Anchoviesinvinegar@ . ... ......... 6,00€

ENTRANTES FRIOS / COLD STARTERS

ENSHAONNR s Olivier SAlatl BAID. . « « & os wis « 5ivss siate e o o s 6,50€
Ensaladilla de marisco /Seafood Salad 2312 ... ............ 7,50€
Tabla de ibéricos / Iberian cold meatplatter . . . ... .......... 15,00€
Queso curado /Maturecheeseplatter ) . . . « v v v v v v v v v v v v .. 12,00€

ENTRANTES CALIENTES / WARM STARTERS

Croquetas de la abuela /Home-made croquettes 1,47,12). . . . ... .. 1,80€
(angus, calamar en su tinta, jamon) / (Angus beef, squid cooked in ink, ham)
Patakas DNEEIS 7 TN Es DVIZIO . . . o s dicins o adnissie dhl, oE 7,50€
(all i oli, salsa brava, salsa Dvizio) / (Ali-oli, hot sauce, “Dvizio” sauce)

Saquito de almejas marinera /Mini clams in batter 1,7,1213). . . . . . . 2,00€
Saquito de carrillera de ternera / Beef in batter 1,702) . ......... 2,00€
Twister de langostinosyrapealcava. . . ................. 2,50€
Lobster rolls and monkfish cooked in Cava (like champagne) (1,2,7,12)
Boquerones fritos /Deep fried anchovies 14 . . . ... ... ...... 12,00€
Calamar 3 1a andaiuza /Squidrings 4 .......... /8B 14,00€
Fritura variada /Mixed dish of fried fish and seafood @4,13) . . .. . . . 25,00€
Sepia a la plancha /Grilled cuttlefish3) . . .. .............. 15,00€
Calamar de potera a la plancha / Grilled squid @3 ........... 22,00€
Pulpo Dvizio XXL / “Dvizio” style Octopus XXL (13) . . . . ... ... ... 25,00€

Gambas al ajillo / Prawns cooked in garlic (2)




