
La planche 

Entrée/Plat ou Plat/Dessert
Un soft/Bière ou verre de vin

 
Côte à l’Os a discrétion et généreuse entre les mains de
notre chef, frites fraîches, salade
Irish Coffee ou Poire Cognac
Une bouteille de vin par personne

 

A l’arrivée : un soft ou une bière ou un verre de vin
 Acras de lieu noir ou assiette de charcuteries
ou céviche
Onglet échalotes ou pêche du jour ou tartare au
couteau ou plat végé du moment
 Mi-cuit tout choco ou dame blanche ou café
gourmand 

En supplément : accord mets et vin 12€/personne
ou 

Carte des vins à la carte 

Menu Groupe à partir de 12 personnes

Salle des saigneurs privatisable à partir de 18
personnes 

Menu des Saigneurs 99€
 

Menu Dej’ d’affaires 34€
 

Menu des Ripailleurs 49€

Quoi de mieux pour lancer cette table de gourmand ...

Charcuterie coupée minute Ibérique, Os à Moelle “Belle longueur”,
Escargots de Comines en persillade, Acras de lieu noir

Maximum 24 personnes

pour privatiser le restaurant dans sa globalité, nous consulter

(eau/café compris)

(eau/café compris)

(eau/café compris)
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