
Une histoire de passion… 

La Table de Mario et Jean, c'est avant tout un désir de

partage, un lieu de rencontre, une parenthèse hors du

temps où se mêle deux ingrédients primordiaux : l'amour

de la cuisine et la passion. 

La passion de la découverte, de l'expérience, de la

convivialité.

La recette du Bonheur : 
une bonne dose de fait maison,
une louche de produits frais et

beaucoup d'Amour
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Amuse-bouche 

Œuf parfait

 Crème de choux rouge • Chips de tapioca 

Gel champignons

17

Paris-Brest

 Pâte à choux • Crème mousseline pralinée • Craquelin 

Sésame noir 

14

Menu autour de la Terre
Entrée, plat et dessert 

Filet mignon de veau

 Déclinaison de carottes • Pickles graines de moutarde 

Gel champignons

Sauce au vin rouge 

29

59€



La recette du Bonheur : 
une bonne dose de fait maison,
une louche de produits frais et

beaucoup d'Amour

 
Mario Jean

La Carte de
&

Amuse-bouche

Tartare de dorade

Avocat • Concombre • Craquelin de riz

Gelée de dashi

21

Menu autour de la Mer
Entrée, plat et dessert 

63 € 

Dos de cabillaud

Purée de pommes de terre • Chorizo • Gel champignons 

Noix • Pleurotes

31

Entremets

Ganache à la vanille  • Insert clémentine

Biscuit madeleine 

13



 Risotto à la milanaise
Safran • Parmesan • Noisette

22

Fromages
Assiette de fromages affinés

sélectionnés par Fromages & Dépendances

14

Foie gras
Brioche • Confiture de figues 

Gel au vin blanc moelleux

19

 Filet de biche 
 200g 

6 euros supplémentaires avec le menu “Autour de la Terre” 

Suggestions

 Filet de thon rouge mi-cuit 
 200g 

6 euros supplémentaires avec le menu “Autour de la Mer” 



Notre engagement pour la qualité :

La liste des allergènes est disponible sur demande. 
En cas d’allergie ou de régime particulier, nous vous remercions de nous en informer lors de la prise de

commande.

Prix net, service compris.

En vous souhaitant une bonne dégustation et une belle expérience.

Merci

Merci de votre confiance.

Nous avons à cœur de vous offrir des plats élaborés à partir de

produits frais et de saison.  

Tous nos mets sont 100% faits maison, préparés avec soin et passion

par notre équipe de cuisine.

Votre satisfaction est notre priorité. 

Si vous avez des demandes spécifiques, des régimes

particuliers ou des allergies, n’hésitez pas à nous en faire part.

Nous sommes à votre écoute et nous ferons de notre mieux

pour répondre à vos attentes et vous garantir une expérience

culinaire agréable. 


