
Nuggets / Tranches de jambon blanc / Fingers
fish servis avec des frites
Glace Push-up ou Boule de glace

1 verre de sirop à l’eau ou verre de jus de fruit

10.00€

MENU JEUNE
GOLFEUR

PLATS

Plat du jour à l’ardoise

Pièce du boucher, et son accompagnement à l'ardoise

Poisson du moment, légumes de saison à l'ardoise

NOS INCONTOURNABLES :

Birdie burger cheddar lard, servi avec frites

Croque golfeur, frites et salade

Croque golfeuse (œuf), frites et salade

Fish & Chips

Les Tartares de bœuf au couteau, frites et salade

 - Classique (câpres, cornichons, sauce agrémentée, fines

herbes) 

Le Tartare italien (légumes confits, parmesan, pesto rouge,

pignon de pin)

 

15,00€

18,00€

12,00€

15,00€

DESSERTS

ENTRÉES & SALADES

Salade 1907 (émincés de poulet crispy, parmesan, sauce césar, pignon de

pin) 

Salade n°16 (crevettes, poisson fumé, vinaigrette yaourt herbes fraîches)

Rosace de tomates burrata au pesto

Entrée du jour à l’ardoise

Prix net service compris.
Viande bovine d’origine française/porc et volaille origine UE

La liste des allergènes est à votre disposition sur simple demande

Menu
Entrée + plat

ou

Plat + dessert

22,00€18,00€

Entrée
+

Plat
+

Dessert

1907 À L’ARDOISE

6,50€

6,50€

7,00€

6,50€
7,50€

11,00€

Dessert du jour à l’ardoise 

Crème brulée maison à la vanille

Cookie by Céline

Café gourmand ou thé gourmand 

Verrine de fruits rouges, chantilly maison, spéculos

Glaces : Demandez la carte 

17.00€

17.00€

16.00€

petite grande

8.00€

8.00€

8.00€

6.00€

18,00€

19,50€



  12,5 cl        75 clVINS BLANCS 

6.00€ 26.00€

Chardonnay La Roche La Chevalière

Le Versant viognier 2021/22 IGP Pays d'oc

Villa chambre d’amour  (frais & fruité)

6.00€ 27.00€

5.50€ 25.00€

Carte des Vins 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

PICHETS DE VINS

VINS ROUGES 

Blanc, Rouge ou Rosé

  25 cl           50 cl

6.50€ 12.00€

Les Darons AOP "By Jeff Carrel"  2021
Languedoc

R de Château La Rivalrie Côtes de Blaye 2015

Château de Monfrin - Un coup de Dès 2020
Côtes du Rhône AOP 

CHAMPAGNE

Coupe de Prosecco

Collet Brut

7.50€

5.50€

7.00€

29.00€

25.00€

29.00€

7.50€

12.00€

28.00€

55.00€

  12,5 cl        75 cl

VINS ROSÉS
A l’ombre de l’olivier, Terres du Midi
IGP 

La demoiselle sans gênes 2021/22 IGP
Méditerranée

Cuvée Symphonie, Maison Sainte Marguerite
AOP Côtes de Provence rosé BIO 

32.00€

22.00€5.50€

36.00€

5.50€


