
MENU DINNER

Open 17:pm 
Closet 23:30pm

SUBTITLE / LEGENDA:

 VEGGIE / VEGETARIANO
GLUTEN-FREE / SEM GLÚTEN

LACTOSE-FREE / SEM LACTOSE

Since 2016

EDITED MARCH 2024 



COUVERT

PÃO / BREAD  ............................................................................................. 2€
MANTEIGA / BUTTER  ............................................................................. 1,5€
MANTEIGA DO CHEF / CHEF´S BUTTER.................................................... 2€
AZEITONAS / OLIVES.................................................................................. 2€
SALADINHA DE POLVO / OCTOPUS SALAD  ............................................. 6€

MEIA TÁBUA DE QUEIJOS PORTUGUESES, PRESUNTO BÍSARO E TOSTAS 
HALF PORTUGUESE CHEESE BOARD,BÍSARO PROSCIUTTO & 
TOASTS .................................................................................................... 17€

TÁBUA DE QUEIJOS PORTUGUESES, PRESUNTO E TOSTAS 
PORTUGUESE CHEESE BOARD,PROSCIUTTO & TOASTS .................... 21€

ENTRADAS / APPETIZER

ESPARGOS BRANCOS FRESCOS SALTEADOS (Confirmar)
FRESH WHITE ASPARGUS SALTED  ( To confirm)  ............................. 10€

SALADA DE TOMATE  COM BURRATA, PESTO E NOZES 
TOMATO SALAD WITH BURRATA, PESTO AND NUTS......................... 15€

SOPA DE  ALHO FRANCÊS , MANDIOCA, REPOLHO ROXO, LEITE DE COCO 
+ TOSTA E QUEIJO DA ILHA SÃO MIGUEL  / LEEK SOUP WITH CASSAVA,
RED CABBAGE, COCONUT MILK + TOAST AND CHEESE FROM SÃO
MIGUELISLAND........................................................................................ 9€

CARPACCIO DE ATUM FUMADO COM RÚCULA ALCAPARRAS E TOMATE
CHERRY / SMOKED TUNA CARPACCIO WITH ARUGULA, CARPES AND
CHERRY TOMATO.................................................................................... 17€

TOSTA DE FOIE GRÀS AO VINHO DO PORTO
FOIE GRÀS TOAST WITH PORT WINE  ................................................. 18€



PASTA FRESCA  / FRESH PASTA

PAPARDELLE COM CAMARÃO, ESPINAFRES E  TOMATE / PAPARDELLE
WHIT SHRIMPS, FRESH SPINACH AND  TOMATO SAUCE................ 22€

VEGETARIANO / VEGETARIAN   

RISOTO DE COGUMELOS SELVAGEM COM TOMATE SECO 
WILD MUSHROOM RISOTTO................................................................ 22€

RISOTO PRIMAVERA COM LEGUMES E PARMESÃO
SPRING RISOTTO WITH VEGETABLES AND PARMESAN................... 19€

MENU INFANTIL / CHILDREN´S MENU

ALMÔNDEGAS COM PURÉ DE BATATA
MEATBALLS WITH MASHED POTATOES............................................. 16€

(PARA CRIANÇAS ATÉ 12 ANOS / FOR CHILDREN UP TO 12 YEARS OLD)



PRATOS DE CARNE  / MEAT DISHES

VITELA BRANCA COM PURÉ DE BATATA DOCE, CEBOLA CARAMELIZADA E 
AZEITE DE TRUFA BRANCA 
ROASTED WHITE VEAL WITH SWEET POTATOES , CARAMELIZED ONION 
AND TRUFFLE OIL...........................................................................................25€

PRESA DE PORCO IBÉRICO COM TOMILHO, BATATA E LEGUMES SALTEADOS 
BLACK IBERIAN PORK WITH THYME, POTATO AND SAUTÉED 
VEGETABLES....................................................................................................26€

MAGRET DE PATO COM MAÇA AO VINHO DO PORTO E CASTANHAS  
DUCK MAGRET WITH APPLE IN PORT WINE AND CHESTNUTS.................27€

BORREGO ASSADO EM  BAIXA TEMPERATURA NA GUINNESS COM PURÊ DE
BATATA, ESPARGOS E CENOURA CARAMELIZADA 
LAMB ROASTED AT LOW TEMPERATURE IN GUINNESS WITH MASHED
POTATOES, ASPARAGUS AND CARAMELIZED CARROTS............................32€

                                    

PEIXE E MARISCO / FISH AND SEAFOOD

POLVO À CHEF- (Lagareiro)
CHEF´S OCTOPUS............................................................................................29€

BACALHAU COM BROA REVISITADO EM MASSA FILO 
SALT CODFISH WITH CORN BREAD CRUST IN FILO DOUGH......................28€

SALMÃO COM MOLHO TERIYAKI  E CUSCUZ COM VEGETAIS
SALMON WITH TERIYAKI SAUCE AND COUSCOUS W/ VEGETABLES.........24€

RISOTO DE CAMARÃO
SHRIMP RISOTTO.............................................................................................23€



SOBREMESA / DESSERT

CHEESECAKE DE FRUTOS VERMELHOS  
RED FRUIT CHEESECAKE .................................................................................9€

TIRAMISÚ PISTÁCIO 
PISTACHIO TIRAMISU.....................................................................................10€

MOUSSE DE CHOCOLATE  COM FLOR DE SAL  
CHOCOLATE MOUSSE WITH SALT FLEUR ......................................................7€

PETIT GÂTEAU DE DOCE DE LEITE COM GELADO
SWEET MILK PETIT GÂTEAU WITH ICE CREAM ........................................... 8€

BROWNIE COM GELADO 
BROWNIE WITH ICE CREAM ............................................................................7€

BOLO REDVELVET
REDVELVET CAKE ............................................................................................ 6€

BOLO DO DIA   
CAKE OF THE DAY ............................................................................................ 5€

FRUTA   ( laranja, kiwi e maça)
FRESH FRUIT (orange, kiwi and apple) ......................................................... 7€                  

 NOSSAS SOBREMESAS SÃO CASEIRAS E CONFECCIONADAS NO NOSSO RESTAURANTE
ALL OUR DESSERTS ARE HOMEMADE

SUJERIMOS PORTO VINTAGE PARA ACOMPANHAR / WE RECOMMEND VINTAGE PORTO TO TASTE  - 10€  

SUJERIMOS PORTO  RUBY PARA ACOMPANHAR / WE RECOMMEND RUBY PORTO TO TASTE - 7€    

SUJERIMOS MOSCATEL ROXO PARA ACOMPANHAR / WE RECOMMEND MOSCATEL ROXO SETUBAL TO TASTE - 9€     

SUJERIMOS PORTO  TAWNY PARA ACOMPANHAR / WE RECOMMEND TAWNY  PORTO TO TASTE - 5€    



SUMOS NATURAIS / NATURAL JUICE

LARANJA NATURAL OU SUMO DO DIA / 
ORANGE  OR JUICE OF THE DAY........................................................... 5€

ÁGUAS E REFRIGERANTES / WATER & SOFT DRINKS

ÁGUA LISA 750ml / STILL WATER 750ml  ...........................................2,9€          
ÁGUA COM GÁS 750ml / SPARKLING WATER 750ml  .........................3,9€
ÁGUA COM GÁS PELLEGRINO 750ml / SPARKLING WATER
PELLEGRINO 750ml..............................................................................6,9€
COCA-COLA  ...........................................................................................................3,5€
COCA-COLA ZERO  ................................................................................................3,5€
        

CAFÉ / COFFEE

ESPRESSO / COFFEE .................................................................................2€
CAFÉ DUPLO / DOUBLE COFFEE ......................................................... 3,5€
AMERICANO / ABATANADO .................................................................2,9€
CAFÉ COM LEITE / COFFEE WITH MILK  ............................................ 4,2€
ESPRESSO COM WHISKY  / COFFEE WITH WHISKY  ..........................3,5€
ESPRESSO COM BAILEYS  / COFFEE WITH BAILEYS  ......................... 3,5€

CHÁ / TEA - 3,5€   

EARL GREY  /  LIMÃO  / CAMOMILA  / CHÁ VERDE / GENGIBRE E LIMÃO 
EARL GREY  / LEMON / CHAMOMILE / GREEN TEA / GINGER & LEMON       



       VINHO DO PORTO / PORT WINE
             TAWNY .............................................................................................................................................5€
             WHITE / BRANCO .......................................................................................................................5€
             RUBY .................................................................................................................................................7€
             VINTAGE. ...................................................................................................................................... 10€
             PORT WHITE TONIC  .................................................................................................................7€

          CERVEJAS / BEERS
             DRAFT STELLA ARTOIS / Belgium  ...................................................................... 3,9€
             SAGRES / Portuguese Beer ........................................................................................3,5€
             SAGRES BLACK /Portuguese Beer ..........................................................................3,5€

          ESPIRITUOSAS / SPIRITS DRINKS
              MIMOSA / SPARKLING WINE WITH ORANGE JUICE  ............................................... 7€
              MIMOSA MARACUJÁ  / SPARKLING WINE WITH PASSION  FRUIT JUICE ......7€
              APEROL SPRITZ .........................................................................................................................9€

          GIN: 
               HENDRIKS  ................................................................................................................................12€
               SHARISH/ Portuguese (Alentejo) ....................................................................................13€
               GORDON ́ S ................................................................................................................................10€
               BOMBAY SAPPHIRE ..............................................................................................................13€
                 1- frutos vermelhos / 2- canela e laranja / 3 limão e menta
                 1- Red fruits  / 2- Cinnamon and Orange / 3- Lemon and Mint

                                
               WHISKY JAMESON  ..................................................................................................................7€
               WHISKY CARDHU - 12 anos  .............................................................................................. 11€
               WHISKY BALLANTINES .........................................................................................................8€
               COGNAC  HENNESSY ............................................................................................................12€
              AGUARDENTE VELHA - CRF (Reserve).................................................................10€
               GINJINHA DE ÓBIDOS  ......................................................................................................... 4€
                MOSCATEL DE SETÚBAL ..................................................................................................... 7€
                MOSCATEL ROXO ...................................................................................................................9€
                BAILEYS ...................................................................................................................................... 6€



MAPA VINÍCOLA DE PORTUGAL
MAP WINERY PORTUGAL / CARTE WINERY PORTUGAL / KARTE WINERY PORTUGAL



OUR WINES ARE FROM UNIQUE PORTUGUESE WINEMARKERS  AND SOME LABELS SORTED BY
ROBERT  PARKER , WINE ADVOCATION AND  WINE SPECTOR.

HERE YOU CAN TASTE COMPLEX, STRUCTURED, LIGHT MINERAL, FLORAL OR FRESH WINES OR
YOUNG WINES TOO, DEPEND OF REGION  IF YOU CHOOSE DOURO VALLEY  THE FIRST
DEMARCATED REGION IN THE WORLD ENACTED BY MARQUIS OF POMBAL IN 1756, WINES VERY
COMPLEX AND STRUCTURE ON UPPER DOURO IN RESULT OF TERROIR.

IN MINHO THE REGION OF GREEN WINES, LIGHT, FLORAL, FRESH, FLAVOR, AROMATIC AND
YOUNG WINES IN RESULT OF THE REGION ARE VERY GREEN AND FRESH WITH  A LOT OF RIVERS.

BUT IF WE GO TO BAIRRADA REGION MORE FRESH AND MINERAL IN RESULT OF ATLANTIC
COAST, ONE OF REASON SOME OF THE BEST SPARKLING WINES ARE FROM THIS REGION.

DÃO REGION MAKES WINES GASTRONOMIC WITH EXCEPTIONAL ACIDIT FROM COMPLEX
FLAVORS.

IN LISBON REGION WE CAN FIND A VERY MINERAL, ATLANTIC OCEAN IN YOUR NOSE, BUT SOME
WHITE WINES WITH SALINITY AND A COMPLEXITY IN RESULT OF UNIQUE TERROIR.

AZORES ISLAND COME OUR ARINTO FROM PICO, PRODUCES GRAPES WITH COMPLEXITY ,  
FRESHNESS AND SALINITY OF THE ATLANTIC OCEAN.

OUR ALENTEJO, SOUTH REGION OF PORTUGAL  WHERE THE FIRST WINEMARKERS WAS THE
ROMANS, WHERE PRODUCES WINE IN CLAY POTS, FRUITY END FULL-BODIED  TASTE. 

UNTIL TODAY THIS REGION PRODUCES A RED WINE RICH IN FLAVOR AND WHITE WINE SOME
OF THEM DRY AND FRESH WITH COMPLEXITY, STRUCTURED AND GASTRONOMIC.

NOWADAYS SOME OF OUR WINES ARE CLASSIFIED ON TOP 100 INTERNATIONAL WINE & SPIRITS
COMPETITION AND WORLD´S BEST VINEYARDS 

ENJOY WITH PLEASURE.

PORTUGAL WINES



OS NOSSOS VINHOS SÃO DE ENÓLOGOS PORTUGUESES ÚNICOS E COM  RÓTULOS CLASSIFICADOS
POR ROBERT PARKER , WINE ADVACATE E WINE SPECTOR.

AQUI PODERÁ DEGUSTAR VINHOS COMPLEXOS , ESTRUTURADOS, LIGEIROS , MINERAIS , FLORAIS,
FRESCOS E VINHOS JOVENS DEPENDENDO DA REGIÃO.

SE ESCOLHER O VALE  DO DOURO A PRIMEIRA REGIÃO DEMARCADA DO MUNDO , DECRETADO PELO
MARQUÊS DE POMBAL 1756, ENCONTRARÁ VINHOS COMPLEXOS E ESTRUTURADOS NO DOURO
SUPERIOR EM RESULTADO DO SEU TERROIR.

NO MINHO A REGIÃO DAS VINHOS VERDES ENCONTRAMOS VINHOS LEVES, FLORAIS, FRESCOS,  
FRUTADOS E VINHOS JOVENS RESULTANTES DA REGIÃO DE PRADOS VERDEJANTES  E RIOS.

REGIÃO DA BAIRRADA, ENCONTRAMOS VINHOS MAIS FRESCOS E MINERAIS FRUTO DA COSTA
ATLÂNTICA, UMA DAS RAZÕES QUE SE PRODUZ ALGUNS DOS MELHORES VINHOS ESPUMANTES DO
PAÍS.

REGIÃO DO DÃO FAZ VINHOS GASTRONÓMICOS COM ACIDEZ EXCEPCIONAL E TANINOS
COMPLEXOS.  

NA REGIÃO DE LISBOA PODEMOS ENCONTRAR COMPLEXOS MINERAIS COM O OCEANO ATLÂNTICO
NO NORIZ, VINHOS BRANCOS COM SALINIDADE E MUITO ESTRUTURADOS RESULTANTES DE UM
TERROIR ÚNICO.

ILHA DOS AÇORES DE ONDE VEM NOSSO ARINTO  DO PICO, QUE PRODUZ UVAS COM
COMPLEXIDADE,  RESULTANDO FRESCURA  E SALINIDADE DO OCEANO ATLÂNTICO. 
 
O NOSSO ALENTEJO, REGIÃO A SUL DE PORTUGAL ONDE OS PRIMEIROS VITINICULTORES FORAM
OS ROMANOS, ONDE PRODUZIAM VINHOS EM TALHAS DE BARRO FRUTADOS E ENCORPADOS. ATÉ
HOJE ESTA REGIÃO PRODUZ VINHOS TINTOS ENCORPADOS RICO EM SABOR E NOS BRANCOS VOCÊ
PODE ENCONTRAR VINHOS LEVES E SECOS COM GRANDE COMPLEXIDADE, ESTRUTURA E
GASTRONÓMICOS .

RECENTEMENTE ALGUNS DOS NOSSOS VINHOS ESTÃO CLASSIFICADOS NO TOP 100 NO
INTERNATIONAL WINE & SPIRITS COMPETITION E NO WORLDS BEST VINEYARDS

DESFRUTE O MOMENTO

VINHOS DE PORTUGAL



VINHO TINTO/ RED WINE

ALENTEJO / REGION 

CHÃO DOS EREMITAS - Tinta Carvalha (Alentejo) - Vinhas Velhas….……………………………………...........…71€

SÃO LOURENÇO DO BARROCAL / Reserva - (Alentejo) - A.Bouschet, Touriga Nacional e Aragonez..…...69€

PALPITE - Reserva - (Alentejo) …………………………………………………………………………………...…..............…..48€

TALHA ARGILLA - (Alentejo) Alicante Bouschet / Alfrocheiro / Touriga Nacional / Petit Verdot.............33€

DELUTO - Vinho de Talha (Alentejo) Touriga Nacional / Syrah / Aragonez ……………………...........…………32€

OXALÁ  - (Alentejo) - Syrah……………………………………………………………......................…………................….….22€

CAMOLAS SELECTION PRIMIUM - (Alentejo) - Castelão / Touriga Nacional / Alicante Bouschet …......…19€

FITA PRETA - (Alentejo) -Trincadeira / Alicante Bouschet / Tempranillo……………………………………..……25€

LISBON  / REGION

ADEGA MÃE ( Lisboa ) - Petit Verdot .........................................................................................................................23€

DOURO / REGION

MAÇANITA LETRA A  (Douro) Touriga Nacional ………….……………………………………………........……..…......58€

FINGERPRINT - Grande Reserva (Douro) Touriga Nacional / Touriga França / Tinto Cão…..……......….…52€

SOMNIUM - (Douro) - Vinhas Velhas (+ 120 Years / Anos)…….…………………………………………….....….…….44€

DONA BERTA - (Douro) Sousão ………………….………………………………….………………….……..........……....…….43€

BOINA - (Douro) - Franca / Amarela / Carvalha / Franscisca / Sousão.…………………………....……..…..……. 25€

ANDREZA - (Douro) - Touriga Franca / Touriga Nacional / Tinta Roriz ………………..………............….……..27€

DÃO / REGION 
VIDENTE - ( Dão ) - Jaen, Afrocheiro, Touriga Pinheira, Touriga Nacional....................................................28€

BAIRRADA / REGION

BOM CAMINHO - (Bairrada) - T.Nacional / Cabernet Sauvignon / Merlot…………………………........…………26€

GLASS

HOUSE WINE BY THE GLASS / Vinho da Casa à Copo…………………………………………....................……………..6€



VINHO BRANCO / WHITE WINE

ALENTEJO REGION
LOU CA - (Alentejo) - Arinto / Rabigato / Verdelho / Galego ………………....................................…….. 64€

SÃO LOURENÇO BARROCAL - (Alentejo) - Viognier ..…………………………………………………….……..32€

FITA PRETA - (Alentejo) - Arinto de Bucelas / Roupeiro / Antão Vaz ……….………….…..………...…..27€

OXALÁ (Alentejo) - Alvarinho, Arinto e Viognier………………………………………………….................…26€

PÊRA MANCA ( Alentejo) - Antão vaz e Arinto.........................................................................................125€

AÇORES REGION
ARINTO DOS AÇORES - 2º edição (Açores) Arinto…………………………….……………….......…………….58€

TRÁS-OS-MONTES REGION
GLOBET  (Trá-os-Montes) - Rabigato / Gouveio / Malvasia Fina / Malvasia Rei ..……….........……...54€

COLARES / LISBON REGION
BAIA E ENSEADAS  - (Colares) Cercial……………………………………………………………..............………..46€

DOURO REGION
MAÇANITA GOUVEIO  - by Joaninha (Douro) Vinhas Velhas………………………………......……...……41€

DONA BERTA Reserva - (Douro) – Vinhas Velhas  / Rabigato ………………………………........………..39€ 

MUXAGAT - (Douro) Riesling…..………………………………………………………….............................……….36€

QUINTA DA PRELADA - (Douro) – Alvarinho ………………………………..…....................………………….26€

ANDREZA - (Douro) - Códega do Larinho……………………………………………….............………………….27€

LISBOA REGION
SERRA OCA -  (Lisboa)  - Moscatel Graúdo …………………………………………….....................…….....…..33€

ADEGA MÃE (Lisboa) - Chardonnay ……………………………………………………………..................……….23€

MINHO REGION
MARIA PAPOILA -  (Minho) – Sauvignon Blanc ...……………………………………….....................……..…28€

BEIRA-INTERIOR REGION
QUINTA RIBEIRA DA PÊGA - (Beira Interior) -  Siria....…………………………………...........……………...24€

DÃO REGION
NIEPORT RÓTULO BRANCO - (Dão) – Cercial /  Rabo de Ovelha /  Bical……………………….........…..23€

GLASS
HOUSE WINE BY THE GLASS / Vinho da Casa à Copo……………………………...................………………..6€



VINHO VERDE / GREEN WINE
MINHO REGION
PARAPENTE - (Minho) - Loureiro….……………………………………………………...............................……..………………..48€

CAPITÃO MOR -  (Minho) - Alvarinho….……………………………………………….............................…………..……………33€

QUINTA DE SANTIAGO -  (Minho) - Alvarinho …..………..…………………………………................…………..……..…….27€

MARIA PAPOILA - (Minho) - Loureiro / Alvarinho.………………………………………….............……………..............….26€

VINHO ROSÉ / ROSE WINE
BAIRRADA REGION
QUINTA POÇO DO LOBO  - (Bairrada) Reserve – Baga e Pinot Noir………………..........….................................……42€

DÃO REGION
PRETEXTO -  (Dão) Rosé Jaen………………………………………………………………………………......………...............……..24€

DOURO REGION
Maçanita (Douro) – Touriga Nacional …………………………………………………………………......….…...............……….26€

ESPUMANTE / SPARKLING WINE
BAIRRADA REGION
QUINTA POÇO DO LOBO Bruto - (Bairrada)  - Baga ........................……………………….……………............…..……….32€

QUINTA POÇO DO LOBO -  Bruto ( Bairrada) – Arinto e Chardonnay……………………………….............….........…29€

CAVES DE SÃO JOÃO – Reserva (Bairrada)………………………………………………………………………...................…...22€

CHAMPAGNE 
(EST - 1722 ARNAUD ROBERT)

FRANÇA / CHAMPAGNE REGION ( VALE DO MARNE)

CHAMPAGNE ARNAUD ROBERT  - (France) - Blanc de Blancs…………………....…………………………............…….112€

CHAMPAGNE ARNAUD ROBERT - (France) - Premier Cru …………………………………….…………....................…….98€



OBRIGADA POR SUA VISITA

Thanks for your visit

SINCE - 2016

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert,
Pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for utilizado.

Preços com IVA incluído à taxa legal em vigor
(Por favor solicite o ajudante de sala para esclarecer qualquer dúvida antes de consumir  produtos sem ser solicitado)


