Ogni mese proponiamo delle pizze
fuorilista con ingredienti stagionali,
chiedi al nostro staff.

Benvenuti

nella Repubblica della Pizza.

Consegna a domicilio

Pagamenti accettati anche a domicilio
previa comunicazione telefonica:

Ticket cartacei / bancomat / carta di credito

REPUBBLICA [[LLA PIZZA

Via Padre Giuliani 18, Saronno
11.30/13.30 - 18.30/22.00

+39 02 9710 7929
@repubblicadellapizza
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La regione Rossa

1/ Nara 4,00

Pomodoro San Marzano, aglio rosso,
origano di Ispica e olio extravergine.

2/ Terranea 7,00

Pomodoro San Marzano, filetti di alici,
olive nere siciliane e capperi di Salina.

2 / Mestiere 7,50

Pomodoro San Marzano, filetti di tonno,
pomodorini gialli a pacchetelle e olive nere.

4/ Sila 7,50

Pomodoro San Marzano, melanzane grigliate,
pomodorini a pacchetelle gialli e soppressata
piccante dell’Aspromonte.

La regione Bianca

5/ Cocciuto 7,50

Mozzarella fiordilatte, salsiccia fresca punta
di coltello, friarielli napoletani conditi, basilico.

6/ Zia Esterina 8,50
Mozzarella fiordilatte, pomodorini

a pacchetelle gialli, prosciutto crudo

di Parma e Grana Padano Dop 24 mesi.

7/ Puledrina 8,50

Mozzarella fiordilatte, melanzane grigliate,
straccetti di puledro, olio extravergine
monocultivar BIO aromatizzato al tartufo
bianco d’Alba e Grana Padano Dop 24 mesi.

/B3 8,50

Mozzarella fiordilatte, Mortadella Bologna
IGP, pesto di pistacchio, pistacchio di Bronte,
e burrata fresca.

11 territorio neutrale

9/ Margaret 5,00

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte
e basilico fresco.

10/ Fung 8 7,00

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte,
prosciutto cotto e funghi champignon freschi.

11/ Le mezze stagioni 7,50

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte,
prosciutto cotto, funghi champignon freschi,
carciofi trifolati e olive nere.

12/ Vegetus 7,50

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte,
melanzane, julienne di zucchine, peperoni.

12/ F4 7,50

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte,
gorgonzola novarese dolce Igor, brie President
e Grana Padano Dop 24 mesi.

14/ Lucifero 6,00

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte
e soppressata piccante dell’Aspromonte.

15/ Bon Ton 7,00

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte,
filetti di tonno e cipolla rossa di Tropea IGP.

16/ Pro 6,00

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte
e prosciutto cotto.

17/ Wi 6,00

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte
e wiirstel.

18/ Nap 6,00

Pomodoro San Marzano, mozarella fiordilatte,
filetti di alici di Cetara e origano di Ispica.

19/ Carusa 6,00

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte
e patatine fritte.

20 / Denver 7,00

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte,
wirstel e patatine fritte.

I territori coloniali

21/ Terra del sapore 8,00

Pomodoro San Marzano, mozzarella di Bufala
Dop, pomodorini ciliegini rossi e basilico fresco.

22/ Tremon 8,50

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte,
pomodorini ciliegini rossi, pomodorini gialli
e stracciatella di burrata fresca.

23/ Aspromonte 8,00

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte,
‘nduja di Spilinga e soppressata piccante.

24/ Nella norma 8,00

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte,
melanzane grigliate, prosciutto cotto e pecorino.

25/ Vacanze 8,00

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte,
speck dell’Alto Adige Igp e gorgonzola Dop Igor.

26 / Pianura 8,50

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte,
prosciutto crudo di Parma, Grana Padano Dop
24 mesi e rucoletta selvatica.

27/ Sua maesta 8,00
Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte,
guanciale, uovo sbattuto, pecorino

e pepe nero.

28/ Snob 8,00

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte,
gamberi e rucoletta selvatica.

29/ Sud 8,50

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte,
capocollo di Isernia, peperoni arrostiti e
stracciatella di burrata fresca

di Putignano.

50/ Brg 8,50

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte,
bresaola punta d’anca, rucoletta selvatica e
Grana Padano Dop 24 mesi.

31/ 41 bis 8,00

Pomodoro San Marzano, mozzarella fiordilatte,
peperoni arrostiti, soppressata piccante e olive
nere.

I territori impewriali

32/ Caracalla 9,50

Mozzarella fiordilatte, porchetta di Ariccia
|GP, melanzane sott’olio, stracciatella
di burrata di Putignano.

33/ Scighera 9,50

Mozzarella fiordilatte, salsiccia fresca
luganega, gorgonzola novarese IGP, cacao
amaro venezuelano monorigine, polvere di
anacardi BIO tostati.

24/ Fucina 9,50

Focaccia con pomodorini di Pachino IGP,
pomodori datterini gialli vesuviani, pesto
di pistacchio siciliano Santoro, granella
di pistacchio di Bronte, tarallo napoletano
“zugne e pepe”.

35/ Soprano 9,50

Pomodoro San Marzano, mozzarella
fiordilatte, polpette con trita scelta di bovino,
trilogia di formaggi.

36/ Rifugio 9,50

Mozzarella fiordilatte, porcini trifolati lavorati
dal fresco, mascarpone Foresti, pancetta
di suino nero casertano.




