
 Speisen und
  Getränke



Liebe Gäste, 

herzlich Willkommen im Brauhaus Hersbruck, herzlich
willkommen bei uns.
Uns, das sind Jan und Andrea, die seit 1.2.2022, das Brauhaus, wieder zum 
Leben erwecken. Am Besten zusammenfassen, kann man unser Motto GUT 
ESSEN BEI FREUNDEN. 

 
GUT ESSEN bedeutet, frische Küche, mit hauptsächlich regionalen Produkten. 
Wir bieten, ein reichhaltiges Angebot, zu einem vernünftigen Preis.

BEI FREUNDEN bedeutet, Ihnen einen unvergesslichen Abend, bei uns zu 
gestalten. Einen Abend, wie bei FREUNDEN.

Wir freuen uns auf Sie

JAN UND ANDREA

Die meisten Gerichte unserer Speisekarte sind auch zum mitnehmen, also 'TO 
GO' möglich.
Der Umwelt zu liebe, möchten wir Sie bitten Ihre eigenen Töpfe und Behältnisse
zur Abholung mitzubringen.
Sollte das nicht möglich sein, berechnen wir Ihnen einen kleinen Aufpreis von 
0,50 € für das Verpackungsmaterial.



Vorspeisen:                              

Putenspieße mit Tomatensalsa, dazu Baguette (L,Wz)

                                                                      6,90 €

Rösti mit Räucherlachs, Salatbouquet mit Honig-Senf-Dressing (Ei,F,Sen,Su)            
6,90 €

kleiner Salatteller mit 3 Ziegenkäsetalern im Speckmantel,Thousend Island 
Dressing, dazu Baguette (Wz,M,Su)                                           7,90 €

Suppen:

fränkische Biersuppe mit Schwarzbrotcoutons (Wz,Ge,Ro,M)              6,50 €

Kartoffelcremesuppe mit Wurzelgemüse (Sel)                                 6,50 €

Chili con Carne mit Sauerrahm, dazu Baguette (L,M,Wz,11)                7,90 €

Verzeichnis, der Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite unserer Speisekarte



 Fleisch:
                                                                               
Zwiebelrostbraten (250 g Rohgewicht) mit
Röstzwiebeln und 
Spätzle, Dunkelbiersoße, dazu Salat (Wz,Ge,Ei)                     

                                                                               
27,90 €     

Rumpsteak (250g Rohgewicht) in Cognac -
Pfefferrahmsoße, dazu Rösti (M,Ei,1,2)

                                                                               
27,90 €                                                                   

Schweineschnitzel mit Pommes Frites oder Kartoffelsalat (Wz,Ei,M,Sel,2)        

                 kleine Portion: 12,40 €                        normale Portion: 15,50 € 

Cordon bleu vom Schwein mit Pommes Frites oder Kartoffelsalat (Wz,Ei,M,Sel,2)        
             kleine Portion: 13,20 €                        normale Portion: 16,50 €

Putenschnitzel, paniert mit Pommes Frites oder Kartoffelsalat (WzEi,M,Sel,2)              

              kleine Portion: 14,00 €                        normale Portion: 17,50 €

gebackene Rinderleber mit Röstzwiebeln und Kartoffelsalat (Wz,Sel,M,2)         

              kleine Portion: 12,70 €                        normale Portion: 15,90 €

fränkische Bratwürste mit Sauerkraut und Brot oder Kartoffelsalat 
(Wz,Ro,Ei,Sen,Sel,L,2)                                                                

              2 Stück : 10,90 €                       3 Stück: 11,90 €

saure Zipfel mit Brot (Wz,Ro,Ei,Su,L,2)                                                                     
                2 Stück: 10,90 €                         3 Stück: 11,90 €

Jägerschnitzel, natur gebratenes Schweineschnitzel mit Speck-Pilzrahmsoße, 
dazu Spätzle (Sel,M,Wz,Ei,Su)                                                                      
              kleine Portion: 14,30 €                  normale Portion: 17,90 €

Schweinemedaillons mit Käse gratiniert  in Speck-Pilzrahmsoße, dazu Rösti 
(M,Su,1,2)    
         kleine Portion: 16,70 €                      normale Portion: 20,90 €

Verzeichnis, der Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite unserer Speisekarte



 Salat:

bunter Salatteller wahlweise:

mit Putenbruststreifen                              16,50 €

mit 5 Ziegenkäsetalern im Speckmantel, Obst 
                                                                  16,90 €

mit Thunfisch, Sardellen                              16,50 €  
                                           
Joghurt- oder Balsamico- oder Thousend Island
Dressing, dazu Baguette (Wz,M,Sen,Ei,Su,F)

Beilagensalat (Sen,Sel)                                                    
3,50 €                                                                     

Fisch:

gebackenes Seelachsfilet mit Kartoffelsalat und Remoulade (F,Wz,Ei,Sel,Sen)   16,90 € 

Matjesfilet 'Hausfrauen Art' mit Bratkartoffeln (F,Sel,M,2)                                  
kleine Portion: 12,70 €       
normale Portion: 15,90 €

Zanderfilet mit Frühlingskartoffeln, Tomatensalsa und Zitronenbutter (F,Wz,L,M)

22,50 €
                                                                                                 

 

Verzeichnis, der Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite unserer Speisekarte



Pasta/Schupfnudeln/Spätzle:

Spaghetti in mediterraner Gemüsesoße, dazu
Salat( vegan) (Wz,L,Sel)         
  kleine Portion: 12,40 €        normale Portion: 15,50 €

Käsespätzle mit Röstzwiebeln und Salat
(vegetarisch) (Wz,Ei,M.Sen)                                           
 kleine Portion: 11,60 €          normale Portion 14,50 €

 Pasta mit Linsen- Champignonbolognese, dazu Salat 
( vegan) (Wz,L,Sel,Sen)                                     
  kleine Portion: 11,60 €          normale Portion 14,50 €

Schupfnudeln mit Sauerkraut und Speck, dazu Sauerrahm (Ei,wz,Su,M)      13,90 €

Schupfnudelpfanne mit Spinat und Kirschtomaten mit Käse gratiniert (Wz,Ei,L,M)

(vegetarisch)                                                                                      14,50 €

Ofenkartoffeln:

Ofenkartoffel mit Sauerrahm, Salatbouquet (M,Sen,)    
                                                                    8,90 €

+ Putenbrust-streifen                                  12,50 €

+ Räucherlachs (F)                                        11,90 €

+ Matjesfilet (F)                                           11,90 €

Ofenkartoffel mit Chili con Carne und Käse gratiniert (L,M,11)                 12,90 €

Verzeichnis, der Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite unserer Speisekarte



Dessert:

Nugatparfait mit Espresso (M,Hs,11)               6,50 €

                                                                    

Unsere Samstag-
Sonntagsbraten:

Schäufele mit Kloß, Dunkelbiersoße und Salat 
(Wz,Sen,Sel,Ge,Su,5)           15,90 €                                             
                                                                              
Schweinebraten mit Kloß, Dunkelbiersoße dazu Sauerkraut (Wz,Sen,Sel,Ge,Su,L,5)         
                         kleine Portion: 13,20 €                  normale Portion: 16,50 €

Sauerbraten mit Kloß und Preiselbeeren, dazu Salat (Wz,Sel,M,Su,5)                          
                         kleine Portion: 14,30 €                  normale Portion: 17,90 €

Jägerbraten vom Schwein mit Speck- Pilzrahmsoße, dazu Spätzle und Salat  
(Sel,M,Wz,Ei,Sen,)                                                     
                         kleine Portion 14,30 €                    normale Portion: 17,90 €

Verzeichnis, der Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite unserer Speisekarte



Aperitif:

Hugo (Su,5,8)                              6,00 €
Aperol Spritz (Su,1,5)                             6,00 €
Lillet Berry (L,2,12)                               6,00 €

Alkoholfreies:
                                      0,2 l                         0,4 l

Herschi Cola (1.3.8,11)         2,70 €                       3,50 €

Coca Cola light (1.8.11)        2,70 €                       3,50 €

Herschi Orange (1,2)          2,70 €                       3,50 €

Herschi Zitrone (2,8)       2.70 €                       3,50 €

Herschi Cola Mix (1,2,8,11)  2,70 €                       3,50 €

Herschi Iso Drink 0,5 l  (1,2,8,12)                                2,90 €

Tafelwasser Prikoli        2,20 €                        2,70 €

Mineralwasser Frankenbrunnen spritzig, sanft, medium 0,7 l                     4,70 €

Säfte:                                             0,2 l                         0,4 l

Apfelsaft (Glankone)                            3,00 €                      3,70 €

Johannisbeernektar (Dietz)                  3,00 €                      3,70 €

Traubensaft (Dietz)                            3,00 €                      3,70 €

Orangensaft (Glankone)                       3,00 €                      3,70 €

Bananennektar (Happy Day)                 3,00 €                      3,70 €

Ananassaft (Dietz)                              3,00 €                      3,70 €

Saftschorle                                          2,70 €                      3,50 €  

Verzeichnis, der Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite unserer Speisekarte 



Biere vom Fass:
Hersbrucker Lagerbier (Ge)

vollmundig, goldgelbe Farbe, zarte Malzigkeit und feiner Hopfennote

Stammwürze 11,3 %                Alkoholgehalt 4,7 %

  0,2 l   2,50 €               0,5 l          3,70 €

Hersbrucker Edel-Pils (Ge)  0,4 l                  3,80 €
hochvergorenes Pils, trumpft mit seiner Bitternote, des Hersbrucker
Hopfens.

Stammwürze 11,5 %                 Alkoholgehalt 4,8 %

Hersbrucker Kellerbier (Ge)

naturtrübes, unfiltriertes Bier, etwas höhere Stammwürze, leichte Restsüße       Stammwürze 11,3 %              
Alkoholgehalt 4,7 %

  0,2 l    2,50 €                 0,5 l        3,70 €

Hersbrucker Dampfsud (Ge)

dunkler Farbton, verschiedene Malze, Vollmundig, zarte Bittere    Stammwürze 12,6 %        Alkoholgehalt 5,1 %

  0,2 l     2,60 €                 0,5 l        3,80 €

Hersbrucker Albweizen (Wz)   0,5 l      3,80 €
naturtrübes vollmundiges Weizenbier           Stammwürze  12,3 %            Alkoholgehalt  5,4 %

unsere Biere vom Fass, sind natürlich auch als Radler oder Diesel erhältlich

Flaschenbiere:

Hersbrucker Landbier (Ge)    0,5 l       3,80 €
bernsteinfarben geschmacklich zwischen süffig-leicht und dunkel-vollmundig Zuhause

Stammwürze 11,5 %                 Alkoholgehalt 4,8 %

Brauhaus 976 (Ge)            0,33 l        4,00 €
obergärige Bier-Besonderheit, unfiltriert                   Stammwürze 13,0 %       Alkoholgehalt 5,7 %

Verzeichnis, der Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite unserer Speisekarte 



Hersbrucker Helles (Ge)

 0,5 l           3,70 €
mild- würziges Vollbier

                                   Alkoholgehalt 4,8 %

Hersbrucker Bock (Saison Okt-Feb)  (Ge)     

   0,5 l         4,00 €
dominante Stammwürze, nicht zu süß

Stammwürze 16,3 %          Alkoholgehalt 6,2%

Tucher Reifbräu alkoholfrei 0,5 l (Ge)              3,90 €

Gutmann Hefeweizen alkoholfrei 0,5 l (Wz.Ge)   3,90 €

Gutmann Hefeweizen leicht 0,5 l (Wz,Ge)           3,90 €

Weißwein:
Winzer Sommerach, Silvaner trocken, QbA 2023  (Su,5)

1 / 8 l           3,50 €             1 / 4 l                   5,30 €

Winzer Sommerach, Bacchus halbtrocken, QbA 2023 (Su,5)

1 / 8 l            3,50 €             1 / 4 l                   5,30 €

Rotling:
Winzer Sommerach, Rotling halbtrocken, QbA 2022 (Su.5)

1 / 8 l           3,30 €            1 / 4 l                  4,80 €

Rotwein
Winzer Sommerach, Domina trocken, QbA 2023 (Su,5)

1 / 8 l         3,50 €                1 / 4 l                   5,30 €

Verzeichnis, der Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite unserer Speisekarte 



Heißgetränke:
Tasse Kaffee(11)                                   2,80 €

Espresso (11)                                         2,70 €

Doppelter Espresso (11)                          3,80 €

Cappuccino (M,11)                                     3,40 €

Schoko Cappuccino (M,1,11,2,4,8)                           3,60 €

Vanilla Cappuccino (M1.,11,2,4,8)                    3,60 €

Latte macchiato (M,11)                              3,50 €

Heiße Schokolade/ heiße Vanillamilch (M,1.2,4,8)                   

                                                            3,30 €

Glas Tee ( schwarz, Pfefferminz, Früchte, Kräuter)  
2,50 €

Liköre:
Ramazotti 2 cl                                                                                      3,00 €

Jägermeister 2 cl                                                                                  2,70 €

Baileys 2 cl                                                                                            2,70 €

Edelkirschlikör (Eckes) 2 cl                                                                      2,70 €

Haselnusslikör (Pircher) 2 cl (Hs)                                                              2,70 €

Spirituosen:
Schlehengeist (Streitberger) 2 cl                                                            2,70 €

Williams Christ (Berghof) 2 cl                                                                 2,70 €

Waldhimbeergeist (Berghof) 2cl                                                              2,70 €

Zwetschgenwasser (Berghof) 2cl                                                           2,70 €

Jack Daniels 2 cl                                                                                     2,50 €

Absolut Vodka 2 cl                                                                                  2,50 €

Verzeichnis, der Allergene und Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite unserer Speisekarte 



Allergene:

Wz  Weizen

Ro  Roggen

Ge  Gerste

Hf  Hafer

K   Krebstiere

Ei  Eier

F   Fisch

Er  Erdnüsse

So  Sojabohnen 

M   Milch                                                       Zusatzstoffe:
Man Mandeln                                                1    mit Farbstoff

Hs  Haselnüsse                                             2   mit Konservierungsstoff

Wa  Walnüsse                                                3  mit Antioxidationsmittel 

Kam Kaschunüsse                                         4   mit Geschmacksverstärker

Pe  Pekannüsse                                             5   geschwefelt

Pa  Paranüsse                                              6   geschwärzt

Pi  Pistazie                                                  7   gewachst

Mac Macadamia- oder Queenslandnüsse         8   mit Süßungsmittel/ enthält 

Sel Sellerie                                                         eine Phenylalaninquelle

Sen Senf                                                      9   kann bei übermäßigem 

Ses Sesamsamen                                                 Verzehr abführend wirken

Su  Schwefeldioxid und Sulfite                       10  mit Phosphat

L  Lupinen                                                    11  koffeinhaltig

W   Weichtiere                                              12  chininhaltig                 

                                                                   13  genetisch verändert

                                                                  14 enthält Sojaöl, aus genetisch      

                                                                  veränderten Sojabohnen hergestellt 


