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Mullers
Tapas & Steak



Aperitif

Hugo
Prosecco, Holunderblttensirup,
Mineralwasser, Minze und Limette

Aperol Spritz
Prosecco, Aperol und Mineralwasser

Bellini
Pfirsichlikor, Pfirsichsaft und Sekt

Kir Royal
Sekt und Creme de Cassis

Martini
Dry, Rosso, Bianco

Camparissimo
Campari, Gin, Triple Sec und Orangensaft

Prosecco

Prosecco auf Eis
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Tapas

m Zu unseren Tapas reichen wir eine Schale von
unsrem selbstgebackenen Brot.

1. Aioli
Knoblauch-Dip | Garlic dip

2. Mojo picon
Kanarische Paprika-Chilli-Knoblauchsauce
Canarian pepper chilli garlic sauce

3. Chili-Aioli
Chili-Knoblauch-Dip | Chili-Garlic dip

4, Aceitunas

Schwarze und griine Oliven in hausgemachter
Krautervinaigrette
Black and green olives in herb vinaigrette

5. Pan Catalan

Ofenbrot mit Knoblauch und passierten Tomaten
Toasted oven bread with garlic and grated tomatos

6. Papas arrugadas

Kleine Pellkartoffeln in Meersalz mit roter Mojo
Small potatoes with sea salt and red mojo

7. Boquerones en vinagre

Kleine Sardellen in Vinaigrette mit Knoblauch
und Petersilie

Small anchovies in vinaigrette with garlic
and parsley

8. Pimientos de Padron

Frittierte Paprikaschoten
Fried peppers

9. Albondigas en salsa

Hackfleischbéallchen in Tomatensauce
Meatballs in tomato sauce

10. Fechas envuelto en tocino (6 Stick/pieces)
Datteln im Speckmantel | Bacon-wrapped dates

11. Chorizo a la plancha
Scharfe Paprikawurst vom Grill
Grilled spicy pepper sausage

12. Flautas de pollo @ stiick/pieces)

Geflllte Tortilla mit Hahnchen und Sour cream
Tortillawrap with chicken and sour cream

13. Patatas bravas
Spanische Bratkartoffeln mit roter Mojo
Spanish fried potatoes with red mojo

14. Queso de cabra envuelto en tocino
(6 Stuck/pieces)
Ziegenkase im Speckmantel
Goat cheese wrapped in bacon

15. Queso Manchego

Spanischer Kase
Spanish cheese
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unsrem selbstgebackenen Brot.

Jamon Serrano 8,50
Spanischer luftgetrockneter Schinken

Spanish ham

Champinones rellenos de jamon serano 9,50

Geflllte Champignons mit Serranoschinken,
Manchego und Sour cream

Stuffed mushrooms with serrano ham, manchego
and sour cream

Pinchos de pollo (3 Stiick/pieces) 8,50

HahnchenspieBe
Chicken skewers

Queso de oveja al horno 9,50

Gebackener Schafskédse mit Tomaten und Zwiebeln
Baked sheep's cheese with tomatos and onions

Verduras variadas 9,50

Gebratenes, frisches Gemuse mit Sour creme
Fried fresh vegetables with sour cream

Calamares fritos 9,50
Panierte Tintenfischringe

Breaded squid rings

Queso de cabra rebozado 9,50
Fritierter Ziegenkase mit Salat

Fried goat cheese with salad

Brochetas de carne con gorgonzola 15,50
(8 Stiick/pieces)

RinderfiletspieBe mit Gorgonzolasauce, Rucola

und Cherrytomaten

Fillet skewers with Gorgonzolasauce, Rucola

and Cherrytomatos

Salsa de langosta de Gambas 15,50
Gambas mit Hummer-Sahnesauce

Prawns with lobster cream sauce

Champinones al ajillo 9,50
Champignons in Chili-Knoblauch-Ol

Mushroom in garlic chili oil

Pollo al ajillo 9,50
Hahnchenstticke in Chili-Knoblauch-Ol

Chicken pieces in garlic chili oil

Gambas al ajillo 13,90

Flambierte Garnelen in Chili-Knoblauch-Ol
Prawns in garlic chili oil

Steak

ﬂ'ﬂ Zu jedem Steak servieren wir eine Ofenkartoffel mit
Sour Cream sowie ein Knoblauchbrot.

For each steak we serve a baked potato with
sour cream and a garlic bread.

Roastbeef 200 g* 29,50
Ein kraftiges, kerniges Stick

mit feinem Fettrand. 300 g* 34,50
400 g* 39,50
Rib Eye Steak 300 g* 36,50
Zart gereifte Hochrippe mit dem "
typischen Fettauge 400 g* 42,50
Filet Steak 200 g* 36,50
Aus dem zarten Mittelsttick. 300 g* 44,00
Hahnchenbrust-Filet 200 g* 19,50
Grilled chicken breast fillet 300 g* 27.00

* Rohgewicht | Gross weight

Beilagen & Saucen®sic s

Krauterbutter | Herb butter 3,00
Gebratene Zwiebel | Fried onion 4,80
Knoblauchbrot | Garlic Bread 4,50
Pommes Frites | French Fries 5,50
Sour cream 3,00
Barbeque Sauce 3,50
Gorgonzolasauce 5,50

Kinder-Menu

80. Spiderman 5,50

Pommes Frites mit Mayonnaise und Ketchup
French fries with mayonnaise and ketchup

82. Harry Potter 9,50

Kleines Hahnchenbrustfilet mit Pommes Frites
Chicken breast fillet with french fries



Salate

40. Ensalada de tomates

Tomatensalat mit Zwiebeln, Petersilie und
Olivendl und geriebenem Manchego

Tomato salad with onions, parsley and olive oil
and manchego cheese

41. Ensalada del bosque

Gemischter Salat mit gebratenen Champignons
Mixed salad with fried mushrooms

42. Ensalada de verano

Gemischter Salat mit gebratenem
Hahnchenbrustfilet
Mixed salad with roasted chickenfillet

43. Ensalada de gambas

Gemischter Salat mit Gambas
Mixed salad with gambas

44. Muller’s Salat

Gemischter Salat mit WalnUssen, Roastbeef-
Streifen und geriebenem Manchego

Mixed salad with roast beef pieces, walnuts and
manchego cheese

Suppe

50. Tomatencremesuppe

Tomatencremesuppe
Tomatosoup

51. Kokos-Curry-Suppe

Kokos-Curry-Suppe mit Hahnchenfleisch
Coconut-curry-soup with chicken

Desserts

90. Tartufo
[talienisches Eis
[talian ice cream

91. Crema Catalan
Karamellisierter Eierflan
Caramelized Egg flan
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22,50
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HeilRgetranke (Hot drinks)

Kaffee

Cappuccino
Milchkaffee

Latte Macchiato
Espresso

Espresso Macchiato
Doppelter Espresso
Carajillo

Flavours
Vanille, Karamell, Kokos und Mandel

Ronnefeld Tee

Mint & Fresh (Krautertee),

Fruit Power (aromatisierter Friichtetee),
Lung Ching (Grintee), Earl Grey

Softdrinks

Acqua Morelli kiassik 0,25 |
F.0,70
Acqua Morelli natur 0,25 |
F.0,701

Coca Cola'®®, Cola Zero '-39%1
Fanta'3°, Sprite '3

Mezzo Mix '-3° Glasflasche 0,20 |

0,401
Arizona Ice Tea verschiedene Sorten 0,47 |
Goldberg Tonic Water 0,201
Goldberg Ginger Ale 0,20 |
Goldberg Bitter Lemon 0,20
Vitamalz 0,33 |
Hausgemachte Limonade 0,40 |

Zitrone, Erdbeere, Wassermelone, Kiwi,
Pfirsich, Mango, Kokos

Safte (Juice)

Orangen-, Apfel-, Maracuja-, Pfirsich-,
Bananen-, Grapefruit-, Mango-, Ananas-,
Kirsch-, Johannesbeer-Saft
0,201
0,401
‘m Alle Safte auch als Schorle erhéaltlich.
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4,80

4,80
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3,20
5,20



Bier vom Fass (Draft beer) Roséwein

Beck’s Pils 0,301 3,20 Maison Lavelle Cincault Rosé - trocken 0,201  6,90*
0,50 | 5,50 Frankreich, Languedoc

Spaten Minchner Hell 0301 3,20  ({) Alle Weine auch als 0,1 | zum halben Preis erhéltlich.
0,50 | 5,50 Weine auch als Schorle.

Franziskaner

Hefe-Weissbier Naturtriib 0,501 5,50 Sangria
San Miguel 0,30 | 4,20
0,501 6,50 Sangria des Hauses 0,20\ TESH
Alster 0.30 | 3,20 Selbst und frisch zubereitet 0,501 18,50
0,50 | 5,50 1,001 29,00

Flaschenbier (Bottled beer) Likore

Beck’s Green Lemon 0,33 | 3,20

Kahlua ’ 4 cl 4,50
Beck’s Blue (alkoholfrei) 0 SleH et 20 =
Franziskaner Kristallklar 0,50 | 5,50 =il e o
Franziskaner Dunkel 0,501 5,50 Bailey's 4cl 4,50
Franziskaner Alkoholfrei 0,501 5,50 Southern Comfort 1 4 ¢l 5,00
Kellerbier g20l 5,50 Batida de Coco 4 ¢l 4,50
Corona Extra 0,3551 3,80

Drambuie 4 ¢l 5,00

ﬂ,) Auch als Longdrink fur 2,50 Aufschlag erhaltlich.
Weillwein
Pinot Grigio - trocken o201 690 Bitters, Anisees,
Italien, Venetien .
B ey - tocer 020 e90r Krauter & Klare
Italien, Venetien
Grillo - trocken o201 7,50~ Pernod’ 4d 4,80
lz‘a/ien, Sizilien Rakl 4 ¢l 4 80
Bacchus - halbtrocken 0,201 7,50 Sambuca L 4.80
Deutschland, Franken

Ouzo 4 ¢l 4,80
ROtweln Averna ' 4 cl 4,80
Montepulciano - trocken 0,201 6,90" EaUe ety e “rel
Italien, Venetien Ramazotti 4l 4,80
Malbec - trocken 0,20 | 7,90* Linie 4l 4.80
Argentinien, Mendoza ’
Primitivo - halbtrocken 0201 7,00 FurstBismarck 4c 4,80
ltalien, Apulien Tlnel de Mallorca 4c¢ 4,80
Ramon Bilbao Crianza - trocken 0,20 | 8,90* Bl stlor 4 4.80

Spanien, Rioja



Grappa & Brandy

Grappa Bianco
Grappa Chardonnay

Cardenal Mendoza
Carlos I.
Osborne Veterano

Spirits
Vodka

Absolut
Grey Goose

Gin

Gordon’s London Dry
Bombay Sapphire
Hendrick’s

Tequila
Sierra
Salitos

Rum

Bacardi Blanco

Havana Club 3 anos

Havana Club 7 anos

Captain Morgan Spiced Gold
Don Papa

4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl

4 cl
4 cl

4 cl
4 cl
4 cl

2 cl
2 cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4,80
7,80

6,50
6,50
5,50

5,50
7,50

4,20
5,00
6,00

3,50
4,50

4,00
4,00
5,00
4,50
7,50

Whiskey’s

Johnnie Walker Red

Johnnie Walker Black 8 years

Ballantine's

Chivas Regal 12 years
The Glenlivet 12 years
Talisker

Laphroaig

Jameson

Tullamore Dew

Jim Beam

Jack Daniel’s
Canadian Club
Canadian Club 12 years

Shots

Kamikaze
Vodka, Triple Sec und Lime

Orgasmus
Sambuca und Baileys

Mini White Russian
Vodka, Kahlua und Sahne

B 52
Kahlua, Baileys und 73er Rum

Longdrinks

Campari Orange
Vodka Lemon
Jack Daniels Cola
Havana Cola 39
Havana 7 Cola '2°
Bacardi Cola "3°
Likoér 43 mit Milch
Jim Beam Cola 39
Gin Tonic ™

Batida Kirsch

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl

4 ¢l

6 cl

6 cl

5,50
6,50
5,50
6,50
7,50
7,50
7,50
6,00
6,00
5,50
6,00
5,00
7,50

5,50

5,50

7,50

6,50

8,50
8,50
8,50
8,50
9,50
8,50
8,50
8,50
8,50
8,50

m Alle Longdrinks werden mit 4 cl Spirituosen serviert.



Cocktails

Black Jack ! 9,00
Bourbon Whiskey, Kahlua, Zitrone und Cola

Sex on the Beach 23 10,50

Vodka, Pfirsichlikor, Zitrone, Grenadine, Orangen-
und Maracujasaft

Summer Fresh 10,50
Vodka, Aperol, Zitronen-, Ananas- und Grapefruitsaft

Planter's Punch'-23 11,50

Rum, Triple Sec, Zitrone, Grenadine,
Angostura und Orangensaft

Mai Tai "2 11,50

WeiBer Rum, Brauner Rum, 73% Rum, Triple Sec,
Zitrone, Mandelsirup und Ananassaft

Cuba Libre 239 9,50

Havanna Club, Limette und Cola

Long Island Ice Tea 23 ¢ 11,50

Rum, Tequila, Gin, Vodka, Triple Sec, Zitrone,
Orangensaft und Cola

Pink Heaven? 10,50

Rum, Likdr 43, Batida de Coco, Passionsfrucht,
Erdbeersirup, Milch, und Maracujasaft

Whiskey Sour 9,50
Whiskey, Zucker, Zitrone und Friichte

43er Sour 9,50
Likor 43, Zitrone, Orangensaft und Friichte

Tequila Sunrise 10,50

Tequila, Zitrone, Grenadine und Orangensaft

Gladiator 10,50

Tequila, Likér 43, Kokoscreme, Sahne, Orangen-
und Maracujasaft

Lady Killer 10,50

Gin, Apricot Brandy, Triple Sec, Ananas-
und Maracujasaft

Margarita 9,50
Tequila, Tripel Sec, Zitrone und einem Salzrand am Glas

Pina Colada 10,50

Rum, Sahne, Kokoscreme und Ananassaft

Caipirinha? 10,50
Cachaca, Limette und Rohrzucker
Mojito 2 10,50

Havanna Club, Limette, Rohrzucker, frische Minze
und Soda

Alkoholfreie Cocktails

Ipanema 2
Limette, Rohrzucker und Ginger Ale

Mango Heaven
Vanillesirup, Sahne, Maracuja- und Mangosaft

Deep Red

Mangosirup, Mandelsirup, Zitrone, Maracuja-
und Kirschsaft

Peach Cooler

Erdbeersirup, Mangosirup, Zitrone, Maracuja-
und Pfirsichsaft

Coconut Kiss
Sahne, Kokoscreme, Ananas- und Kirschsaft

Florida

Mangosirup, Maracuja-, Orangen-, Ananas-,
Grapefruitsaft und Zitrone

Tom & Cherry

Erdbeersirup, Zitrone, Ananas-, Kirsch-
und Mangosaft

Fresh Fruit

Minzsirup, Tonic Water, Zitronen-, Ananas-
und Orangensaft

Freshmaker
Blue Curacao alkfr., Tonic Water, Zitronen-, Ananas-
und Grapefruitsaft

8,50

8,50

8,50

8,50

8,50

8,50

8,50

8,50

8,50

Der Gesetzgeber verpflichtet uns, Zusatzstoffe,
die in Getranken enthalten sind, durch die

entsprechenden Zahlen zu kennzeichnen.

Zusatzstoffe:
1) mit Farbstoffen
2) mit Konservierungsstoffen
3) mit Antioxidationsmitteln
4)  mit Geschmacksverstarkern
9) koffeinhaltig

10) chininhaltig

11)  mit StBungsmitteln, enthalt

eine Phenylalinquelle
14)  mit Taurin
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