Nos Gins: G Vine Nouaison, Generous agrumes bio,
et bien d'autres!!! ( voir notre carte spéciale)

Les Apéros Classiques :

Martini blanc 7,00€. Apéro Maison 8,50€ (cava + péche)

Martini rouge 7,00€. Campari 9,00€ Martini royal 9,50€

Porto rouge 6,50€. Rhum coca 9,50€ Caipirinha 10,50€

Pineau 7,00€ Martini tonic 9,50€ Picon vin blanc 9,00€

Cava 9,00€ Gin tonic 11,00€ Bourbon coca 10,00€

Negroni 9,50€ Liqueur de riesling 8,00€. Kir/Kir Royal 8,00€/12,00€

| Somersby pomme/blackberry 5,50€

~ Biéres et softs
| Coca, coca Zéro, fanta, agrumes, sprite, ice tea, ice tea péche.3,50€

| Minute Maid (orange, pomme, multifruit), 4,00€
| Bru 50 cl plate/pétillante 5,00€
Bru 11 plate/pétillante 8,50€
Appletiser 4,00€
ST-Hubertus blonde/ blanche/ ambrée 6,00€
Carlsberg / Carlsberg 0% 5,00€

Tonic premium classique, hibiscus, pink pepper, ginger beer, pomelo,
péche blanche/fleur de sureau
4,50€

“Sélection du patron Vin au verre 5€ 174 1/2 BT

‘i Rouge : -Perle du Sud Pays D’Oc.Grenache /Merlot. 11,006 18,00€. 23,00€
Blanc : - Perle du Sud Pays D'Oc. Vermentino/Chardonnay. 11,00€ 18,00€. 23,00€
Rosé : - Perle du Sud Pays D'Oc. Grenache/Syrah. 11,00€ 18,00€. 23,00€

Pour plus de choix demandez-nous notre carte

Les trucs a grignoter avec l'apéro

ﬂ J a Ck Mini croquettes ( 7 piéces) 13,50€
->(min 15 min)

Scampis frits+ sauce (7 piéces) 16,50€

Poulet frit + sauce 13,50€

Nachos + sauce 9,50€

Calamars frits (7 pc). 13,00€

Batonnets de poisson frits. (7 pc)11,00€

RESTAURANT

" Nos Formules:
? Enfant: (moins de 12 ans) 1 plat et un dessert 17,00€

Pas de fondue si pas d'adulte accompagnant

Groupe ( min 12 et sur réservation): Entrée, Plat, Dessert 38,50€ Boissons non
comprises.

Formule boissons (min 12): 21,50€ Apéro, 1/2 Bt vin maison ou biéres ou

softs, eau pendant le repas.

' Digestifs :
| Amaretto, cointreau, limoncello, bailey's, cognac, rhum 9,00€
9,00€

13,00€/24,00€/45,00€

3' Gin vanille, Gin cuberdon (maison)
Route du gin 3/6/12 verres (2cl)

| Nos gins a boire sec..voir carte ou demandez-moi

' Nos Boissons chaudes:

4,00€ (double+1,50€)
5,00€
12,00€

; Café, déca, expresso, ristretto, thé
‘\ Capuccino, lait russe

Irish coffee, Italian coffee, cuba coffee, gin tea




Boeuf:

28,50€. (chateaubriand irlandais, 6 sauces froides maison, frites et salade)

Volaille:

28,00£€. (blanc de volaille Europe, 6 sauces froides maison, frites et salade)

30,50£. (queues de crevettes décortiquées 16/20 Vietnam, 6 sauces froides maison,

Scampis:

frites et salade )

Mixte:

30,50€. (boeuf, volaille, scampis, jambon, boulette, boudin, 6 sauces froides maison,

frites et salade)

29,50€. Simple et traditionnelle , pain réti et pommes de terre grenailles, salade.

Savoyarde 1:

Savoyarde 2 : 31,00€. Savoyarde 1 +poulet pané.

Savoyarde mixte: 34,00¢. Savoyarde 2 + jambon, boudin blanc, boulette.

Extras savoyarde (suppléments) : Lardons 2,00€, Tartufata 2,50€, Champignons 2,50€, Deux oignons (frais et
frits) 2,00€, tomates fraiches et confites 2,50€, Ail 1,50€.

Thai :

dans 2 différents trempage: jus tomaté relevé et jus lait coco, citronnelle et coriandre)

30,50€. (scampis, poissons divers, volaille, boeuf, nouilles et légumes divers

Chinoise :

trempage de bouillon de volaille, égumes et aromates chinoises ).

29,00€. ( Scampis, poissons divers, volaille, boeuf, légumes divers et nouilles dans un

Toutes nos fondues doivent étre prises pour minimum 2 personnes
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Les Desserts

Fondue au chocolat ( retour a notre enfance). 12,00€ PP.
12,00€ PP.
10,00€.
9,00€.

Fondue au caramel. (une tuerie ).
Dame blanche, Brésilienne, Sorbets.
Créme brulée du jour ( demandez-nous ).

Mousse au chocolat maison. 9,00€
Croquette au chocolat. 9,50€
Salade de fruits frais. 10,50€

RESTAURANT
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Les salades

Deux saumons: 20,50€.

Nicoise: 18,00€.

Jambon/melon (en saison):19,00€
César: 19,00€.

Mamy Jack: 22,00¢€.

Boulettes roties: 17,50€.

Légumes grillés:17,00€.

Poulet pané : 19,00€.

Hawaienne: 19,00€.

Texane bacon: 19,00€.

Cheévre chaud: 17,50€.
Concombre, feta: 16,00€.
Scampis curry: 21,00€.

Calamars panés:18,00€.
Batonnets de poisson panés : 18,00€
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Les suggestions

24€
cheddar, jambon italien, mozzarella)

Burger Mamy Jack (sauce truffe,

Crispy burger poulet (sauce oignons

frits, cheddar, bacon, tomate) 23€

Tartare américain 21€
“ Tartare saumon 25€
| Tartare italien 23€

Mezze tartare 28,5€

Chateaubriand poélé 27,00€

(Frites et salade)

Sauce du chef 3,50€
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Les croquettes

Fromage. 7,00€.

Légumes grillés. 7,50€

Pesto vert 7,00€

Vol au vent 7,50€

Tartufata 8,00€

Crevettes grises 10€
Scampis thai 8,50€
Carbonnade flamande 7,50€
Saumon fumé 9,00€

Chorizo cheddar 7,50€
Jambon et fromage 7,50€
ltalienne 7,50€

(accompagnement salade +4,50€)




