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ACEDA A NUESTRA PAGINA WEB

ENTRANTES
L LRV T o =11V, SR 1,50€
Ensalada VP (mixta tradiicional a nuestro estilo) 14,00€
(Tomate, bonito, cebolla fina y aceite de albahaca)
D.O. RIBERA DE EL DUERO Jamdn 50% ibéricoy cebo, pan contomateyaceite .................... 22,00€
VINAMAYORROBIE ... 16,50€ Alcachofas minifritas consalde jamon ...........uveeeeeeeeeeeeieeeeennnnn. 14,00€
VIRAMAYOR CRIANZA ... oo 2300¢  S0Padecoddo (de temporad) 850€
300) (0110 = TS 1850¢  Salmorejo cordobés de temporada) 850€
DELACASACRANZA.. 16,00€ Triguerosalaparrillaconjamon ...........cccceeeeeeciiieeeeeeicieeene, 14,00€
DELACASAROBLE........ 12.00€ Habitas Baby salteadas con ajitos, jamény huevofrito ................. 16,00€
CONDADODE ORZACRIANZA ..o 20,00€ Croquetas caseras de jamon........cccccevvvvvireeereeeeeeeeeeeeeeeeceenns 14,00€
CONDADODEORIZAROBLE ..........c.ccceeeeeeeeee 16,00€
DE CORRAL
Minitortillaespafiola ...........cccvvvrireeeeieeeee e, 9,00€
Huevos revueltos con bacalaoy patatas paja..........cccvvevveeveennnnn. 14,50€
D.O. RIOJA Huevos rotos con jamonibérico ...........ccccvvveeeeieiciieeee e, 14,50€
RAMON BILBAO CRIANZA ... 2300¢  Huevosrotosmary montafia (Gambasy setas) 12,50¢
MARQUES DE CACERES CRIANZA .oovoooovoo. 24,50€ Sandwich mixto tradicional con sus patatasfritas .............ccceeeeneens 9,50€
VIRABERCEO CRIANZA ... oeeeeeeereeeeneeee 1900€  Sandwichvegetal (mayonesaq, lechuga, huevo cocido, tomate) - 3,50€
DELACASAIJOVEN ....covnieiiiieiiceeeeiceeeeiees 11,00€
DELACASACRIANZA........ccoveeeeeeeeeeeees 16,00€ CARNES
Solomillo ala parrilla consalsa de queso suave.............cccccvunnnees 22,00€
EntrecotalaparrillaconsalMaldon..............ccoeeciiiiiiiiineennen. 18,00€
Hamburguesa especial VP (Came de buey 200g) 16,00€
Escalope de temera (Empanado o plancha) 14,00€
VARIOS
TINTODELACASAD.O.LAMANCHA................. 750€ PESCADOS
BLANCOVERDEJODELACASA oo 11,50€ Merluza de pincho a la romana o plancha con bilbaina de ajitos...... 18 00€
CAVA BRUT NATURE CODORNIU .o 18,00€ Emperador a la plancha con olivada de ajoy pereil...................... 15,00€
SIDRAELGAITERO oo 11,00€ Lubina a la espalda sobre cama de pimientos y tomategrillé........... 16,00€
POSTRES
Bomba de chocolate con nuecesy heladodevainilla. ..................... 6,00€
Yogurt natural ecoldgico con frutoSrojoS ......eevevvvveeeeiiriiiiieeeeinnans 3,50€
Arrozcon lechealestilodelaabuela .............oooovvveeeeveiviivniinnnnn. 3,50€
Ensaladadefrutasnaturales .............ooovveeeeevvveviniiiieieeeeeeeeeeen, 3,50€

En cumplimiento del Reglamento 1169/2011 sobre informacion alimentaria informamos que todos nuestros platos
pueden contener productos alérgenos o trazas de los mismos.

Por favor, si es usted alérgico o intolerante a algun alimento consulte al personal
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STARTERS ENTREES
Bread and appetizer 1,50€ Peinetapéitf 150 ENTRANTES
VP Salad (tomato, tuna, 0nion and basil Ol) ........e.eeweeeee. 14.00€ Pany aperitivo 1,50€
Iberian ham, bread and tomato and olive ail 22,00€ Salade VP (mixte traditionnel) 14,00€
Mini fried artichokes with ham salt 14006 (Tomate, bonite, oigno et huile de basilic) Ensalada VP (mixta tradlicional a nuestroestilo) ......................ccc. ... 14,00€
Stew Soup (Sesonal) 850€ Jambon ou longe guériibérique, pain avec tomate et huile 22,00€ (Tomate, bonito, cebolla fina y aceite de albahaca)
Cold vegetables soup (Salmorejo cordobés) (Sesona).............. 8,50€ Mini artichauts frits au sel de jambon 14,00€ Jamén 50% iberico'y cebo, pan con tomatey aceite 22,00€
Grilled asparagus with ham 1400€ Soupe (saisonnier) 850€ Alcachofas mini fritas con sal de jamon 14,00€
Sautéed broad beans with garlic,ham and fried eggs.d............ 16,00€ Salmorejo (soupe aux légumes froid) (saisonnier) 8,50€ Sopa de cocido (de temporada) 8,50€
Homemade ham croquettes 14,00€ Asperges sauvages grillées avec dujambon 14,00€ Salmorejo cordobeés (de temporada) 8,50€
Petits haricots sautés a I'ail, au jambon et a 'ceuf au plat 16,00€ Trigueros a la parrilla con jamdn de bodega 14,00€
FROM “CORRAL” Croquettes de jambon maison 14,00€ Habitas Baby saIteada.s cor,1 ajitos, jamony huevo frito 16,00€
Mini potatoes omelette 9,006 Croquetas caseras de jamoén 14,00€
Scrambled eggs with cod and fries 14,50€ BE C cl)elt? IEAL e 9.00€
: . ini omelette de pomme de terre I
;222:2 zi \,/,\Iltz 5:;7\;:5;?0/”” 1400¢ Oeufs brouillés avec morue et frites 14,50€ DE CORRAL
(prawns and mushrooms) 12,50€ Oeufs cassés au jambon 14,00€ Mini tortilla espaiiola 9,00€
Ham and cheese sandwich with fries 9,50€ Oeufs cassés aux (crevettes et aux champignons) 12,50€ Huevos revueltos con bacalao y patatas paja 14,50€
Vegetable sandwich Sandwich au jambon et fromage avec frites 9,50€ Huevos rotos con jamdn ibérico 14,00€
(mayonnaise, lettuce, boiled egg, tomato) 9,50€ Sandwich végétal (mayonnaise laitue,oeuf durtomate) 9,50€ Huevos rotos mary montafia (Gambas y setas) 12,50€
Sandwich mixto tradicional con sus patatas fritas 9,50€
MEATS Sandwich vegetal (mayonesa, lechuga, huevo cocido, tomate) .............eeee. 9,50€
Grilled sirloin with mild cheese sauce 22,00€
Grilled entrecotte with salt “Maldon” 18,00€ VIANDES CARNES
VP Hamburger (200gr Oxmeat) 16,00€ Surlonge grillée avec sauce au fromage 22,00€ Solomillo a la parrilla con salsa de queso suave 22,00€
Veal escallop (Grilled or Breaded) 14,00€ Entrecdte grillé avec du sel Maldon 18,00€ Entrecot a la parrila con sal Maldon 16,00€
Hamburger VP (Baeuf200g) 16,00€ Hamburguesa especial \/P (Came de buey 200g) 16,00€
FISHES Escalope de veau (Pané ou grillée) 14,00€ Escalope de temera (Empanado o plancha) 14,00€
Hake in the romaine style or grilled or bilbaina style
(with fried garlic) 18,00€ POISSON PESCADOS
Grilled sword fish with garlicand parsley: 15,00€ Merlu  la romaine ou grillée ou a la “Bilbaina” 18,00€ Merluza de pincho a la romana o plancha con bilbaina de ajitos................... 18,00€
Bakeed sea basswith peppers and grilled tomato........... 16,00€ Empereura lagrillade a il et au persil 15,00€ Emperadorala plancha con olivada de ajoy pereii 1500€
Loup de mer au four avec poivions et tomate grillé 16,00€ Lubina a la espalda sobre cama de pimientos y tomate grillé ...........ccccoueeee 16,00€
DESSERTS
Chocolate pomp with walnuts and vanilla ice cream.................. 6,00€ DESSERTS POSTRES
Organic natural yogurt with berries 350€ Pompe a chocolat avec noix et glace a la vanille 6,00€ Bomba de chocolate con nueces y helado de vainilla 6,00€
Rice pudding 350€ Yogourt biologique avec des baies 3,50€ Yogurt natural ecoldgico con frutos rojos 3,50€
Natural fruits salad 350€ Rizau lait 3 la grand-mére 3,506 Arroz con leche al estilo de la abuela 3,50€
Table de fruits naturels 3,50€ Ensalada de frutas naturales 3,50€

En cumplimiento del Reglamento 1169/2011 sobre informacién alimentaria informamos que todos nuestros platos pueden contener productos alér-
genos o trazas de los mismos.

Por favor, si es usted alérgico o intolerante a algun alimento consulte al personal
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