
Entrantes
Porra de remolacha (1º Premio en la Feria de la Tapa)   8,90
Crujiente de Jamón, aceite de aceitunas negras y cebollino
(Opción Vegana Disponible)

Cold Beetroot salmorejo (1º Prize Feria de la Tapa)   8,90
Crispy Ham, Black Olive Oil and Chives
(Vegan Option Available)

Ensaladilla Rusa con Atún (GF)   8,50
Patata, Zanahoria, Mayonesa y Atún
(Opción Vegetariana Disponible)

Cold Russian Salad with Tuna (GF)   8,50
Potato, Carrot, Mayonnaise and Tuna
(Vegetarian Option Available)

Fideos Tostados   12,00
Fideos Tostados y Salsa de Piquillo
(Opción Vegetariana Disponible)

Toasted Noodles   12,00
Toasted Noodles with Red Pepper Sauce
(Vegetarian Option Available)

Empanadilla Argentina de Carne   4,50
Ternera y Aceitunas 

Argentinian Meat Empanadilla   4,50
Minced Beef and Olives

Empanadilla  Ternera Cortada a Cuchillo (S)  4,90
Ternera Argentina con Guindilla (Un Poco Picante)

Spicy Empanadilla with Hand-Chopped Beef (S)  4,90
Argentinian Beef with Chili Pepper (Slightly Spicy)

Provoleta con Tomate (GF)   11,50
Queso Provolone Fundido con Tomate y Orégano
(Opción Vegetariana Disponible)

Provoleta with Tomato (GF)   11,50
Melted Provolone Cheese with Tomato and Oregano
(Vegetarian Option Available)

Provoleta a la Fugazza con Cebolla Caramelizada (GF)  12,00
Queso Fundido con Cebolla Caramelizada y Orégano
(Opción Vegetariana Disponible)

Provoleta “a la fugazza” with caramelized onion (GF) 12,00
Melted Cheese with Caramelized Onion and Oregano
(Vegetarian Option Available)

Patatas bravas con Crujiente de Jamón (O.GF) - (S)  9,50
Patatines Naturales con Salsa Brava y Crujiente de Jamón
(Opción Vegetariana Disponible) 

Patatas Bravas with Crispy Ham (O.GF) -(S)  9,50
Natural Potatoes with “Brava” Sauce and Crispy Ham
(Vegetarian Option Available)

Crema de Calabacín y Puerro (OGF)   11,50 
Con queso crema y  Tostis 

Zucchini and Leek Cream Soup (O.GF)   11,50
with Cream Cheese and Toasts

Patatines Baby Natural a la Provenza (GF)   7,50
Aceite de Oliva, Ajo y Perejil
(Opción Vegana Disponible)

Baby Potatoes with Provençal seasoning (GF)   7,50
Aceite de Oliva, Ajo y Perejil
(Vegan Option Available)

Jamón Ibérico de Bellota 100% (GF)  26,00
Con Tosta de Tomate y Aceite

100% Acorn-Fed Ibérico Ham (GF)   26,00
With Toasted Bread and Olive Oil Toast

Precios IVA Incluidos

 (GF) - Opción sin gluten disponible  (GF) - Gluten-Free Option Avaliable

Starters

Lo de Sergio
Restaurante  -  Parrilla

Pan de Ajo y Mantequilla   4,50 Garlic Bread with Butter   4,50

Queso Curado de Oveja (GF)   7,00 / 12,00 Aged Sheep Cheese (GF)  7,00 / 12,00

 (S) - Un poco picante  (S) - Slightly Spicy 

Callos de Ternera  con garbanzos (S) 11,50
Guiso tradicional y sabroso de callos de ternera
 cocinados lentamente con garbanzoa y un toque de pimenton 

Potaje de garbanzos y Espinacas    (GF)   11,50
Plato clásico Andaluz , elaborado con espinacas frescas 
garbanzos y sofrito tradicional de ajo,cebolla y especias

Beef tripe with Chickpeas  (S)  11,50
 Traditional, flavorful stew of slowly cooked beef tripe with
chickpeas , spices and a hint of paprika 

Spinach and Chickpea Stew(GF)   11,50
A classic Andalusian dish made with fresh spinach
and a traditional sauté of garlic, onion and spices

Queso Cambembert gratinado (O.GF) -       11,50
 Con Miel y pimienta rosa 

Cambembert  Cheese  au gratin (O.GF) -       11,50
 With honey and pink pepper


