Vorspeise

%ﬂ”l@ﬁﬂdﬂ/ﬂ/ﬁ vom Marienhof Esperde

mit gebratenen Garnelen in Orangen-Chili-Vinaigrette 16,00

%/ SJennalc - Manniertes Kalbfleisch in Thunfischsauce
mit Kapern und Limetten 15,00

@;nc/@mcwﬁaﬂﬁm mit Pesto, Limonencreme,

lauwarmen Pilzsalat und Parmesancracker 16,00

@2(//@’4/@ und Avocado mit Ruccola,

Kirschtomaten und altem Balsamico 14,00

Suppe

%{%ﬁd’de@ﬁ&m&@é/éeﬁw@
mit gebeiztem Saibling 8,00

¢ 2 cmaler - %ﬁiyﬁk@/?cﬂ@ﬁ?ﬂlﬁ/

mit Basilikum-Eierstich und Tomatenwiirfel 8,00

Vegetarisch

@/Zé/m%né(/e/ mit Bergkase gefiillt in Parmesansauce

mit Marktgemiise und kleinem Salat
als Vorspeise (ohne Salat) 16,00 als Hauptgang 23,00

thoraine -
Lﬁ&%ﬁ/i@/l@%/ﬂﬂ mit Bulgur und Mozzarella

auf Tomaten-Oliven-Sauce mit kleinem Salat
als Vorspeise (ohne Salat) 18,00 als Hauptgang 25,00



Fisch
%faﬂ und gm&/w/ﬁ im Parmaschinkenmantel

auf Tomaten-Safran-Sauce mit Ratatouille und Rosmarinkartoffeln
als Iwischengang 25,00 als Hauptgang 34,00

Fleisch

Wiener (e /ndlel vom Kalbsricken

mit Preiselbeeren und Kartoffel-Gurkensalat 30,00

Rosa %ﬂm/m%%wz/in der Olivenkruste

mit Bohnengemiise und Kartoffelgratin 30,00

7,
%Maﬁc/fli mit Krauterbutter auf Thymianjus,

mediterranem Gemiise und Rosmarinkartoffeln 34,00

@;’n{/ey%éin der Krauterkruste auf Schalotten-Balsamicosauce

mit Blattspinat, Marktgemiise und Kartoffel-Mille Feuille 38,00

Dessert

Karamellisierte %/Mwﬂfwﬂie mit Erdbeer-Melissensorbet 12,00

Dunkle @(i Loleoladermonsse af Beerenragout mit Blitterteiggeback
| Nocke 9,00 2 Nocken 14,00

Osterreichische nyﬂé/}w’fdf/ in Mohn-Butterbrosel auf Marillenroster
| Knodel 9,00 2 Knodel 12,00

Beziiglich der Allergen-Kennzeichnungsverordnung fragen Sie bei Problemen lhrerseits mit
bestimmten Lebensmitteln vor der Bestellung nach unserem geschulten Personal.



