
_______________________________Good morning Vietnam _____ 

 

Verehrte Gäste, 

willkommen bei Good Morning Vietnam. 

Hier möchten wir Sie gerne in die vietnamesische Welt der feinen und köstlichen, 
gleichwohl der gesundheitsbetonten Ernährung einführen.  

Durch die Vielfältigkeit dieser Speisekarte sowie den wöchentlich wechselnden 
Tagesangeboten können Sie Stück für Stück die vietnamesische Kochkunst 
kennenlernen. Alle Gerichte werden bei uns nach traditioneller Art oder einer 
abgewandelten, verfeinerten Eigenkreation stets frisch zubereitet. 

Für Sie bieten wir die sogenannten „Healthy Foods“ an: gesundes Essen im Sinne 
von öl-und zuckerarmen Gerichten. Die meisten Gerichte werden bei uns gegrillt statt 
frittiert. Außerdem verwenden wir weitestgehend Bio-Produkte und laktosefreie 
Milchprodukte. Insbesondere legen wir großen Wert auf eine frische und glutamatfreie 
Zubereitung aller Speisen. 

Wir wünschen Ihnen eine genussreiche und entspannte Zeit bei uns. 
Herzlichst - Ihr Good Morning Vietnam Team 
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Wir kochen ohne Geschmacksverstärker 
 

Suppen 

 

Cremige Kokossuppen  

 kräftige Hühnerbouillon mit Champignons, Koriander,   

 Cherrytomaten und sahniger Kokosmilch 

   

  1 Seidentofu  3,90 € 

  2 Huhn        3,90 € 

  3 Garnelen         4,90 € 

 

Canh chua Nam Bộ   

 kräftige Fischfond, Okra, Cherrytomaten, Dill, Frühlingszwiebeln,  

 abgeschmeckt mit einem Schuss Limettensaft 

   

  4 Huhn         3,90 € 

  5 Garnelen              4,90 € 

  6 Bio-Lachs                             4,50 € 

7 Súp Miến Gà  - Glasnudelsuppe mit Huhn                  3,90 € 

 Glasnudeln und zarte Hühnchenstreifen, dazu Lauchzwiebeln  

 und Koriander in einer kräftigen Hühnerbrühe 

8 Súp Xoài - cremige Mangosuppe       3,90 € 

 frisches Möhrensteifen, Mangopulp, Koriander und Kokosmilch  

 in einer kräftigen Hühnerbrühe 

 

 

 

 

 

 

 



Wir kochen ohne Geschmacksverstärker 
 

 

Vorspeisen 

 

12  Chả Giò Hà Nội - Frühlingsrollen nach Hanoi-Art  3,90 € 

  Zwei hausgemachte frittierten Reispapierrollen gefüllt  

  mit Schweinehack, Glasnudeln, Morcheln, Karotten, Eier  

  und Lauchzwiebeln, dazu hausgemachtes Dressinge und Kohlsalat  

 

13  Chả Giò Chay – vegetarische Frühlingsrollen  3,90 € 

  Zwei hausgemachte frittierte Reispapierrollen gefüllt mit Sojabohnen,  

  Glasnudeln, Morcheln, Karotten und Lauchzwiebeln,  

  dazu cremiger Erdnusssauce und Kohlsalat  

 

14  Gỏi Cuốn Thập Cẩm - Sommerrollen   3,90 € 

  zwei frischen Sommerrollen gefüllt mit Garnelen, Hühnerfleisch,  

  Salat, Basilikum, Koriander, gedämpften Reisfadennudeln,  

  Erdnüssen und einer hausgemachten Saucee 

 

15  Gỏi Cuốn Chay -  vegetarische Sommerrollen   3,90 € 

  zwei frischen Sommerrollen gefüllt mit Tofu, Salat,  

  Basilikum, Koriander, Minze, gedämpften Reisfadennudeln,  

  Erdnüssen und einer cremiger Erdnusssauce 

 

16  Chả Giò Rế - Nest-Frühlingsrollena  4,50 € 

     vier Nest-Frühlingsröllchen mit Taro- und Garnelenfüllung 

  serviert mit Salat und hausgemachtes Dressinge 

 

17  Gà Sa Tế  - Gegrillte Hühnerfleischspieße   4,50 € 

  zwei Hühnerfleischspieße mit hausgemachtem Kohlsalat  

  in cremiger Erdnusssauce 

 

 

 



Wir kochen ohne Geschmacksverstärker 
 

 

Vorspeisen 

 

 

18  Long Phượng  - Hähnchen Hackfleisch Spieße                  4,90 € 

  zwei frittierte Hähnchenspieße mit Shiitake Pilze, 

  Erdnüsse,  und hausgemachten Chili-Limetten Dressinge 

 

19  Good Morning Vietnam Platte (für 2 Personen)      13,90 € 

Verschiedene, kleine, warme und kalte Vorspeisen,  

dazu Salat und einer hausgemachten Saucee 

 

 

Salate 

 

20  Nộm Su Hào – Kohlrabi Salat  4,90 € 

  Kohlrabistreifen, gedämpfte Garnelen, zartes Hühnchen,  

  geröstete Erdnüsse, Sesam und frische Minze, Koriander, 

  abgeschmeckt mit einem hausgemachtem Chili-Limetten Dressinge 

 

21  Nộm  Xoài Ngó Sen - Mango Salat   4,90 € 

 frische Mangostreifen, mit zartem Hühnerfleisch, Lotusstengel1,4,  

 gerösteten Erdnüssen und frischen vietnameschen Kräutern,  

 abgeschmeckt mit hausgemachten Chili-Limetten Dressinge  

 

22  Nộm  Miến Thập  Cẩm – Glasnudeln Salat  4,90 € 

  Glasnudelsalat mit Hühnerfleisch, gedämpften Garnelen, Gurken,  

  Eisbergsalat, Sesam und gerösteten Erdnüssen und Limetten Saucee 

 

 

 



Wir kochen ohne Geschmacksverstärker 
 

 

Hauptspeisen 

Großer Salatteller  

knackige Salarico, Wildkräuter, Rucola, Cherrytomaten, Sprossen, Paprika, gerösteten 

Erdnüssen und Sesam, natives Olivenöl und Shiso Purple, verfeinert mit 

hausgemachten Chili-Limetten Dressinge  

 31 geschnetzeltes Rindfleisch 10,90 € 

 32 Hühnerbrust gegrillt          9,90 € 

 33 knusprige Ente 11,90 € 

 34 gegrillte Garnelen mit Schalotten und Dill  14,90 € 

 35 Medium gegrillter Bio-Lachs mit Dill, Frühlingszwiebeln 15,90 € 

 

________________________________________________________________________________________ 

Phở - Die beliebtesten vietnamesische Reisbandnudeln 

Ob Schüler, Angestellte oder Marktfrauen - alle essen Pho, meistens auswärts in den Garküchen. In 

Vietnam und besonders in der Hauptstadt Hanoi isst man Pho zu jeder Tageszeit. Dampfende 

Suppenschalen, aus denen man schlürft, gehören zu den Ritualen des Hanoier Alltagslebens.  

Die Zubereitung einer guten Pho verlangt viel Zeit und ebenso viele Zutaten.  

Die frisch gekochten Reisbandnudeln und zarten Fleischscheibchen werden mit einer heißen, kräftigen 

Fleischbrühe übergossen, welche stundenlang unter Sternanis, Zimt, Zwiebeln, frischem Ingwer und 

schwarzen Kardamom köchelte. Darauf kommen klein gehackte Lauchzwiebeln, frische Kräuter, 

Sojasprossen, frischer Chili und Limetten. 

 

36  Phở Gà - große Schale Nudelsuppe mit Huhn 8,50 € 

 Reisbandnudelsuppe mit zartem Hühnerbruststreifen, Frühlingszwiebeln, 

  Koriander und kräftige Hühnerbrühe 

 

37  Phở Bò - große Schale Nudelsuppe mit Rindfleisch 8,90 € 

 Reisbandnudelsuppe mit Rindfleischscheiben, Frühlingszwiebeln,  

     Koriander, Minze und hausgemachter Rinderbuillon 

 

38  Phở Chay - große Schale Nudelsuppe (vegetarisch) 8,90 € 

 Reisbandnudelsuppe mit Tofu, Sojasprossen, Lauchzwiebeln, 

     vietnamesischen Kräutern und Gemüsebrühe 



Wir kochen ohne Geschmacksverstärker 
 

 

Hauptspeisen 

 

39  Miến Gà – große Schale Glasnudelsuppe mit Huhn 9,90 € 

 blanchierte Glasnudeln mit zartem Hühnerstreifen, Morcheln,  

 frischer Frühlingszwiebel, Koriander und Hühnerbrühe 

 

 

 

Phở Xào - gebratene Reisbandnudeln 
 

 

42  Phở Xào Gà g,k 11,90 € 

gebratene Reisbandnudeln mit Hühnerfleisch, Sojabohnensprossen,  

Möhren, verschiedenem Gemüse, asiatischen Kräutern, gerösteten  

Zwiebeln und Erdnüssen  

 

43  Phở Xào Bò g,k 12,90 € 

 gebratene Reisbandnudeln mit Rindfleisch, Sojabohnensprossen,  

 Ingwer, Möhren, verschiedenem Gemüse, asiatischen Kräutern,  

 gerösteten Zwiebeln und Erdnüssen  

 

46  Phở Xào Chay g,k – vegetarisch 10,90 € 

gebratene Reisbandnudeln mit Tofu, Sojasprossen, Möhren, verschiedenem 

Gemüse, asiatischen Kräutern, gerösteten Zwiebeln und Erdnüssen 

 

47  Phở xào Vit g,k  

 gebratene Reisbandnudeln mit knusprige Ente, Sojabohnensprossen,  14,90 € 

 Möhren, verschiedenem Gemüse, asiatischen Kräutern, gerösteten  

 Zwiebeln und Erdnüssen 

 

 

 



Wir kochen ohne Geschmacksverstärker 
 

Hauptspeisen 

Phở Soja - lauwarme Reisbandnudelgerichte  

Reisbandnudeln, frische Krautsalat, Shiso-Rot, Melisse, Minze, Koriander, Gurke, 

Sesam, gerösteten Erdnüssen und einem Soja-Schalotten-Dressinge,g 

 51  knusprig gegrillte Entenbrust  13,90 € 

 52  würzig gegrillte Hühnerbrust 10,90 € 

 54  scharf gebratene Garnelen mit Schalotten und Dill  15,90 € 

 55  medium gegrillter Bio-Lachs mit Frühlingszwiebeln und Dill  16,90 € 

 56  gebratener Seidentofu 10,90 € 

 

Phở Kokoscrème -  lauwarme Reisbandnudelgerichte  

cremige Kokos-Curry-Sauce auf Reisbandnudeln, Kräutersalat,  

Shiso-Rot, Melisse, Gurken, Sesam und geröstete Erdnüsse 

 61 knusprig gegrillte Entenbrust  13,90 € 

 62 würzig gegrillte Hühnerbrust 11,90 € 

 64 scharf gebratene Garnelen mit Schalotten und Dill   15,90 € 

 65 medium gegrillter Bio-Lachs mit Frühlingszwiebeln und Dill  16,90 € 

 66 gebratener Seidentofu 10,90 € 

 

Bún -  lauwarme Nudelgerichte  

Reisfadennudeln, Sprossen-Wildkräutersalat, Koriander, Shiso-Rot und  

Chili-Ingwer-Limetten-Dressinge, verfeinert mit gerösteten Erdnüssen und Sesam  

 71 knusprig gegrillte Entenbrust  13,90 € 

 72 würzig gegrillte Hühnerbrust  9,90 € 

 74 scharf gebratene Garnelen mit Schalotten und Dill  15,90 € 

 75 medium gegrillter Bio-Lachs mit Frühlingszwiebeln und Dill   16,90 € 

 76 gebratener Seidentofu 10,90 € 

77  Bún Bò Nam Bộ - zartes Rind mit Reisnudel  12,90 € 

 gebratenes Rindfleisch auf bunte Krautsalat, Gurken, und Reisnudeln, 

 dazu Limetten-Dressinge, verfeinert mit Erdnüsse und Koriander. 



Wir kochen ohne Geschmacksverstärker 
 

Hauptspeisen 

Số t Xả  Ớ t:  Würzig. - Pikante Sauce - mit Reis 

marktfrische Broccoli, Blumenkohl, Pak-Choi, Sellerie, Chinakohl, Paprika,  

scharf angebraten mit Knoblauch, Zitronengras, Ingwer, Chilischoten,  

in würziger Austern-Sauceg verfeinert mit Koriander und Frühlingszwiebeln 

 80  Hähnchenbrustfilet 11,90 € 

 81  zartem Rindfleisch 13,90 € 

 82  knusprig gegrillte Enten 13,90 € 

 83  scharf gegrillte Garnelen und Dill 15,90 € 

 84  gebratener Tofu 10,90 € 

 851 medium gegrillter Bio-Lachs und Dill 17,90 € 

 

Số t Xoài – Mango Sauce - mit Reis 

frische Broccoli, Zucchini, Blumenkohl, Pak-Choi, Prinzessbohnen  

und Möhren in cremig, fruchtiger Mango-Sauce 

 85 würzig gegrillte Hühnerbrust 11,90 € 

 86 knusprig gegrillte Entenbrust 13,90 € 

 861 gebratener Tofu  9,90 € 

 

Số t Lac – Erdnuss Sauce – mit Reis 

frische Broccoli, Zucchini, Blumenkohl, Pak-Choi, Prinzessbohnen  

und Möhren in nussig, cremiger Erdnuss-Sauce  

 87  würzig gegrillte Hühnerbrust 11,90 € 

 88  knusprig gegrillte Entenbrust 13,90 € 

 881 gebratener Tofu  9,90 € 

 

89  Bo Tiêu Xanh – Rindfleisch mit Grüner Pfeffersauce mit Reis  12,90 € 

 mit verschiedenem Gemüse, Sellerie, Zwiebel,  

 Bambussprossen, Koriander und frischen Lauchzwiebeln  

 in würziger grüner Pfeffer-Austernsauceg  (scharf) 

 



Wir kochen ohne Geschmacksverstärker 
 

 

Hauptspeisen 

 

Kids-Menü 

95  Küken-Portion    6,90 € 

 Paniertes Hähnchenfilet mit Pommes, dazu Ketchup1,2,3,4 oder Erdnuss-Sauce.        

96  Drachen-Mahlzeit   6,90 € 

  Gemüsepfanne wahlweise mit Fischstächen  

  oder paniertes Hähnchenfilet und Reis 

97  Nudelfeeg,k  6,90 € 

     Gebratene Reisbandnudeln mit Hühnerfleisch und Gemüse,  

     verfeinert mit Erdnüssen, Rostzwiebel und Koriander.    

 

Desserts 

90 Sunshine Panna Cotta  3,90 € 

besondere Spezialität des Hauses - vietnamesische Panna Cotta,  

verfeinert mit Kokosmilch, Mangopulp und fruchtigen Mangosstücke 

91  Xôi Xoài Mango - Klebreis in süßer Kokos-Sauce  3,90 €

 gedämpfter Klebreis mit Mungobohnen, dazu süße, cremige  

 Kokosmilch-Sauce, bestreut mit Sesam und Erdnüssen,  

 garniert mit Mangoscheiben 

92  Eisbecher – 2 Kugeln nach Wahl 4,90 € 

 - Matcha, Vanille, Schoko - 

 2 Kugeln mit Sahne, verfeinert mit Sahne und Fruchtsauce 

 

Das japanische grüne-Tee-Eis, genannte Matcha-Eis  mit seinem feinherben Geschmack, 

der nicht verwechselbar ist, schmeckt intensiv und inspirierend nach einem Hauch aus 

Fernost. 

 



Wir kochen ohne Geschmacksverstärker 
 

Alkoholfreie Getränke & Säfte 

 

Coca Cola2,3,4,7/ Coca Cola Light2,3,4,6,7                 0,2l    2,20 €       0,4l   3,90 € 

Sprite/ Fanta/ Spezi2,3,4,8 0,2l    2,20 €       0,4l   3,90 € 

Lichtenauer Spritzig                                     0,25l   2,20 €       0,4l 3,90 € 

Lichtenauer Medium                                      0,25l   2,20 €       0,4l   3,90 € 

Lichtenauer pur                                            0,25l   2,20 €       0,4l   3,90 € 

Ginger Ale3,4,9, Bitter Lemon3,4,8,9, Tonic3,4,8,9  0,2l    2.50 €      0,4l 4,20 € 

Bionade Holunderb,8, Bionade Ingwer-Orangeb,8                        0,33l  3,20 € 

 

Säfte und Schorlen    

 

Bio Apfelsaft - naturtrüb      0.2l    2,50 €      0,4l 4,20 € 

Bio Orangensaft                                0.2l    2,50 €  0,4l  4,20 € 

Bio Kirschnektar  0.2l   2,50 €  0,4l   4,20 € 

Bio Ananassaft 0.2l  2,50 € 0,4l  4,20 € 

Mangosaft    0.2l  2,80 €  0,4l    4,50 € 

Lycheesaft  0.2l  2,80 €  0,4l    4,50 € 

                       Alle Schorlen  0.2l   2,50 € 0,4l   4,20 € 

 

Kaffee 
Kaffee in Vietnam ist eindeutig eine Hinterlassenschaft der Franzosen aus der Kolonialzeit. Er wird durch einen 

Filteraufsatz auf dem Glas direkt am Tisch aufgebrüht. Ganz allmählich und tropfenweise gelangt der intensive Kaffee 

in die Tasse. Unten am Glasboden wartet üblicherweise eine kleine Schicht gesüßter Kondensmilch darauf, sich mit 

dem tiefschwarzen Saft der karamellisierten Kaffeebohnen zu vereinen.  

Wahlweise kann man ihn mit Eiswürfeln gekühlt genießen. 

„Coffee Trung Nguyen“ stammt aus der Bergregion von Tay Nguyen Buon Me Thuot, In der Provinz Dak Lak, dem 

größten Kaffeanbaugebiet in Vietnam (südlich von Mittelvietnam). Gegründet würde die Marke im Jahre 1996 durch 

vier Studenten. Mittlerweile ist „Coffee Trung Nguyen“ der berühmteste Kaffeeanbieter aus Vietnam. Es gibt ihn in 

neun Sorten sowie Hausmischungen. 

Wir verwenden die Sorte Creative Coffee 8: Legende (Wiesel). Eine Legende besagt, dass das männliche Mija Wiesel 

die besten Kaffeefrüchte verzehrt. Die durch seine Darmenzyme fermentierten Kaffeebohnen gelten nach der 

Reinigung und Verarbeitung als eine sehr seltene und exquisite Kaffeebohnensorte. 

Heute versucht man aufgrund der großen Nachfrage durch Herstellungstechniken diesen Geschmack der legendären 

Wieselkaffees zu erzeugen. „Trung Nguyen Creative Coffee 8“ besteht aus erlesenen Arabica-, Robusta- und Chari-

Kaffeebohnen und einem geheimen Gewürzkonzept. 



Wir kochen ohne Geschmacksverstärker 
 

Kaffee 

 

101  Cafe Trung Nguyên7 - Vietnamesischer Brown-Coffee 2,90 € 

  serviert im Metallfilter mit gesüßter Kondensmilchh 

 leicht nussiger Schokoladengeschmack (auch als Espresso möglich) 

102  Cafe Sữa Đá7 - Vietnamesischer Eiskaffee    3,90 € 

 mit gesüßter Kondensmilchh und Eiswürfeln 

103  Tasse Kaffee          2,20 € 

104  Espresso: Einfach/doppelt                                         2,20 €/3,60 € 

105  Cappuccinoh                                   2,50 € 

106  Milchkaffeeh                                  2,90 € 

107  Latte Macchiatoh                                3,40 € 

 

 

Tee 

 
Tee – Das Nationalgetränk Vietnams  

Teetrinken ist in Vietnam ein Ritual, für das man Zeit braucht. Dem Gast in jedem vietnamesischen Heim wird grüner 

Tee serviert, zum Abschluss jeder Mahlzeit wird er gereicht, zum Eisbecher, sogar zum Kaffee. In jedem Hotelzimmer 

findet man eine Thermoskanne mit heißem Wasser zum selbstständigen Zubereiten von Tee. 

Grünen Tee trinkt man grundsätzlich ungezuckert. Es gibt ihn in Form von frischen und trockenen Blättern oder mit 

Blüten aromatisiert. Im Winter wird er zum Aufwärmen heiß getrunken und im Sommer zum Abkühlen mit Eis. Grüner 

Tee hat eine Blutdruck-, cholesterinspiegelsenkende sowie krebsvorbeugende Wirkung. Er beruhigt außerdem den 

Magen-Darm-Bereich und stärkt das Immunsystem. Regelmäßiges Trinken von grünem Tee wirkt der Hautalterung 

entgegen, schützt vor Karies und Zahnfleischentzündungen. 

 

111  Good Morning Dream - Spezielle Teemischung nach Art des Hauses  3,20 € 

 Frische Ingwerstreifen, Zitronengrass, Minze, Limetten und Süßholz,  

 verfeinert mit Bio-Honig 

112  Tra Nhài – Sencha Jasmin Grüner tee   3,20 € 

 Bio grüner Tee mit Jasmin Blüten, Süßholz - Klassiker unter den Grüntees 

113  Hoa Hồng Trà - Rosenblütentee   3,20 € 

duftender Tee, Bio grüner Sencha Tee, Junge Rosenknospe, Süßholz  

und Bio-Honig eines der ältesten Aromatees, reguliert den Blutkreislauf 
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Tee 

 

114  Trà Xả - Zitonengras Tee    3,20 € 

 frisches Zitronengras, Minze mit Bio-Limette (oder Kumquat)  

 und Bio-Honig wirkt durch seine viele ätherische Öle antioxidativ 

 

115  Trà Bạc  Hà – Frischer Pfefferminztee    3,20 € 

 frische Pfefferminze, Ingwerstreifen, Bio-Limetten (oder Kumquat),  

Süßholz und Bio-Honig beruhigende und entzündungshemmende,  

heiße Erfrischung 

 

116  Trà Gừng - Frischer Ingwer Tee   3,20 € 

 frische Ingwerstreifen, Minze, Süßholz, Bio Limetten, und Bio-Honig  

 traditionell angewendet für Verdauungsförderung und Immunstärkung 

 

117  Trà Chanh Muối - Salty Pearls   3,20 € 

 in Salz und Rohrzucker eingelegte Limetten5,6 und frischer Ingwer  

 beliebtester Tee von Vietnamesen an kalten Tagen,  

 angewendet bei Halsschmerzen und Erkältungen 

 

118  Trà Dâm Bụt – Hibiskus Tee    3,20 € 

Bio-Hibiskusblüten, Zimt, frische Minze, Bio-Honig, fruchtiger, leicht säuerlicher, 

roter, gesunder und durstlöschender Tee mit viel Vitamin C 

 

119  Trà Cam Gừng – Orange Ingwer Tee    3,50 € 

 frische Orangenscheibe, frischer Ingwer, Zimt, Süßholz und Bio-Honig 

 

120  Trà Táo Quế - Apfel-Zimt Tee   3,50 € 

 Bio Apfelsaft, frische Minze, Zimt, Sternanis und Bio-Honig 
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hausgemachte Lassi                                                              

 

130  Sinh Tố Xoài - hausgemachte Mangolassi                      0.3l 4,50 € 

 cremig süßes Mixgetränk aus Mangosaft, Mangopulp  

 mit Bio-Joghurt und Bio-Milch 

 

131  Sinh Tố Dâu - hausgemachte Erdbeerlassi                              0.3l  4,50 € 

 cremig süßes Mixgetränk aus tiefgekühlten, regionalen  

 Erdbeeren mit Bio-Joghurt und Bio-Milch 

 

132  Sinh Tố Chanh Dây - hausgemachte Kokos-Maracujalassi         0.3l 4,50 € 

 cremig süßes Mixgetränk aus Maracujasaft  

 mit Bio-Joghurt und Kokosmilch 

 

 

frische alkoholfreie Shakes                                                                           

  

133  Cam Húng - Orange-Minze  0.3l  4,50 € 

 aromatischer Bio-Ananassaft, Bio-Orangensaft,  

 Kokoscrème mit frischer Minze 

 

134  Chanh Đá - Limetten Shake  0.3l 4,50 € 

 frisch gepresste Bio-Limetten, Rohrzucker, frische,  

 Pfefferminze, Eiswürfel 

  

135  Trà Xanh Gừng – Grüntee-Ingwer Shake   0.3l 4,50 € 

 vietnamesischer Eistee, Bio Grüner Sencha Tee, verfeinert mit  

 frischem Ingwer, Rohrzucker und Bio-Apfelsaft (nach Art des Hauses) 

 

136  Trà Đ ào Cam Xả  - Hausgemachter Pfirsiche Eistee  0,3l 4,50 € 

      Grüner Tee, frische Zitronengras, Orange, Pfirsich, 

      Rohzucker und Minze. 
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Biere 

 

Vom Fass 

 

140 Warsteinerb 0,3l   2,90 €  0,5l   4,50 € 

141 Mauritiusb Ur Zwickauer Pilsner 0,3l   2,90 €  0,5l    4,50 € 

142 Radlerb 0,3l   2,80 € 0,5l   4,30 € 

 

Flaschenbier 

König Ludwig Hefeweizen 

 143 Hell 0,5l   3,90 € 

 144 Dunkel 0,5l 3,90 € 

       145 Alkoholfrei 0,5l 3,90 € 

146 Warsteiner Alkoholfrei  0,33l 2,90 € 

147 Sandwald Hefeweizen      0,5l    3,90 € 

148 Mauritius Schwarzes Gold 0,5l    3,50 € 

  

Asiatisches Bier  

 

149 Saigon Bier  0,33l 2,90 € 

150 Tiger Bier  0,33l   2,90 € 

 

Weine 

 

Bio-Weißwein 

 

151 Chardonnay10   Fl 0,75l   15,90 €   0,2l  4,50 € 

 Bio-Weißwein aus Italien (trocken) 

Wein aus ökologischem Anbau, Duft nach Stachelbeeren und Apfel, passt zu 

Salaten, Fisch und Meeresfrüchten 
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Bio-Weißwein 

 

152  Bio-Pinot Grigio10 (Grauburgunder)   Fl 0,75l   16,90 €  0,2l  4,90 € 

 Bio-Weißwein aus Italien (trocken)  

Ein Weißwein, der vor tropischen Früchten wie Mango und Papaya nur so strahlt. 

Er weist einen leichten Ton von Birne, knackige Äpfel, aber auch verschiedene 

Nusssorten. Das sehr harmonische Spiel zwischen Süße und Säure sorgt für ein 

sehr rundes Mundgefühl. 

 

158  Bio-Riesling aus Deutschland (halbtrocken) Fl 0,75l 16,90 € 0,2l 4,90 € 

Springlebendig im Geschmack und leicht zu trinken. Sein trockener Charakter 

und seine feinen Aromen nach Apfel, Pfirsich und Zitrusfrüchten machen ihn 

zum passenden Begleiter zu hellem Fleisch, feinem Fisch, Meeresfrüchten. 

 

Bio-Roséwein 

153  Caballero de Mesasrrubias Rosado10       Fl 0,75l  16,90 € 0,2l  4,90 €              

 Bio-Rosé aus Spanien (trocken) 

Fruchtige Aromen nach Erd- und Johannisbeeren, kühle mineralische Frische und 

was für ein Bouquet! Hier zeigt sich die feine Grenache, die die Tempranillo-

Trauben perfekt unterstützt. 

 

Bio-Rotwein 

 

154  Cabernet Sauvignon10 Fl 0,75l  16,90 € 0,2l 4,90 €    

 Bio-Rotwein aus Frankreich (trocken) 

Trauben aus ökologischem Anbau, Aroma von schwarzen Johannisbeeren, würzig 

und kräuterduftig, passt zu gegrilltem Fleisch 

 

155  Bio-Merlot10           Fl 0,75l   15,90 €  0,2l 4,50 €    

 Bio-Rotwein aus Deutschland 

Die Aromen erinnern an Kirschen, Pflaumen und Heidelbeeren. Feine 

Bittermandelnote, samtig, elegante Tannine, sehr ansprechend und vollendet im 

Abgang 

 



Wir kochen ohne Geschmacksverstärker 
 

Sekt 

156  Prosecco                                         Fl 0,2l    4,50 € 

157  Rotkäppchen Sekt                     Fl 0,75l / 0,2l           15,00 / 3,50 € 

 

 

Cocktails 

 

160  Good Evening Vietnam  6,50 € 

 Nep Moi, Kokoscrème, Mangosaft, Maracujasirup2,4, Sahne  

161  Vietnam by night  6,50 € 

 Lycheewein, Lycheesaft, Campari 

162  Mojito 6,90 € 

 Havanna Club, Minze, Limette, Rohrzucker, Soda 

163  Mai Tai  7,90 € 

 Bacardi White, Black, Gold, Amaretto, Mandelsirup2,4,  

 Orange-Limettensaft 

164  Piña Colada  6,50 € 

 Weißer Rum, Ananassaft, Kokossirup4, Sahne  

165  Mango Colada  6,50 € 

 Gold Rum, Mango-Püree, kokossirup2,4, Ananassaft, Sahne 

166  Mekong Mojito 7,50 € 

 Mekong Rum, Minzer, Limetten, Rohrzucker2,4, Cola2,4,7  

168  Sex On The Beach  6,90 € 

 Wodka, Melon Liqueur2,4, Ananassaft, Cranberry Saft, Limettensaft 

170  Moskow Mule 6,90 € 

 Wodka, Ginger Beer, Limetten 

171  Fire On Ice  6,90 € 

 Gin, Whisky, Maracujasaft, Limettensaft , Grenadine 2,4,9 

 

 

 

 



Wir kochen ohne Geschmacksverstärker 
 

Non alcoholic Cocktails 

 

172  Dragon Passion 5,50 € 

 Himbeer, Limetten, Erdbeersirup2,4, Sprite, Rohrzucker, Soda 

173  Hanoi’s Lover  5,50 € 

 Limetten, Himbeer, Litschisaft, Mangosirup2,4, Soda 

174  Ginger Cooler  5,50 € 

 Ginger Ale2,4,9, frische Orangen, Tonic2,4,8,9, Limetten, Minzer 

175  Banana Baby  5,50 € 

 Bananensirup2,4, Bananen-, Maracuja-, Ananassaft,  

 Erdbeersirup2,4, Sahne 

176  Mosquito   5,50 € 

 Limetten, Rohrzucker, Minzer, Ginger Ale2,4,9 

177 Spring Fever  5,50 € 

 Zitronensaft, Orangensaft, Ananassaft,  

 Maracujasirup2,4, Grenadine2,4,9 

 

Longdrinks                                                               

Hugo 5,90 € 

Prosecco, Limetten, Holundersirup2,4, Minzer                                 

Aperol Spritz 5,50 € 

Prosecco, Aperol, Minze auf Eis 

Gin Tonic 5,50 € 

Saphire London Dry Gin, Tonic wasser2,4,9 

Campari Orange  5,50 € 

Campari, Orangensaft, Orangenscheibe                                                   

Spiritouse 

Wodka - Absolut                                                           4cl 4,40 € 

Nep Moi – vietnamesischer Wodka aus Klebreis                   4cl 4,90 € 

Baileys                                                                          4cl  4,40 € 

Pfirsichlikör 4cl   4,40 €   

Jägermeister                                                                  4cl   4,40 € 



Wir kochen ohne Geschmacksverstärker 
 

Cognac 

Remy Martin VSOP  2cl 3,20 € 

Hennessy Fine de Cognac 2cl  3,80 € 

Whiskey 

Jack Daniels Tennessee Whiskey                 2cl   2,90 €  4cl   4,90 € 

Johnny Walker- Red Label  2cl    2,90 € 4cl   4,90 € 

Johnny Walker- Black Label  2cl   3,30 € 4cl    5,50 € 

Mekong Whiskey 2cl   3,30 € 4cl    5,50 € 

 

 

 

Alle unsere Bio-Produkte tragen dieses Zeichen:  

Sämtliche Speisen aus unserem Hause werden ohne Geschmacksverstärker zubereitet. 

Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt. 

Wenn Sie einen Bewirtungsbeleg wünschen, geben Sie uns bitte Bescheid. Vielen Dank! 

 

Zusatzstoffe  

 

1. Mit Konservierungsstoffe 

2. Mit Farbstoffe 

3. Mit Antioxidationsmittel 

4. Mit Süßungsmittel 

5. Enthält Phenylalaninquelle 

6. Enthält Phosphat 

7. Koffeinhaltig 

8. Mit Säuerungsmittel 

9. Chininhaltig 

10. Sulfit 

 

Allergene: 

 

a. Weizen 

b. Gerste 

c. Krebstiere 

d. Eier 

e. Fisch 

f. Erdnüsse 

g. Sojabohnen 

h. Milch 

i. Sellerie 

j. Lupine 

k. Weichtiere 

 

 

Die Produkte können von den Abbildungen abweichen. Änderungen vorbehalten. 

Ausführliche Zusatzstoffe & Allergene fragen Sie bitte das Ladenpersonal  

 


