LES TERRASSES D'ANSOUIS

P

CUISSES DE GRENOQUILLES

SAUTEES AIL ET PERSIL
MEDAILLON DE FOIE GRAS MAISON
PAIN D'EPICES ET CHUTNEY DE FIGUES / TRUFFE +3€

FRITES DE PANISSE MAISON
ET LEUR AfOLI

OEUF MIMOSA

VERSION TRUFFEE + 2€

HUITRES PAR 6

FINE DE CLAIRE D’OLERON CALIBRE N°3

13€

15€

9€

8€

12€

FACON CESAR 18€
SALADE, TOMATES, POULET, OEUF MOLLET, CROUTONS, BACON, PARMESAN,
SAUCE CESAR MAISON
GOURMANDE “CANARD & FOIE GRAS” 21€
l/@y \/ ; MAGRET SECHE, FOIE GRAS MAISON, GESIERS, GRATTONS, SALADE, FIGUES ..
ENTRECOTE SIMMENTAL (ENV 300G) 28€
SAUCE DU JOUR
MAGRET DE CANARD AUX MORILLES 26€
IGP SUD OUEST “FERME DU PUNTOUN”
EPAULE D’AGNEAU DE PROVENCE 25€
AGNEAU DE 7 HEURES CONFIT AUX HERBES, CREME D’AIL
BURGER DU MOMENT 18€
DISPONIBLE EN VERSION BOEUF, POULET OU VEGE
SUPREME DE CHAPON AUX TRUFFES 28€
CHAPON FERMIER DES LANDES ET TRUFFES DU LUBERON
FILET DE POISSON DU JOUR 26€
SELON ARRIVAGE
SAINT JACQUES BRETONNES AUX TRUFFES 28€

TRUFFES DU LUBERON

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR
RIEN DE PLUS, RIEN DE MOINS

TIRAMISU

CAFE ET SPECULOS

PROFITEROLES

CHOCOLAT FONDANT

CAFE GOURMAND

SELON HUMEUR DU CHEF

POT DE GLACE ARTISANALE MAISON RAVI
AU CHOIX: VANILLE - FRAISE - CHOCOLAT - CITRON - CARAMEL FLEUR DE SEL

9€

9€

9€

10€

9€

POUR LES ENFANTS : STEAK HACHE OU NUGGETS 10€



