CAFFETTERIA

BANCO TAVOLO

Caffe €1,10 €2,00
S ] Orzo o decaffeinato €1,20 €2,00
@ Cappuccino €2,00 €3,00
Te o Tisane €2,50 €3,00
Per preparare lo spritz usiamo solo gli ottimi vini che abbiamo sul menu
BI B ITE e non usiamo vini alla spina, ecco perché vi consigliamo di provarli senza limone BANCO TAVOLO
Succo di frutta (ananas, arancia, pesca, mirtillo, pomodoro) €3,00 €3,50
Succo di pomodoro condito €4,00 €4,50
Acqua 0,5 It. €1,50 €2,50
Acqua 0,75 It. €2,50 €3,50
Birra Menabrea 0,33 It. © € 3,50 €4,00
Birra Moretti Toscana 0,5 It. @ €5,00 €5,50
Spritz Bianco o Rosso & €2,00 €2,50
Schweppes (tonica, lemon, ginger ale) €3,50 €4,00
Coca Cola classica €3,50 €4,00
Gingerino €3,50 €4,00
Campari Soda & €3,50 €4,00
LIQUORI @ BICCHIERE BOTTIGLIA
Grappa di Brunello Marchesi de Bianchi €3,50
Grappa di Vinsanto Nannoni €6,00
Grappa di Brunello Sigaro Toscano Nannoni €6,00
Grappa Riserva Ducale Ruffino €6,00 €55,00
Agricanto Paladin (liquore dolce) €3,50 €30,00
Liquore di Terrano Piolo & Max €4,00
Liquore di cioccolato e sale Piolo & Max €4,00
Bourbon Jack Daniels €5,00
Whisky Canadian Club €5,00
Whisky Chivas 12 y.o. €7,00
Whisky Lagavulin 16 y.o. €7,00
Rum Havana 7 y.o. €7,00
Rum Zacapa 23 y.o. €10,00
Amaro Jagermeister €3,50
Amaro Montenegro €3,50
Amaro Trieste Piolo & Max €4,00
Amaro Pelinkovac Gorki List €3,50
Sambuca Molinari €3,00
Vodka Moskovskaya €4,00
COCKTAILS pochi ma buoni & mccrmeRs
Gin Tonic/lemon (Tanqueray) €6,00
Vodka Tonic/lemon (Moskovskaya) € 6,00
Americano €6,00
Negroni €6,00
Cocktail Martini €7,00
Vodka Martini €7,00
Aperol/Campari Spritz €4,00
Holunder Spritz Ugo (Piolo ¢ Max) € 4,00
Cocktail Fiore (bollicine rosse) €4,50
Campari shakerato vodka e pepe €7,00

Non serviamo cocktail “pestati”
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LISTRUSLCO

ANGOLING
DISP4<IALITA TOSCANS

DAL LUNEDI AL VENERDI
A'PRANZO 12 am'- 3 pm

VI ASPETTIAMO
CON LA NOSTRA FORMULA

LIGHIFLUNCH 9,90 <

Un piattotra 'quelli del giorno,
/>"acqua minerale,
un calice di vino della casa,
caffe, pane e coperto

INFO E PRENOTAZIONI:

Tel. 040.0640013 - etruscotrieste@gmail.com

ORARIO11am -3 pm/6 pm-11 pm
CHIUSO IL MARTEDI
Free Wi-Fi f




MENU
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AlPEtrusco non serviamo Fiorentine e Filetti ben cotti, fatevene una ragione. Vi suggeriamo quindi una scelta diversa dal menu.

PER INIZIARE

Assaggino di salumi Toscani €4,50
Assaggino di pecorini Toscani €4,50
Lantipasto Toscano (Crostini del giorno e selezione di affettati misti con sottolio) € 14,00
Tagliere di salumi Toscani con olive, carciofini sottolio e pomodori secchi € 9,50
Tagliere di pecorini Toscani con mostarda di frutta e noci €9,50
Tagliere misto di salumi e pecorini Toscani con mostarda di fruttaenoci € 12,00
Zuppa del giorno €6,50
La Ribollita €7,00
PER CHINON AMA LA CARNE

Uova alla moda Etrusca (avvolte da Guanciale di Cinta senese e cotte al forno su crostino di pane) € 9,90
Piatto unico vegetariano €12,50
Insalata mele, noci e pecorino Toscano €7,00
Insalata gorgonzola dolce e gherigli di noce €7,00
LA NOSTRA CARNE

Arrosto misto (selvaggina, pollame, suino)

con patate e insalata (min. 2 persone) per persona € 15,00

La selvaggina e il pollame

Faraona arrosto ripassata con salvia e vino bianco € 15,00
Coniglio alletrusca (profumi del Chianti, vino bianco, olive) € 15,50
Quaglie ubriache (cotte nel vino bianco, latte e brandy) con patate arrosto e insalata € 16,00
Galletto alla diavola con patate arrosto e insalata € 15,00
Scaloppe di pollo al Marsala con patate arrosto e insalata €13,00
Cinghiale alla cacciatora con polenta € 16,50
Il manzo

Entrecote con funghi trifolati¥, patate arrosto e insalata €19,00
Filetto fasciato con salvia e gota di cinta senese alla griglia,

patate arrosto e insalata €24,00
Peposo di guancia con polenta al forno € 18,00
Bistecca alla Fiorentina con patate, insalata e pomodorini al kg € 48,00
Il suino

La Rosticciana (costine di maiale) profumata alla grappa e patate arrosto € 14,50
Bistecca di suino affumicata, cotta al forno, con patate arrosto e insalata € 14,50

Medaglioni di coppa di maialino al forno, spezie del Chianti
e gota di cinta senese, con piselli* € 14,50

Se desiderate un contorno diverso, potete sceglierlo liberamente nella lista Contorni.

Proponiamo spesso Fiorentine di Chianina D.O.P. certificate (55 € al kg), chiedete al nostro Staff se
sono disponibili o quando lo saranno. L'intervallo di tempo é dovuto alla lunga e ricercata frollatura
di circa 40 giorni.

CONTORNI
Patate arrosto al rosmarino €4,00
® Fagioli cannellini saltati con salvia e vino bianco €4,50
Polenta al forno € 4,50
Verdure* di stagione €4,50
© Funghi* saltati €4,50
® Piselli* con guanciale €4,50
DESSERT
e La crema di Guido (fatta in casa) € 5,00
006 Souftlé al cioccolato* € 5,00
® B0 @0 ® | Crema di mascarpone aromatizzata al vinsanto
con cantucci di prato e scaglie di cioccolato fondente €5,00
@B ®0® | Cantucci di Prato e Vinsanto € 5,00
ATTENZIONE
Gli alimenti in vendita, gli additivi e le miscele di additivi impiegati possono contenere allergeni alimentari (Regolamento UE N. 1169/2011)
*in caso di mancata reperibilita di prodotti freschi possono essere utilizzati prodotti cotti e abbattuti direttamente dal produttore
LEGENDA ALLERGENI
Cereali contenenti glutine e derivati Frutta a guscio
Crostacei e derivati Sedano e derivati
Uova e derivati Senape e derivati
Pesce e derivati Sesamo e derivati
Arachidi e derivati Anidrite solforosa e solfiti
Soia e derivati Molluschi e derivati
Latte e derivati Lupini e derivati




