Lacarte

Entrees

(Euf cocotte au chorizo et ciboulette, mouillettes (10 min cuisson) 8.00¢€

Tartine de mousse de chevre frais, jambon sec des montagnes, |Iégumes marinés a I’huile 8.00¢€

Roquette

- version végétarien sans jambon 7-00¢€

-Version plat avec Frites de patates douces et salade verte 12.00¢€

Plats

Salade Road Trip de la Cheffe (Toast de Chaource au pesto, coppa, tomates
Cerises, oignons rouges, salade verte, radis, vinaigrette Rémoise) 16.30¢

Brochette d’onglet de boeuf Angus marinée, polenta crémeuse aux champignons de paris,
Salade verte 18.90¢

Dos de lieu noir roti au chorizo, risotto crémeux au parmesan 18.90¢

Burger Rémois : steak haché€, moutarde au mout de raisins, tommes des Ardennes, salade
Oignons rouges, roquette, Frites de patates douces et salade verte. 17.50¢€

Poélée de crevettes marinées, linguine aux légumes et coulis aux herbes aromatiques 17.90¢€

Assiette végétarienne : polenta crémeuse aux champignons de paris, frites de patates douces,
linguines aux légumes et salade verte 15.20€

Desserts

Duo de fromages de notre région : Tomme des Ardennes et Chaource, salade verte. 8.00¢€
Moelleux au chocolat, chantilly de féve tonka et glace vanille (12 min de cuisson) 8.00¢
Carpaccio d’ananas caramélisées, tuiles a la noix de coco et boule de glace coco 8.00¢
Café gourmand et les mignardises de la Cheffe 8.00¢€
Coupe Glacées alcoolisées : 8.50¢€

- Caraibes : coco, fraises et malibu coco
- Fraicheur estivale : Verveine et vodka bio

Parfums glace : Caramel, verveine, coco, fraises, vanille, chocolat
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Le Menu d Arthur

Entrée + plat + dessert + 1 boisson*

Entrée / plat / 1 boisson* ou plat/ dessert/ 1 boisson* z&é

(Euf cocotte au chorizo et ciboulette, mouillettes (10 min cuisson)
Ou

Salade Road Trip de la Cheffe (Toast de Chaource au pesto, coppa,
tomates
Cerises, oignons rouges, salade verte, radis, vinaigrette Rémotise)

PLATS

Poélée de crevettes marinées, linguine aux legumes et coulis aux
herbes aromatiques
Ou

Brochette donglet de beeuf Angus marinée, polenta crémeuse
aux champignons de paris,
Salade verte

DESSERTS
Moelleux au chocolat, chantilly de féve tonka et glace vanille ( 12
min de cuisson)

Ou
Carpaccio d’ananas caramélisés, tuiles d la noix de coco et boule

de gié:{ce COCO

*Boisson : 1 Biere pression 25 cl ou 1 verre de vin blanc, rouge ou vosé ou 1
soft au choix.



*Boisson au choix :

-1 biere pression 25 cl
-1 Fau en bouteille socl
1 verre de vin rouge, rosé ou
blanc
-1 soft au choix

Menu du mids
16.70€

(Voir ardoise, uniqguement le midi)

Entrée /Plat duw
jowr
ow
blat/ Dessert

Menu mfnnt 10.00€

Vz: portion d’un plat au choix sur la

carte
_|_

1 dessert ou 1 Coupe 2 boules de glaces
_|_
1 soft au choix

Tous nos produits sont frais et fait maison




