
NOUS TENONS À VOTRE DISPOSITION LA LISTE DES INGRÉDIENTS ALLERGÈNES ET LA TRACABILITÉ DES VIANDES. PRIX NETS EN EUROS, TAXES ET SERVICE COMPRIS. 

Entrées : 
Soupe du marché 5€ 

Terrine de canard au poivre vert 6€ 
Œufs cocottes au magret de canard 7€ 

Avocat crevettes sauce cocktail 7€ 

À partager : 
Planche de fromages 15€ 

Planche de charcuteries 15€ 

Plats : 
Cheeseburger de bœuf effiloché 15€ 

Oignons confits et avocat dans un pain brioché avec des pommes sautés 
Agneau confit sept heures 17€ 

Gratin dauphinois avec un jus corsé au romarin 
Poulet fermier et son jus de cuisson 14€ 

Purée de pommes de terre 
Saucisse de Toulouse 11€50 

Oignons frits et purée de pommes de terre 
Raviolis ricotta épinards 13€ 

Focaccia aux légumes grillés 10€50 
Pêche du jour 15€ 

Desserts : 
Crème brulée 6€ 

Mousse au chocolat 6€ 
Tiramisu 6€ 

Tarte tatin 7€ 
Café gourmand 10€ 

 
 
  



NOUS TENONS À VOTRE DISPOSITION LA LISTE DES INGRÉDIENTS ALLERGÈNES ET LA TRACABILITÉ DES VIANDES. PRIX NETS EN EUROS, TAXES ET SERVICE COMPRIS. 

 

Les vins 
Prix en euros du verre 14cl | Pichet 50cl | Bouteille 75cl 

Rouge 
Monsenac Bacalan | Bordeaux 
Brouilly de Beauvoisie 
Côtes du Rhône 

 
4 

4.5 
4 

 
12 
14 
12 

 
 
 
 

Blanc 
Chardonnay | Pays d’Oc 
Duo des mers | Sauvignon 

 
4 
5 

 
12 

 
 

20 
Les Borderies | Cherveny 
Les clairières |Pouilly fumé 

28 
42 Château Roquefort | Bordeaux 

Malbec Argentine | finca Nina 
Saint Amour | Beaujolais 
Vetriccie |Corse 
Grès de Gayanne | Côtes du Rhône |Bio 
Les Chanteraines |Saumur Champigny 

25 
22 
32 
28 
20 
30 

Rosé    
Aimée des Alpilles 
Terra d’Ortolo | île-de-beauté 

4 
4.8 

12 

Minuty | Côtes de Porvence 36 

Champagne : Nicolas Feuillâtes RÉSERVE EXCLUSIVE BRUT - la coupe 12cl: 10€ | la bouteille : 56€ 

Cocktails 
Espresso Martini: 9€ | Mezcal sour : 12€ | Margarita mango : 9€ | Old fashioned : 9€ | 

Mules : 9€ | Aperol Spritz : 9€ | Cuba libre : 9€ | Gin tonic : 9€ 
Sans alcool : Le passionné : 9€ | Virgin mule : 9€ 

 Spiritueux 
Gin 4cl : Beefeater : 7€ | Hendrick’s : 10€ 
Vodka 4cl : Smirnoff : 7€ | Ketel One : 10€ 
Tequila 1800 Reposado : 10€ | Jägermeister : 6€ 

Whisky 4cl : J&B : 7€ | Jack Daniels : 8€ | 
Chivas 12 ans : 9€ 
Rhum 4cl : Havana Club Especial: 8€ | HSE : 8€ 

Apéritifs  

Ricard 2cl : 3€ | Pastis 51 2cl : 3€ 
Martini Bianco, Rosso 6cl : 5€ 
Campari 4cl : 5€ | Cointreau 4cl : 6€ 

Digestifs  

Get 27, 31 6cl : 6€ | Amaretto San Pietro 4cl : 5€ 
Poire Williams 4cl : 7€ | Armagnac 4cl: 8€ 
Baileys Irish Cream 4cl : 8€ 

Bières pression et bouteilles  
Loburg blonde pale ale : 25cl 3.5€ 50cl 6€ | Leffe blonde d’abbaye : 25cl 4.5€ 50cl 8.5€ 

Goose Island India Pale Ale americaine : 25cl 4.5€ 50cl 8.5€ 
Corona 35cl : 5€ 

 

Les boissons chaudes  
Espresso : 2.2€ | Noisette : 2.4€ 
Latte ou Cappuccino : 4€ 
Chocolat chaud : 4.5€ 
Thé bio ou infusion : 4€ (vert, menthe, breakfast, 
earl grey, fruits rouges, Jasmin, detox, Darjeeling, 
camomille, verveine)

Softs et Eaux  
Jus de fruits à la verse (abricot, poire, 
ananas) : 4€ 
Coca Cola ou Coca Zero : 4.5€ 
Orangina : 4.5€ | Perrier : 4€ 
Fever-Tree ginger beer : 4.5€ 
Vittel ½L : 4€ | Vittel 1L : 6€  
Sanpellegrino ½L : 4€ | Sanpellegrino 1L : 6€ 


