
 

 

 

Pour la petite histoire 
 

Après plusieurs expériences professionnelles positives 

dans divers domaines d'activités, ma passion du pain a 

pris le dessus. Je suis retourné sur les bancs de l'école où 

j'ai passé le CAP Boulanger avec un excellent résultat.  

Mes formateurs m'ont soutenu dans ma démarche.  
 

En améliorant quotidiennement mon savoir-faire, mon 

procédé de fabrication du pain est une préparation 

à l'ancienne : très peu de levure, pétrissage à la main et 

fermentation longue, durée 6 h à 10 h. 
 

Je vous invite à découvrir mes créations et suis à l'écoute 

de vos remarques et suggestions. 
 

Bonne dégustation ! 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Aux  plaisirs de Fab 
Artisan Boulanger 

 

Votre boulanger de proximité vous propose du pain, brioche, 

gâteaux… faits maison.  

Uniquement sur commande par téléphone ou sms, la veille 

jusqu'à 16 h 30 pour le lendemain. 

 

 

 

Du mardi au samedi : de 7 h à 10 h 

Livraison possible dans un rayon de 10 km 

 

Fabrice HERRMANN 
5 rue des Mésanges 

67170 GEUDERTHEIM 

Tél. : 07 66 06 35 36 

 

 

Site internet : aux-plaisirs-de-fab-boulangerie-geudertheim.eatbu.com 
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Pain, baguette, brioche faits maison 
TARIFS 

2025 

Pain : 550 g 

Long ou rond 

Blanc  2,00 € 

6 céréales 3,00 € 

Seigle  3,00 € 

Campagne  4,00 € 

Complet 4,00 € 

Petit épeautre 5,50 € 

Noix  4,00 € 

Pain de mie  6,00 € 

Pain burger 1,00 € 

Pain sportif 3,50 € 

Pain aux figues 6,00 € 

 

Baguette : 250 g 

Normale 1,20 € 

6 céréales 1,80 € 

Epis avec ou sans pavot / sésame 1,50 € 

 

Grande brioche 

Nanterre (brioche haute) nature  7,50 € 

Nanterre aux pépites de chocolat 8,00 € 

Nanterre aux raisins 8,00 € 

Tresse nature  7,50 € 

Tresse aux pépites de chocolat 8,00 € 

Tresse aux raisins 8,00 € 

Chinois crème pâtissière cannelle / 
crème pâtissière pépites chocolat 

12,00 € 

Grand streussel  10,00 € 

Zimmetkuche (gâteau à la cannelle 
et "puits" de crème fraîche épaisse) 

10,00 € 

 

Brioche 
individuelle 

Pain au thé (teeweckle) 1,50 € 

Stolle 1,50 € 

Stolle aux pépites de chocolat 2,00 € 

Stolle aux raisins 2,00 € 

Streussel  2,00 € 

 

Paiement : espèces – chèque - virement. 

N° SIRET : 852 921 808 00014 
 

Prévenir 48 h à l’avance : 

Kougelhopf, tarte, gâteau, 

spécialité de saison, pain surprise 

TARIFS 

2025 

Kougelhopf 

Grand : 12 personnes 

Petit : 6 personnes 

Grand sucré (avec ou sans raisins)  10,00 € 

Grand salé (lardons, noix) 12,00 € 

Petit sucré (avec ou sans raisins) 5,00 € 

Petit salé (lardons, noix) 6,00 € 

 

Tarte / Gâteau 
Cake 

8 - 10 personnes 

Fruits de saison (pommes, mirabelles…) 16,00 € 

Fromage blanc 18,00 € 

Cake nature 9,00 € 

Cake marbré 10,00 € 

Cake salé (olives, lardons) 10,00 € 

 

 
Spécialité de 
saison 

Beignet nature 1,50 € 

Beignet confiture, crème pâtissière, nutella 2,00 € 

Agneau de Pâques (lemmele) 8,00 € 

Saint Nicolas (mennele) nature /  
pépites de chocolat 

1,50 €  
2,00 € 

Gâteaux de Noël (bredele) : 
11 sortes de petits gâteaux 

Au poids :  
250 g = 12,50 €  
500 g = 25,00 €  
   1 kg = 40,00 € 

 

Pain surprise 
le tarif peut varier en 
fonction de la garniture 

Grand pain aux NOIX ou CAMPAGNE 
environ 30 sandwichs (10 personnes) 35,00 € 

Petit pain aux NOIX ou CAMPAGNE 
environ 20 sandwichs (6 personnes) 30,00 € 

A la demande 
Navettes 0,60 € 

Pain individuel (boule de pain) 0,50 € 


