
L E S  P L A T S
Saucisse au couteau (200 g) - Purée Perochon 15.00 €

Saint-Jacques snackées sauce du jour - Selon arrivage 18.50 €

Côte de bœuf (environ 450g) 24.50 €

Pavé de rumsteack (environ  200 g) 16.00 €

Bavette XXL (environ  300 g) 22.50 €

Entrecôte XXL (environ 300g) 25.00 €

Suprême de poulet français et son jus - Cuisson basse 
température 13,50 €

Pavé de saumon crême de boursin 15.00 €

Au choix :
Poivre - Béarnaise - Gorgonzola 
Sauce échalote au vin rouge 

L E S  P L A N C H E S
Entrecôte ou Bavette

Morceau de fromage ou fromage blanc
Accompagné de frites maison, salade, sauce au choix

16.50 €}

L E S  B U R G E R S 

Le Traditionnel
Steack haché 180 g 16.50 €
Le Gourmand
Steacks hachés 300 g (2 x 150 g), œuf, lard grillé

20.00   €

Le Normand
Steack haché 180 g, camembert, pomme, lard grillé

17.00 €

Chicken Bacon
Poulet pané et bacon

18.00 €

Pour les grosses faims

Format XXL Double steack 360 g (supplément) + 6.00 €

L E S  E N T R É E S

Œufs frais et mayonnaise maison 6.00 €
Terrine du jour 6.00 €

Ardoise de charcuterie individuelle 6.50 €

Ardoise de charcuterie à partager 10.00 €

Camembert au four et sa salade folle 8.00 €

N O S  T A R T A R E S
Le Tradition
 Moutarde, ketchup, cornichons, câpres et oignon  - Préparé : + 1,00 € 14.00 €

Le Thaï
 Sauce soja sucrée, sauce Worchester, menthe, coriandre, sésame

15.00 €

L’Américain
Sauce “barbecue” au Jack Daniels’, câpres, cornichons 15.50 €

P R I X  TA X E S  E T  S E R V I C E S  C O M P R I S 

L E S  S A L A D E S
L’Italienne - Haricots verts, tomates, mozzarella Di Buffala, jambon sec, 
salades mêlées 15.00 €

La Cæsar - Haricots verts, poulet, croutons, copeaux de parmesan, 
oignons frits, œufs durs, sauce Cæsar, salades mêlées, 15.00 €
La Louisette - Filets de poulet viennois, mozzarella burrata, salades 
mêlées 16.00 €  

Chèvre chaud en feuille de brick et salades mêlées 15.00 € 

TRAITEUR & RÉCEPTIONS

Accompagnement supplémentaire
 Frites maison - Riz aux légumes -Tagliatelles- Haricots verts   1.50 €
Sauce supplémentaire
 Poivre -  Béarnaise - Gorgonzola - Sauce échalote au vin rouge 1.00 €

L E S  A P É R I T I F S

Sans alcool
Coca-Cola/Coca-Cola Zéro 33 cl 3.50 €
Sprite/Fever Free Indian Tonic 25 cl 3.50 €
Fuze-Tea Pêche 25 cl 3.50 €
Fanta Orange 25 cl 3.50 €
Jus de fruits - Orange, abricot, ananas , tomate 25 cl 3.50 €
Orangina 25 cl 3.50 €
Perrier 33 cl 3.50 €
Diabolo - Limonade + sirop 33 cl 1.70 €

Avec alcool
Les Kirs - Mure - Framboise - Cassis - Pêche - Griotte 15 cl 4.00 €
Kir royal 15 cl 6.00 €
Coupe de champagne 15 cl 9.50 €
Whisky 4 cl 5.50 €
Whisky-Coca 4 cl 7.00 €
Ricard 2 cl 4.00 €
Martini - Bianco - Rosso - Rossato 6 cl 4.00 €
Porto - Rouge - Blanc 6 cl 4.00 €
Americano Maison 9 cl 7,00 €
Whisky Pure Malt 4 cl 11,80 €

L E S  B O I S S O N S  C H A U D E S

Café Expresso Kimbo 2.00 €
Café Décaféiné Kimbo 2.00 €
Thé, infusion Dammann 2.50 €
Chocolat chaud 3.00 €
Capuccino 3.00 €
Irish Coffee 9.00 €

 

L E S  C O C K T A I L S

Sans alcool
Cocolada - Coco, vanille, ananas, crème 6.50 €
Passion Tropic - Fraise, pêche, ananas, crème 6.50 €
Magic Amazon - Pomme verte, kiwi, aloe vera, banane, orange 6.50 €
Sand Island - Mangue, fruit de la passion, papaye, orange 6.50 €

Avec alcool

Mojito - Menthe, citron vert, rhum Bacardi 9.00 €
Sex On The Beach - Vodka, papaye, melon, maracuja, ananas 9.00 €
Piña Colada - Coco, crème, ananas, rhum, glace coco 9.00 €
Spritz - Aperol ou Campari 9.00 €
Spritz Saint-Germain 11.00 €
Gin Tonic 8.00 €

L E S  V I N S

Rosé
Gourmandise - IGP Méditerranée Saint-Tropez 75 cl 20.00 €
Léoube By Léoube - Côtes de Provence 75 cl 25.00 €
Puech-Haut Prestige - IGP Oc 75 cl 30.00 €
Chateau Sainte-Marguerite - Cru classé 75 cl 37.00 €

Blanc
Chardonnay - Pays d’Oc 75 cl 20.00 €
Sancerre 75 cl 32.00 €

Rouge
Bordeaux Supérieur 75 cl 19.00 €
Chevalier d’Arcins - Haut-Médoc AOP 75 cl 27.00 €
La Croix Guillot  - Blaye-Côtes de Bordeaux 75 cl 15.00 €
Sancerre Rouge 75 cl 32.00 €
Brouilly 75 cl 28.00 €
Chapoutier - Côtes du Rhône 75 cl 28.00 €
Saumur-Champigny 75 cl 18.00 €
Saumur-Champigny 37,5 cl 12.00 €
Chapoutier - Saint-Joseph 75 cl 34.00 €

L E S  C H A M P A G N E S

Champagne 75 cl 40.00 € Coupe 9.50 €
Champagne Réserve 75 cl 50.00 €

L E S  P I C H E T S

Côtes du Rhône 25 cl 7.50 € 50 cl 10.50 €
Bordeaux 25 cl 7.50 € 50 cl 11.00 €
Chardonnay 25 cl 7.50 € 50 cl 12.00 €
Rosé Saint-Chinian 25 cl 7.50 € 50 cl 10.50 €
Côtes du Rhône - Verre 12,5 cl 4.70 €
Bordeaux - Verre 12,5 cl 4.70 €
Chardonnay - Verre 12,5 cl 4.70 €
Rosé - Verre 12,5 cl 4.70 €

 

L E S  D I G E S T I F S

Rhum Don Papa 4 cl 5.50 €
Rhum Clément VO 4 cl 6.00 €
Calvados 4 cl 5.00 €
Get 27 - Get 31 4 cl 5.00 €
Eau de vie blanche - Poire, mirabelle, framboise 4 cl 5.00 €
Eau de vie brune - Calvados, cognac, armagnac 4 cl 5.00 €
Whisky Pure Malt 4 cl 11.50 €

 

L E S  E A U X

Évian 50 cl 3.50 € 1 l 5.50 €
San Pellegrino - Badoit 50 cl 3.50 € 1 l 5.50 €

L E S  B I È R E S

Pression
Pélican 25 cl 4.00 € 33 cl 5,15 € 50 cl 7.00 €
Moretti 25 cl 4.00 € 33 cl 5,15 € 50 cl 7.00 €
Affligem 25 cl 4.00 € 33 cl 5,15 € 50 cl 7.00 €
Panaché/Monaco 25 cl 3.50 € 50 cl 6.00 €
PICON Supplément 1.00 €
Bouteille
Super Bock 25 cl 3.00 €

Découvrez notre sélection 
de vins au verre dans notre 
cave à vin du moment

N’hésitez-pas à consulter notre
VITRINE DE SPIRITUEUX 
rhum vieux, malt, calvados,...Septembre 2025

Consultez 

l’ardoise pour 

les suggestions 

du moment


