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PIZZERIA NAPOLETANA

AMORE AUF DEM TELLER...
LASSEN SIE SICH ITALIENISCH
VERFUHREN

+



ANTIPASTO DELLA CASA X 2(1,G,7,N)
Gemischte Vorspeise fur zwei Personen: zwei
kleine frittierte Calzoni, zwei Montanara,
verschiedene italienische Wurstaufschnitte,
Kéase und Gemuse des Tages
25

ANTIPASTO MEDITERRANEO (1, G)
Bruschetta Sasa, gemischte Gemuse des Tages,
Kase und italienische Wurstaufschnitte
13

CAPRESE (G) v
Buffelmozzarella, Tomaten
und Basilikum
12

ANTIPASTO VEGETARIANO (G) v
Gemischte Gemuse
und Bruschetta
10

MONTANARE (A, G)

Frittierter Pizzateig mit neapolitanischem Ragu,

Parmesan und Basilikum (4 Sttick)
10

CALZONCINI FRITTI (A, G)
Kleine frittierte Calzoni, gefullt mit Ricotta,
Fior di latte, Salami und Pfeffer
12

GAMBERI E CALAMARI (M, A)
Frittierte Tintenfische und Garnelen
17

FRITTO MISTO NAPOLETANO (A, G)
Frisch zubereitete frittierte neapolitanische
Spezialitaten:
Kartoffelkroketten, Frittatine di pasta, Arancini,
Mozzarella in carrozza und Zeppole
10

CARPACCIO (A, G)
Rindercarpaccio, Rucola
und Parmesan
13

BRUSCHETTA (A, G) v
Gerodstete Brotscheiben mit Tomaten und
Basilikum (4 Sttick)
8

BRUSCHETTA SASA (A, G)
Mini-Pizza-Brotchen gefullt mit Kirschtomaten
und Basilikum (4 Sttick)

11

BRUSCHETTA SORRENTO
Gerdstete Brotscheiben mit Lachs, Minze
und Zitrone
12

PATATINE CLASSICHE (A) v
Pommes
frites
45

PIZZABROT (A) \;’
Weill oder mit Tomatensofie
4.5
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INSALATA CAESAR (A, G)
Gruner Salat, knuspriges Hahnchen,
Parmesanraspeln und Brotchips
13

INSALATA NIZZA (A, M)
Gemischter Salat, Thunfisch, Zwiebeln,
Karotten, Oliven und Brotchips
(0]

INSALATA GRECA (G)
Gemischter Salat, Schafskase, Oliven, Tomaten,
Karotten und Gurken
8

INSALATA MISTA (A)
Gemischter Salat, Tomaten, Karotten

und Gurken

“BURGER
<

RUSPANTE (A, G)
Knuspriges Hadhnchen, Cheddar, Salat,
Tomaten und Pommes oder

gemischter Salat
15

HAMBURGER CLASSICO (A, G)
180g Hamburger aus Rindfleisch,
Tomaten, Salat, Cheddar mit Pommes

oder gemischtem Salat
15




7ZASTA

LASAGNA (A, G) GNOCCHI ALLA SORRENTINA (A, G) v
Uberbackene Lasagne mit Hackfleisch, Uberbackene Kartoffelgnocchi mit
Béchamelsofe, Mozzarella, Tomatensof’e, Mozzarella, Parmesan
und Parmesan und Basilikum
12 11
RIGATONI AL RAGU () \/ TORTELLINI (A, G)
Tomatenragout neapolitanischer Art Sahne und Schinken
8 10
RIGATONI BOLOGNESE (A)

TomatensofRe mit Rinderhackfleisch
10
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: MARINARA (4) \/ MARGHERITA (A, G) \/
Tomatensofe, Knoblauch, Tomatensofe,
Oregano, Cherrytomaten Fior di latte, Parmesan
und Basilikum und Basilikum

8 10




SALAME (A, G)
Tomatensofie, Fior di latte,
Salami, Parmesan
und Basilikum
12

PROSCIUTTO (A, G)
TomatensofRe, Fior di latte, Schinken,
Parmesan und Basilikum
12

TONNO E CIPOLLA (A, G)
TomatensofRe, Fior di latte, Thunfisch,
Zwiebeln, Parmesan und Basilikum
13

CAPRICCIOSA (A, G)

Tomatensof’e, Fior di latte, Champignon,

Artischocken, Salami, Schinken, schwarze

Oliven, Parmesan und Basilikum
14

ORTOLANA (A, G) V
Fior di latte, gemischte
Gemuse, Parmesan und Basilikum
14

FILETTO (A,G) \/

Cherrytomaten, Fior di latte, Parmesan

und Basilikum
13

FILETTO COMPLETA (A, G)
Cherrytomaten, Fior di latte, Rucola,
Parmaschinken, und Parmesanraspel

15

DIAVOLA (A, G)
Tomatensof’e, Fior di latte, scharfe Salami,
scharfe Peperoni, Parmesan

und Basilikum _ ‘A

12

FUNGHI (4,G) \/
Tomatensof’e, Fior di latte, Champignon,
Parmesan und Basilikum
12

BUFALINA (A, G)
TomatensofRe, Buffelmozzarella,
Parmesan und Basilikum
13

CALZONE FRITTO (A, G)
Tomatensofie, Fior di latte,
Salami, Ricotta und
Pfeffer
13

SALSICCIA E FRIARIELLI (A, G)
Provola-Kése, Salsiccia, Friarielli,
und Parmesan
14

4 FORMAGGI (A, G) |/
Fior di latte, Ricotta, Gorgonzola,
Parmesanraspel, Schafskase und Basilikum
13

CALZONE (A, G)
Tomatensofde, Fior di latte, Ricotta, Schinken,
Salami, Funghi, Parmesan und Basilikum
13

-

Jeder extra Belag kostet je nach Zutat 1€ oder 2€ zusatzlich




SORRISO (A, G) \/
Pizzarand gefiillt mit Ricotta, Tomatensof’e,
Buffelmozzarella, Parmesan und Basilikum
15

NERANO (A, G)
Provola-Kéase, Zucchini,

Parmesan und

Basilikum
14

BRUSCHETTA (A, G) \/
Pizzabrot, Buffelmozzarella, Rucola
und Cherrytomaten
15

QUEEN (A, G) V
Pesto alla Genovese, Cherrytomaten und
Parmesanraspel
13

ARMANDO (A, G)
Fior di latte, Cherrytomaten, scharfe Salami
und Gorgonzola
14

CASARECCIA (A, G)
Bolognesesofie, Provola-kase, Ricotta,
frittierte Auberginen, Parmesanraspel und

PRELIBATA (A, G, N)
Fior di latte, geraucherter Lachs, Rucola und
Zitronenscheiben
15

MORTADELLA (A, G)

Fior di latte, Pistaziencreme, Mortadella,
Pistazienkrokant, Parmesanraspel und
Basilikum
15

NORMA (4, G) \/
Tomatensof’e, frittierte Auberginen, Ricotta
salata und Basilikum
14

META E META (A, G)
Halfte Margherita,
Halfte Calzone
13

GENUINA (A, G)
Fior di latte, Ricotta, Salsiccia, Spinat
und Parmesanraspel
14

PIZZA CARPACCIO (A, G)
Margherita mit Carpaccio, Rucola,
Cherrytomaten, und

Basilikum Parmesanraspel
15 14
SALTIMBOCCA (A) PIZZA A ROT E CARRO

Alle Pizzen konnen als Saltimbocca
zubereitet werden
13.5

+

Alle Pizzen kénnen mit einem Durchmesser
von 40 cm und dunner zubereitet werden
+25
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PIZZA NACH WAHL
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Pilsner - 0,33L / 4
Pilsner Alkoholfrei - 0,33L / 4
Hefeweizen, Hell - 0,5QL / 4
Hefeweizen, Alkoholfrei - P,50L / 4
Radler - 0,33L/ 4
Peroni - 0,33L / 4
Nastro Azzurro - 0,33IL / 4

Coca Cola-0,33L/ 3.5
Coca Cola Zero - 0,33L/ 3.5
Fanta - 0,33L/ 3.5
Sprite - 0,33L/ 3.5
Mezzomix - 0,33L / 3.5 *
Apfelsaftschorle - 0,33L / B.5
Johannisbeerschorle - 0,331} / 3.5
Lemonsoda - 0,33L / 4
Orangensoda - 0,33L / 4 IN
Eistee Zitrone - 0,33L / 1
Eistee Pfirsich - 0,33L /

Mineralwasser Stilles - 0,751} / 5.9
Mineralwasser Medium - 0,7%L / 5.9 .. <
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Lambrusco - 0,75L /|15
Vita Bella - Weiss - Rosé - Rof - 0,75L / 22
Prosecco - 0,75L / 16
Glas Wein 0,2L / §
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Espresso / 1.9
Doppio espresso / 2.3

Canpuccing /35
J Y

Latte macchiato / 3.5
Tee /3




Limoncello / 3.5
Amaro del Capo / 3.5
6/ Ramazzotti / 3.5

) Averna /3.5
C\@V SIS A Sambuca / 3.5

Grappa 3.5
CQ/ Qéa Jagermeister / 3.5

Aperol Spritz / 7
Limoncello Spritz / 7

Crodino Spritz / 7

%A}&/ Gin Tonic /7

Gin Lemon / 7
Negroni / 7
Negroni Sbagliato / 7

v VEGETARIER

DEKLARATION:
1. Farbstoff - 2. Geschwaérzt - 3. Konservierungsstoffe
4. Beta Carotin - 5. Stabilisator - 6. Antioxidationsmittel
7. Geschmacksverstéarker - 8. Oxidationsmittel - 9. Phenyalaninquelle
10. Coffein - 11. Siflungsmittel - 12. Chininhaltig

ALLERGENE:
A. Glutenhaltiges Getreide (Weizen)
Al. Glutenhaltiges Getreide (Hartweizengrief})
Al Glutenhaltiges Getreide (Gerste) - M. Weichtiere - G. Milch
1. Sellerie - J. Senf- N. Schwefeldioxid und Sulfit



