
À table & moi 
Notre formule composée d’une entrée, d’un plat et d’un dessert pour 45€  

(* + 3€) 

Les entrées 

Ravioles aux cèpes, bouillon de poularde à la truffe et parmesan*  19€ 

Gravlax de saumon, crème d’aneth et pickles de légumes   19€ 

Boudin noir et foie gras poêlé, compote de pommes légèrement safranée, écrasé 

de pommes de terre et lard croustillant      18€ 

Scampis, curry et coco, pommes granny Smith et huile de basilic*  17€ 

Carpaccio de bœuf, roquette, balsamique, pignons de pin et parmesan 16€ 

Croquettes de crevettes        18€ 

Croquettes de fromage        14€ 

Les plats 

Carbonnade de bœuf à la Kriek, croquettes de pommes de terre, mesclun et 

vinaigrette aux échalotes        26€ 

Filet de skrei, écrasé de pommes de terre, crème de curry safrané et jeunes légumes 

vapeur          28€ 

Cuisse de canard confit sur tartiflette et crème moutarde   26€ 

Pièce de cochon ibérique basse température, poêlée de légumes verts, crolles de 

pommes de terre, vinaigrette balsamique et truffe noire   24€ 

Croustillant de gambas, ail, gingembre, bouillon thaï et salade de soja 25€ 

Boulettes à la liégeoise ou à l’italienne      16€ 

Hamburger black Angus, fromage d’abbaye, bacon, oignons rouges, sauce à la 

bière belge et frites         22€ 

Pièce de bœuf grillé, frites et mesclun (sauce au choix : béarnaise, poivre, 

champignons ou truffe ➔ +3€)       23€ 

Pâtes à la carbonara        16€ 



Pâtes aux scampis, crème, ail et tomates cerise    19€ 

Les desserts 

Moelleux au chocolat et glace vanille      9€ 

Tarte Tatin et glace vanille        9€ 

Gaufre de Bruxelles, à la chantilly ou mikado     9€ 

Tiramisu à la framboise        9€ 

Douceur au chocolat amer, coulis à l’orange et crumble de cacahuètes grillées

           9€ 

Pain perdu et glace au caramel beurre salé     9€ 

 

 


