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Hokkaido-Kurbiscremesuppe mit Ingwer, Kurbiskernol und Kurbiskernen

Auberginenschnitzel mit Frankfurter Grine Sol3e und Bratkartoffeln 15,90

Wildschweinruckensteak an Rotwein-Maronensauce, karamellisiertem Rosenkohl
und Schupfnudeln 21,90

Hirschkalbsbraten an Rotwein-Preiselbeersauce, KartoffelkloRen, Apfelrotkraut
und Preiselbeer-Birne 22,90

Dorade vom Girill mit frischen Krautern gefullt, Rosmarinbratkartoffeln
und Tagesgemuse 21,90

Entrecdte mit Krauterbutter oder Cognac-Pfeffersauce, Bratkartoffeln

und Tagesgemuse 25,90
Hausgemachtes Mousse au Chocolat mit frischen Beeren 8,50
OSTERLAMM

Lamm-Gulasch an Rotwein-Thymiansauce, Prinzessbohnen, Karotten
und Bratkartoffeln 20,50

Lamm-Braten an Rotwein-Thymiansauce, Prinzessbohnen, Karotten
und Kartoffelgratin 20,50

Lamm-Haxe aus dem Ofen an Rotwein-Thymiansauce, Ratatouille
und Rosmarin-Bratkartoffeln 21,80



