Diner du Mois

Menu Dégustation en 5 temps : 61 €

Menu Découverte Entrée + Plat : 49€ (sauf Vendredi et Samedi)

Plat + dessert : 45€(sauf Vendredi et Samedi)

Mille-Feuille d’Aubergine, Melon, Basilic (Carte 18€)
Ou
Sardines Marinées, Rocher Coco Salé, Sauce Tomate, Noix de Pécan (Carte 20€)
Ou

Carpaccio de Beoeuf, Sauce Parmesan, Ail des ours, Olives Noires (Carte 22€)

Poisson du Jour cuit Basse Température, Courgette, Petit Pois, Créme Citron
(Carte 85¢€)
Ou
Vitello Tonnato, Anchois, Capres, Tomates Cerises (Carte 35€)
Ou

Médaillon de Dinde, Ricotta, Champignons, sauce Supréme, Mesclun (Carte 35€)

Mousse Pastéque, Sablé Matcha, Sésame (Carte 12€)
Ou
Pavlova, Fruits rouges, Créme Mascarpone (Carte 12€)
Ou

Péche Melba, Vanille, Framboise... (Carte 12€)

Hors Boisson



