
 

  

 

         Öffnungszeiten 

                  Montag 
                  Ruhetag 

              für feiern oder besondere Anlässe, sprechen Sie uns gerne an 

                     Dienstag bis Donnerstag 
                  von 17.00 – 22.00 

                      Freitag & Samstag 
                      von 12.00 – 15.00 und von 17.00 – 22.00 

                    Sonn- & Feiertag 
                    Von 12.00 – 22.00 

                Kontakt 

                     Restaurant Athen 
                    Heimgarten 19  

                          22399 Hamburg  

                Telefon: 040/6021192 
                       Reservierungen gerne online auf unserer Homepage unter:   

                  www.athen-hamburg.eatbu.com 
                         www.facebook.com/athen1984 

http://www.facebook.com/athen1984


    Aperitifs       
                
   Aperol-Spritz        

7.90  
   

        Sekt(0.1 L)  
4.90 

           
       Ouzo (2cl)   

                   
2.50  

      
   Ouzo auf Eis (5cl)   

 4.90 

Ouzo Pilavas (0,2l) 
15.00 

                
       Tsipouro (2cl)        

 4.90 
           

         Campari Soda/Orange2       
  7.50  

1=COFFEINHALTIG, 2= MIT FARBSTOFFEN, 3=MIT CYCLAMAT, 
ALCESULFAM, ASPARTAM , 4=MIT CHININ,5=MIT 

KONSERVIERUNGSSTOFF, BENZOESÄURE, 6=SORBINSÄURE, 7= PHB-
ESTER, 8=TAURINHALTIG, 9=IONOSITHALTIG

 Mezedes 
 (Kalt) 

Pikilia 
Vorspeisenteller mit Dips & Gemüse 

11.90 

Chtipiti 🌱  
Schafskäse Creme 

6.90 

Zaziki 🌱  
5.50 

Taramas 
griechische Fischpaste aus Fischrogen 

5,90 

Melitzanosalata 🌱  
hausgemachte Auberginencreme 

6.90 

Trio  
Taramas & Zaziki & Chtipiti 

8.90 

Oliven & Peperoni 🌱  🌱  

6.90 

Feta Natur 🌱  
Schafskäse mit Zwiebeln, Oregano und 

Olivenöl 
7.90 

Soupes 

  Kotosoupa 
griechische Hühnersuppe 

 7.90 

 Fasoulada 
griechische Bohnensuppe 

  6.90

Salates 

Bauernsalat 🌱  
gemischter Salat mit Feta Käse, 

Oliven & Peperoni 
10.90 

Ntomatosalata 🌱  
Tomatensalat mit Feta, Zwiebeln, 

Oliven & Peperoni 
10.90 

Anamikti Salata 🌱  
gemischter Salat 

 7.90 

🌱 vegetarisch  

🌱  🌱  vegan 
🌶    pikant

ALLE SPEISEN & GETRÄNKE IN EURO UND  INKL  19%  GESETZLICHE MWST. 



Garídes me Bacon 
Garnelen im Speckmantel auf Estragon-

Sahnesauce 
14.90 

Calamária Tiganita 
Calamares Ringe frittiert dazu Zaziki 

8.90 

Gávros Tiganitós 
kleine Sardinen gebraten dazu Zaziki 

8.90 

Dolmádes 
hausgemachte Weinblätter, gefüllt mit  

Hackfleisch & Reis in einer Zitronen 
-Weisswein - Sahnesauce 

8.90 

Meze Giros 
kleine Portion Giros mit Zaziki 

9.90 

Feta Psiti 🌱  
Feta Käse aus dem Ofen in Olivenöl mit 

Tomaten & Zwiebeln  
8.90 

Feta Saganaki 🌱  
Feta Käse gebraten (paniert) 

8.90 

Mezedes 
(Warm)

Gigantes 🌱  
dicke Bohnen in Tomatensauce mit 

Feta Käse überbacken 
8.90 

Brokolo Fournou 🌱  
Brokkoli in Sahnesauce mit 

Schnittkäse überbacken 
9.90 

Spanáki Fournou 🌱   

Spinat in Sahnesauce mit Schnittkäse 
überbacken 

9.90 

Melitzánes Fournou 🌱  
Auberginen in Tomatensauce mit 

Schnittkäse überbacken 
9.90 

Gemüse Pfanne 🌱  🌱  
gemischtes Gemüse aus der Pfanne 

12.90 

Piperies Psites 🌱  🌱 🌶  
gebratene Peperoni aus der Pfanne mit 

Knoblauch 
7.90 

Teigtaschen 🌱  
gefüllt mit Spinat und Schafskäse 

7.90 

Beilagen

Prinzess Bohnen 🌱  🌱  
5.90 

Brokkoli 🌱   
in Sahnesauce 

6.90 

Spinat 🌱   
in Sahnesauce 

6.90

Tomatenreis 🌱  🌱  
3.90 

Rosmarin-Kartoffeln 🌱  🌱  
4.50 

Baked Potato 🌱   
4.50 

Pommes 🌱  
4.50 



 

griechisch traditionell 
(Zu diesen Gerichten servieren wir Ihnen einen Salat) 

Moussakas 
Auflauf  mit Auberginen, Hackfleisch, Kartoffeln und Bechamel-Sauce 

18.90 

Stifado 
Zart geschmortes Rindfleisch, mariniert in einer aromatischen Mischung 

aus Tomaten, Zwiebeln und Gewürzen mit einem Hauch von Zimt, dazu 
Kartoffeln  

20.90 

Moskari Kokinisto 
Zart geschmortes Rindfleisch mit Kartoffeln & Feta Käse  

als Beilage wahlweise Prinzess Bohnen oder  Auberginen oder Dicke 
Bohnen 
20.90 

Lammkeule  
Zart geschmorte Lammkeule (ohne Knochen) in Bratensauce mit Prinzess 

Bohnen und Kartoffeln, dazu Zaziki 
21.90 

Fleischgerichte vom Grill 
(Zu diesen Gerichten servieren wir einen Salat und Wahlweise Pommes 

oder Reis oder Baked Potato mit Sour Cream) 

Schwein 

Souvlaki  
mit Zaziki 

15.90 

Giros 
mit Zaziki 

15.90 

Giros Metaxa 
in Sahnesauce mit Champignons & 

Zwiebeln mit käse überbacken 
18.90 

Bifteki 
Hacksteak (Schwein & Rind) mit 

Feta Käse gefüllt 
18.90 

Hirino Fileto 
Schweinefilet gegrillt 

19.90 

Rind 

Rumpsteak 
mit Kräuterbutter 

23.90 

Moskari Souvlaki 
gegrillter Rinderspiess 

20.90 

Sikoti 
gebratene Kalbsleber 

mit Zwiebeln & 
Champignons 

20.90 

Lamm 

Arni Fileto 
Lammfilet, rosa gegrillt 

dazu Kräuterbutter 
23.90 

Paidakia 
gegrillte 

Lammkoteletts  
21.90 

Arni Souvlaki 
gegrillter Lammspiess 

20.90 



Fleischplatten 
(Zu diesen Gerichten servieren wir einen Salat und wahlweise Pommes oder 

Reis oder Baked Potato mit Sour Cream) 

Mixed Grill Platte 1 
Hacksteak, Souvlaki & Giros mit Zaziki 

19.90 

Mixed Grill Platte 11 
Rindersteak & Giros mit Zaziki 

20.90 

Mixed Grill Platte 111 
Kalbsleber, Hacksteak & Giros mit Zaziki 

18.90 

Lamm Mix Platte 
Lammkotelett, Lammsteak & Lammfilet 

23.90 

Giros Platte 
Souvlaki & Giros mit Zaziki  

18.90 

Greek & Reef 
Giros & Calamares Ringe mit Zaziki 

19.90 

Bifteki Platte 
Bifteki & Giros mit Zaziki 

19.90 

Filetplatte 
Schweinefilet & Giros mit Zaziki 

20.90 

Menü ab 2 Personen 
(Zu diesen Gerichten servieren wir einen Bauernsalat, Zaziki, Reis & 

Prinzess Bohnen)  

Olympia Platte 
Lammkotelett, Hacksteak, Souvlaki & Giros 

 Pro Pers.  22.90 

Athen Platte 
Lammsteak, Rindersteak, Kalbsleber & Giros 

 Pro Pers.  23.90 

Lamm Platte 
Lammkotelett, Lammsteak, Lammfilet 

 Pro Pers.  24.90 



Garides 
(Zu diesen Gerichten servieren wir Ihnen einen Salat) 

Garídes me Lahaniká 🌶  
Garnelen aus der Pfanne mit Gemüse 

21.90 

Garídes me Bacon 
Garnelen im Speckmantel auf Estragon Sahnesauce 

24.90 

Garídes me Kréma  
Garnelen in Sahnesauce geschwenkt 

22.90 

Garídes Skáras 
Garnelen vom Grill in Olivenöl mit Knoblauch 

22.90 

Garídes Saganáki 
Garnelen in Knoblauch-Basilikum-Tomatensauce & Feta Käse 

22.90 

Fischgerichte 
(Zu diesen Gerichten servieren wir Ihnen einen Salat und als 

Beilage Reis) 

Calamaria Tiganita 
Calamares Ringe frittiert dazu Zaziki 

17.90 

Solomos 
Lachsfilet gegrillt  

21.90 

Fritti Misto 
Sardinen, Calamares und Garnelen mit Zaziki 

20.90 

To Piato Tou Psara 
Garnelen, Doradenfilet & Baby Calamares gegrillt 

24.90 

ALLE SPEISEN & GETRÄNKE IN EURO UND  INKL  19%  
GESETZLICHE MWST. 



 

                   Biere vom Fass 

Pils /Alsterwasswer  
0,25L   3.60 
  0,4L    4.90 

Bier dunkel 
0,3L  4.50 
0,5L  6.50 

Faschenbiere 

Pils 
alkoholfrei  
0,33L   3.90 

Weizen  
mit Alkohol/
Alkoholfrei 

   0,5L  5.50 

Biere

Weine 

Hauswein 
trocken  

weiss/rot/rose/Weinschorle 
0,2L    6.90 
0,5L  12.90 

Imiglykos 
lieblich, weiss/rot 

0,2L    6.90 
0,5L  12.90 

Retsina gehartzt 
weiss 

0,2L    6.90 
0,5L  12.90 

Axia Alpha Estate 
trocken, rot  

Syrah & Xinomavro 
0,2L   8.50 

0,75L  28.90 

Moschofilero 
weiss oder rose ,trocken & 

fruchtig 
0,2L   7.50 

 0,75L   24.90 

Mavrodaphne /Samos 
Likörwein rot / weiss 

0,2L     7.90 
0,5L    14.90 

Alkoholfreie Getränke 

Cola1,2,3,5,  Cola Zero1,2,3,5 , Mezzo Mix1,2,5, 
Fanta, Sprite 

0,3L    3.50 

Wasser  
mit oder ohne Kohlensäure 

0,25L     3.20 
0,75L     6.20 

  
Apfelschorle, Rhabarberschorle, 

Kirschschorle 
0,3L    3.50 

O-Saft, Kirschsaft, Apfelsaft, 
Bananensaft 

0,3L  3.90 

Kiba 
0,3L  3.90 

Warme Getränke  

griechischer Kaffe1 
einfach   2.50 
doppelt   3.50 

Espresso1 
einfach   2.50 
doppelt   3.50 

Cappuccino1  
3.50 

Kaffe Créma1 
2.90 

Tee(Schwarz, Minze, Kamille)  
2.50 

1=COFFEINHALTIG, 2= MIT FARBSTOFFEN, 3=MIT CYCLAMAT, 
ALCESULFAM, ASPARTAM , 4=MIT CHININ,5=MIT 

KONSERVIERUNGSSTOFF, BENZOESÄURE, 6=SORBINSÄURE, 7= 
PHB-ESTER, 8=TAURINHALTIG, 9=IONOSITHALTIG




