
d e i  s o t t e r r a n e i

ANTIPASTI

PRIMI E SECONDI

Di mare

Pasta

* 

8

10
13

13

15

Tagliere di ��������� di 
Martina Franca e
������������

Carpaccio di ����� e 
��������a�umicata

Tagliere di ���������con
le sue ����������

Gli alimenti indicati in grassetto sono allergeni secondo D.LS.1169/201                                                                     *Tutto il pesce presente nel menu è abbattuto a bordo  

16

14

15


�����������mantecato con 
����� e ����’, �����,
���
�����tostate e ������di 
������������

	�������di �������� �����������
di��������� ���������di �����
���������� e ��������di�
��������

������� di ������ con ����, 
�������, ����
e ������di �����

15

13

15

�������al forno laccato su 
���
��
� ����� �������e�
polvere di ����������

�������di ������  ������ al 
forno , ������
����������� e 
������� in agrodolce

�����������������
con ��������������� e 
������ alla piastra

Taglieri

Pesce

16

15

18

����������glassati
alle ���
����� �������� salata  e  
��
��� croccante

��������di��������
"Corba rossa del gargano”
in ����������del�mediterraneo�
e�����������
����� scottato 
in crosta di �����di�������, �����
���������� ���
���������e ��������

Carne

14

13

15

�����������scomposta con�
��������� �������di����������� �
tartare di ��������e �������
candito
���
� del giorno del mar 
mediterraneo e le sue  
�����

Tartare di ����������� e 
��������������������

10
�������� di ��������� con
��
������ al negroamaro

F O O D

Tradizionali  

22����� frollato 40 giorni, 
���
��� e ������di ���������
selvatici

�����������con������ del 
mediterraneo

16

Puré di �����������
�������e 
�������

Pignata di l����� del giorno

�����������������
�
����
����������������

10

Veli di �������con �������    
cremosa di ����������, ������� e 
����� di �������

16



Birre
Vini Del Vico

Acqua

* 

5

5

2

15

15

 15

Negroamaro Biologico

Primitivo Biologico

Chardonnay Biologico

3.5

3.5

Chinotto 

Aranciata  

Gazzosa 3.5

Torta  �����������������
�����
��������������������

Torta di��������sbriciolata con r������� �
�����������
� ��������e scaglie di 
�����������

6

6

Spumone al �����������
�������� e cuore al croccante

Spumone al �����������
fondente con ������ e � ���� 
secchi

Gli alimenti indicati in grassetto sono allergeni secondo D.LS.1169/201   

 Coperto

2.5

2.5

ACQUA NATURALE�Orsini 
sorgente pugliese

ACQUA FRIZZANTE Orsini
sorgente pugliese

7
GIN TONIC�  Gin speziato del Vico
 e acqua tonica 

7

7

AMERIVICO� �Vermouth, 
Disaronno, Campari e Tonica

NEGRONi 2.0: Vermouth�Gin�al 
the’ nero, Campari e amaro della 
Zia

Bibite Lurisia

Drink del Vico

Caffe’ e Rosoli

Dolci

1.5

  3

4

Ca�è�

Ca�è in ghiaccio con latte 
di mandorla

Amaro alle erbe 

  �

6

6

6

MALESCIANA: Blond Ale 

MALUMBRA:  IPA

FLAMINGO : Passion fruit

5ICNUSA: non �ltrata cl50�

15Negroamaro Rosato Biologico

15Fiano Biologico



d e i  s o t t e r r a n e i

STARTERS

MAIN COURSE

Seafood starters

Pasta

* 

8

10

“Morzi”-fried ����
 cube- with 
������������  and green ���

Broad ���� purée and
local �������

13

13

15

��������� and 
caciocavallo from Martina 
Franca

Fesa di ������-cured 
beef- and smoked ��������
������

Selection of �������  
with homemade fruit 
preserves

Gli alimenti indicati in grassetto sono allergeni secondo D.LS.1169/201                                                                     *Tutto il pesce presente nel menu è abbattuto a bordo  

16

16

14

Creamy�
���������with 
����� ������  and
������������, topped with 
grilled �����
�  and ����

���������� pasta with mixed 
������


������� ���������������in 
����������é, smoked salt 
and “frisella”�����
�crumble

15

13

Rosted �����with ����  and 
������������

�����Burger with �������
�����, sweet and sour ������  
and ��������

Braised�������  stew
with �����  and roasted 
��������

Could cuts

Fish

16

15

18

Grilled������ in �����
�syrup, 
salty ������ and crispy ������

�������  “Corba Rossa del 
Gargano” in Mediterranean stew 
topped with ����
�����



������crusted������with 
balsamic������sauce,�
 ��������and���������

Meat

14

13

15

���������� “scomposta” with 
frisella ����
, ���� �sh tartare, 
creamed ������ and 
caramelized �����

Daily Mediterranean �sh 
��������� with homemade 
�����
	�
����� �sh tartare
in citronette limon sauce� 10Meatballs in��������sauce

10"��������"�-pork meat rolls- 
in Negroamaro ���� sauce

F O O D

Traditional with meat

Traditional vegetarian

22

���������������in creamy�
�����sauce with ������ ��
��������and������

���������� in"Suino Nero” ����  
���
 with mashed���������� 
and broad ���� 

Matured 40 days�����
with �����������and  
����������sauce

15 16 15



Birre
Vini Del Vico

Acqua

* 

5

5

2

15

15

 15

Negroamaro Red Bio

Primitivo Red Bio

Chardonnay White Bio

3.5

3.5

Chinotto 

Aranciata  

Gazzosa 3.5

Darck ��������� cake �����������
��
���������

‘Torta Sbrisolona” italian cruble cake 
with ��������������, �������­�� and 
���������

6

6

“Spumone” typical ice cream 
from salento with ����������
and ���������

“Spumone” typical ��������� 
from salento with darck 
��������� “������” and � ���

Gli alimenti indicati in grassetto sono allergeni secondo D.LS.1169/201   

 Coperto

2.5

2.5

STILL WATER “Orsini”

SPARKLING WATER  “Orsini”

7
GIN and TONIC�  Spiced homemade 
Gin and tonic water
 

7

7

AMERIVICO� �Vermouth, 
Disaronno, Campari e Tonica

NEGRONi 2.0: Vermouth� �black�
tea Gin�, Campari and herbal 
liqueur

Bibite Lurisia

Drink del Vico

Caffe’ e Rosoli

Dolci

1.5

  3

4

Co�ee

“Ca�e leccese’ iced co�ee 
with almond syrup

Homemade herbal digestive 

  �

6

6

6

MALESCIANA: Blond Ale 

MALUMBRA:  IPA

FLAMINGO : Passion fruit

5ICNUSA: non �ltrata cl50�

15Negroamaro Rose’ Bio

15Fiano White Bio



d e i  s o t t e r r a n e i

ANTIPASTI

PLAT PRINCIPAL

De la Mer

Pasta

* 

8

10

“Morzi” pain frit avec petits 
pois et rape -légume local-

Purée de fèves et chicorée

13

13

15

��������� de 
Martina Franca et
������������

Jambon de bœf 
et sa ��������fumée

Sélection de����������et 
ses �����������

Gli alimenti indicati in grassetto sono allergeni secondo D.LS.1169/201                                                                     *Tutto il pesce presente nel menu è abbattuto a bordo  

16

16

14


���������avec ������ au�
���é, crème de�������������,�
����
���grillées�et�������

�����������avec���������
de la Mediterranée

	�������  farcis à la �������, 
veloutée de ����������� , sel 
fumé et son crumble de 
“��������”

15

22

15

Porc au four avec ses 
��������

Steak de bœuf maturé 40 jours 
avec sa sauce à la �������� et 
légumes

������braisé aux �������
aromatiques et ������
� 
����� à la plancha

Nos Planches

Poisson

16

15

18

����������grillées avec lait 
d’amande, �������et �é�����

Ragoût�d’��������“Corba rossa 
del Gargano”�et son����������

�����poêlé en croute de graines 
de ����� ,�sauce balsamique à la 
������ ��é���� et� ��������

Viande

14

13

15

�����������“scomposta” 
avec��������� et tartare de�
���������� ���è���au���������
��������et ������ caramélisé

Carpaccio de Poisson de la 
Méditerranée

Tartare de �����avec sa 
sauce au  ������ 10����������en ������

������

10
���������de Martina Franca  
-rouleaux de viande - avec sa 
sauce�au ��� �

F O O D

De la tradition
 

      

��������avec���������� , sa 
veloutée de ���������et����� 15


������à la placha avec ���
�� 
de porc noir, �è���  et purée de 
�����������

16

Burger de bœuf avec �������

�������, crème au ������� 
et ses �������������é���é�

13



Birre
Vini Del Vico

Acqua

* 

5

5

2

15

15

 15

Negroamaro Biologico

Primitivo Biologico

Chardonnay Biologico

3.5

3.5

Chinotto 

Aranciata  

Gazzosa 3.5

Torta  �����������������
�����
��������������������

Torta di��������sbriciolata con r������� �
�����������
� ��������e scaglie di 
�����������

6

6

Spumone al �����������
�������� e cuore al croccante

Spumone al �����������
fondente con ������ e � ���� 
secchi

Gli alimenti indicati in grassetto sono allergeni secondo D.LS.1169/201   

 Coperto

2.5

2.5

ACQUA NATURALE�Orsini 
sorgente pugliese

ACQUA FRIZZANTE Orsini
sorgente pugliese

7
GIN TONIC�  Gin speziato del Vico
 e acqua tonica 

7

7

AMERIVICO� �Vermouth, 
Disaronno, Campari e Tonica

NEGRONi 2.0: Vermouth�Gin�al 
the’ nero, Campari e amaro della 
Zia

Bibite Lurisia

Drink del Vico

Caffe’ e Rosoli

Dolci

1.5

  3

4

Ca�è�

Ca�è in ghiaccio con latte 
di mandorla

Amaro alle erbe 

  �

6

6

6

MALESCIANA: Blond Ale 

MALUMBRA:  IPA

FLAMINGO : Passion fruit

5ICNUSA: non �ltrata cl50�

15Negroamaro Rosato Biologico

15Fiano Biologico


