7 Speisekarte 2 |
Der Hirschgarten » : Der Hirschgarten
Pfifferling-Crémesuppe mit Croutons 6,20
Gambas al ajillo — Garnelen im heien Knoblauchsl mit Baguette 9,80
Panierter Spargel mit hausgemachtem Dip und Baguette q,50

Hauptgerichte

Auf Wunsch: Berlagensalat (vom Buftet) zum Hauptgericht zzgl. 3€

Schwibischer Zwiebelrostbraten vom Angus-Roastbeef (ca. 2209) 26,80
mit Rostzwiebeln, hausgemachten Spatzle und Rotweinsauce

Cordon bleu vom Schweineriicken — in einer Brezelpanade - 14,50
gefiillt mit Bergkdse und luftgetrocknetem Bauernschinken*3, dazu Pommes frites

Leicht rosa gebratene Schweinefilet-Medaillons mit Krduterkruste, 22,80
dazu Krokettenballchen und Rahmsauce

Hdhnchenbrust in Mango-Krdutermarinade auf buntem Pfannengemiise 18,80

mit Supkartoffel-Pommes und Curry-Dip

»Hirschgarten-Burger: Dry aged Rinderpatty (ca. 1604) 16,80
(im Rustico-Brétchen mit Barbecue Sauce, Salat, Rostzwiebeln, Kdse,

Gurke und Tomate, dazu Pommes frites (oder SiuBkartoffel-fries +1€)

..oder als Chicken Burger mit paniertem Hahnchen und Curry-Sauce 15,80
..oder als Veggi-Burger mit paniertem Hirtenkdse und Curry-Sauce 15,80

Auf der Haut gebratene Lachsforelle vom Kocherursprung (Oberkochen) 23,80

mit Tagliatelle an Weipwein-Safran Sofe, Kirschtomaten, Ruccola und Parmesan

»Westgartshausener Schifersalate: 21,50
Grofer bunter Salatteller mit rosa gebratenem Lammfilet an unserem Hausdressing

(Essig/Ol) mit gerdsteten Pinienkernen, Schafskdsewiirfel und zweierlei Baguette

Weitere Gerichte auf Seite 2

Kindergerichte und Desserts entnehmen Sie bitte tagesaktuell unseren Aufstellern
bzw. erfragen Sie beim Servicepersonal. Alle Gerichte inkl. 19% MwSt.



Vegetarische Hauptgerichte:

Hausgemachte Kartoffel-Billchen mit Cous-Cous-Panade 16,80

gefillt mit Curryfrischkdse - auf buntem Gemiise und Krauterschmandsauce

Grofer gemischter Salatteller mit Blatterteig-Kdse-Sticks 18,80
an Mangodressing mit Pinienkerne, Mangospalten und zweierlei Baguette

Vespergerichte:

Ein Paar grobe Wild-Bratwiirste aus heimischer Jagd
mit Salat vom Buffet, Preiselbeer Senf und Bauernbrot

12,80

Schweizer Wurstsalat mit Schinkenwurst*>, Emmentaler-Kdse, Paprika- und
Essiggurkenstreifen, Zwiebeln und Bauernbrot

10,90

Allergenhinweis:
Kleine Portionen:

- Hauptgerichte abzgl. 2,50€ Die in unserem Restaurant zubereiteten Speisen kénnen
- Vespergerichte abzgl. 2,00€ u.a. folgenden Zutaten enthalten: Milch, Eier, Weizen,
und Nusse. Reagieren Sie auf gewisse Lebensmittel

Beilagen Anderungen/Extras:
8 & /. allergisch, weisen Sie die Bedienung bitte darauf hin.
- Anderungen der Beilage oder

Abwandlung der Gerichte zzgl. 1€ Vielen Dank.

- SOBe extra (aUCh bei Umbesrellung Zusatzstoffe-Deklaration laut Dehoga-Empfehlung:
auf Spatzle/Knodel) zzgl. 1€.

: 1. mit Konservierungsstoff
- Kleiner Salatteller (v. Buffet) 5,50€ 5 it Farbetoft
i - e L 3. mit Antioxidationsmittel
(Ohne HaUptgerICht‘ BeSte”ung) ,E‘S 5t LCSS(‘F’ 4.  mit SGRungsmittel Saccharin
- Verpacku ngsmaterlal Zzum zu genieBen und zu bereuen, 5.  mit StBungsmittel Cyclamat
6.

als zu bcrcucn, mit StiRungsmittel Aspartam, eth.
dass man nicht genossen hat. Pheylalaninquelle
3 7.  mit StuBungsmittel Acesulfam
8.  mit Phosphat

Einpacken von Essen 0,50€

Einen Teller extra, um sich Hauptgerichte

) i ) Giiovanni PBoccaccio 9. geschwefelt
zu teilen, berechnen wir mit 3,50€ 10. chininhaltig
(Rduberteller f. Kinder kostenfrei) e : 1. coffeinhaltig

12. mit Geschmacksverstarker
13. geschwarzt

Kindergerichte und Desserts entnehmen Sie bitte tagesaktuell unseren Aufstellern
bzw. erfragen Sie beim Servicepersonal. Alle Gerichte inkl. 19% MwSt.



