Menu

WEEK END DU 8-9 AOUT

ENTREES

Salade cochonne, la petite ou LA GRANDE !
boudin, lardons, gésiers, radis, oignons rouges et vinaigrette a la moutarde
ou
Viennois a la tomate
burratina, chantilly a I'huile de tomates séchées
ou
Tartare de saumon et d’'espadon
sauce vierge aux fruits exotiques, grenade et oignons rouges

PLATS

Vitello tonnato, pesto aux fanes de radis,
frites cuites au gras de boeuf
ou
Demi-magret, sauce au poivre de sichuan, salade de jeunes pousses,
pickles d'oignons rouges, croustillant au sésame
ou
Steak d'espadon, pastéque grillée au balsamique, sauce curry,
pois chiches rétis au curcuma et paprika fumé

Option fromage 7€50 en supplément

DESSERTS

La gaufre du Gg, sauce au choix
ou
Le smoothie aux fruits frais, cookie gourmand aux noisettes et cacahuetes
ou
Amandine a la péche et noisette, chantilly a la pistache

35€/PERSONNE ENTREE PLAT DESSERT
Oou
30€ ENTREE PLAT OU PLAT DESSERT

Prix net service compris
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