Mini tarde flamenkuche

Mini tarde a Ueignen

Gresse pasleque creusée avec a Uindénviewr : melon chaenlaid, melon canai, melon ved,
Mini burngers a la tudile jumée

Yoo vernines

Meusae d’asperges blanches, Gt Jacgues, échaleles conkites el cibeulelte
Meusae de coungeltes, peulel aun épices, pensil
Mousse de bellenanes au crevelles ow gambas safianées



Mini bungen (beewyy, eignens cenyits, cheddan)
Mini brochelles de beewl au poivions

M bungens auwsoaumen

Mini bungens aw poulel it

St Qacaques poélées aw miel de Loy Rombes

Nes enlnées

Salade compeaée aw magrel de comand, fumeé,
Salade compesée v low chaiv de grenouilles pesillées
Beuchée o lov eine, souce ecéone owsauce (evestiene
Tantare d’onecal aun cvenelles

Assielle anglaise (choncutenie)

Salade de temale aux 5 ceulewwy, joumben oun, mezzavello

Paté de caompagne
Pate cveiite aw peulet meutovude

Paté chedite ticheliew

Jaumben blonc



Salades de canolles vapées, belle moggarella

Salade de lentilles, oignens, landens

Salade de concenes i lov creme

Salade de g o 3 peivens

Salade de tomales aux 5 coulewns avec des ceugy de caille
Salade de tabeulé aw poulet

Salade de chou wuge eb blanc

Salade de champignons de Panis, cweme fuiche, cibouletle
Salade de beltevones aux dés de chenne

Salade de hanicels vents

Filel de poulel
Filel mignon
Réti de penc

Saulé de couaudy



Jambon guille
Bréchel de poulel pewille
Cuisse de pintade

1los poissons

Paué de sauvmen (chaud ew feid)
Pawé de twite (choaud ew freid)
Qes de cabilloud

Gratin de ity de mev

Sauce aw peiwte

Sauce bisgue de hemaoud

Sauce cveme, ail persillée citiennée
Sauce meilles

Sauce chasaewy

Sauce vignetenne

Sauce basgquaise

Sauce o miel

Sauce provencale
Sauce aw blew de Bresse

Sauce meutode vinw blonc

Sauce piguointe aw pument dlEapeletie



s accompagnements

Grattin de ceungelles, signens glacés ew cenfila, lavdens, meggaello
Temates provencales

Ratotewille dw 3ud

Rig a3 coutews (noiv, wuge et blanc) avec 3 cuissons dighérentes
Fagelsy d’hanicet vert landés

Peiveaus bruaisés el Lovdés

Pemmes de tevre écvasées o Uhuile dUelives ew av Ulhwuile dlolive unghée
Peélée de champignens de Paus, pensillée el cneme fuaiche

Gratin de chou-flew et brocelis megganella

Gratin de candons

Gratin de petinens

Nes dessetls

Frambeoisi
Fraisiey

Peiniev

Tuianen checelalt

Piece mentée assetiment mignandises
Assotliment macowens

Meusse de uits de Lo pasaien
Meusse raumbeoise

Meusae cition

Meusse banane



Meusse dananas
Meusse d’ abricets

Meusse casdiy

Meusse péche blanche
Meusse muytille
Meousse peine

Meuase litchi

Tle (ettounte
Meusse aw checeolal

Meusae av low mangue

Meusse aw neugal

Gnesse pasteque creusée anec a Unténiewn : melsn chovventiois, melen conani, melew vent,
(ouiaes, froumbeises, mivwes, muylilles el gneseilles

Mini crei t

Mini brioch

Assentiment de salaudle

Guaunde planche de chavcutenies
Gruande planche de fremages

Bruunch




Culy aw plat
Bacen gruillé
Cand grillé

Plancka



