
Cocktails
Mojito Original 
Mojito Fraise 

Mojito fruit de la passion 
Pina Colada 
Caipirina 
Americano

Bières
Felsgold blonde (pression)
Felsgold rubis (pression)

4€
4€

8€
8€

25cl 50cl

Corona 33cl
Desperados 33cl

6€
6€

10€
11€
12€
10€
10€
10€

Bar à bulles
Spritz Original

Spritz Saint Germain
Spritz Lemoncello

Champagne Hervé Bombart Brut
Champagne Hervé Bombart Rosé

10€
11€
10€

10€ / 60€
10€ / 60€

V BTL

Coca 33cl
Coca zéro 33cl

Ice tea
Orangina

Perrier 33cl
Jus de tomate 33cl
Jus d’ ananas 25cl

Jus de pomme 25cl 
Jus d’orange 25cl

Softs

Evian
San Pellegrino

4€
4€
4€
4€
4€
4€
4€
4€
4€

4€
4€

50cl 1L
8€
8€

Alcools
Whisky Japonais

Jack Daniels
Rhum Havana 7 ans

Get 27
Get 31 
Cognac

Kir
Kir Royal

15€
12€
15€
10€
10€
15€
7€
10€

Café
Café Allongé

Thé 
Cappucino
Café Latte

2,50€
3,50€

4€
4€
4€

Eaux Chauds



Jambon Iberique affiné 30 mois  18€

Burrata crémeuse, tomates cerises , roquette. 14€

Oeufs Mayonnaise 7€

le classique Desserts

Cave à ViandesEntrées

A la carte
Panna cotta fruits rouges 10€

Tiramisu à la noisette du Piémont 10€

Café gourmand 14€

Assiette de fromages 14€

Assortiment de nos desserts

Sélection de l’affine bouche
3 fromages

Glaces
3,50€ la boule

Glaces artisanales de Monsieur Capron
Supplément Chantilly 2€

Vanille de Madagascar
Caramel beurre salée

Pistache
Kinder bueno
Rhum raisin

Poire Williams
Fraise

Citron vert

Baba au rhum  12€

Salade César 18€
la classique

Chicken Burger 18€
Pain brioché, poulet pané, salade, tomate, oignon, cheddar

Fish Burger 22€
Pain brioché, dos de lieu pané, salade, tomate, oignon, cheddar

Céviché de dorade royale 23€
Dorade crue, citron, ciboulette, huile d’olive, échalote, coriandre

Tartare de Boeuf 23€
le classique

frites et salade

Tataki de boeuf façon thaî 26€
Bavette “BlackAngus”, sauce thaî, coriandre, gingembre

Fish & chips 21€
Dos de lieu en tempura, frites et sauce tartare

Linguine au pesto et stracciatella 19€
pesto de roquette, basilic et pistache

Tataki de saumon façon thaî 24€
guacamole d’ avocat, saumon mi - cuit et sauce thaî

Côte de Boeuf “ Black Angus”
1,2kg 

“Un bonheur en bouche” 
92€

Entrecôte “ Black Angus”  250 g “ 
Un goût incomparable” 

36€

Faux filet Simmental  250 g “ 
Puissant et fondant, une viande de caractère” 28€

Bavette d’ aloyau “Black Angus” 250g “
 une viande avec de la texture, et beaucoup de goût”

26€

Toutes nos viandes sont maturées entre 2 et 4
semaines afin de développer leurs goûts.

Accompagnements : Frites ou salade, pomme de terre
au four et crème de ciboulette

Sauces : Bleu d’ Auvergne, poivre, mayonnaise,
moutarde, ketchup
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