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ENTREES

Foie gras de canard mi-cuit au pommeau de Normandie.
Saumon fumé maison, sauce marquere.
Paté en crotte au foie gras et ris de veau.

PLATS PRINCIPAUX

Ballotine de volaille aux morilles, Coxinha et pates fraiches maison.
Merlu au beurre Nantais, garniture d'automne, duxelles, potiron, riz,
champignons et poireaux.

Effiloché de cochon fumé au feu de bois pendant 12H00, écrasé de
pommes de terre et petits 1égumes.

sOYEUy
DESSERTS nDQL
Chocolat nyangbo, coeur crémeux praliné. 9@ 9|<
Tarte tatin péche et noisette. %

Surprise vanille framboises. %>> % %

Sur commande jusqu’au 19-12-2025 pour Noél et le 26-12 pour le nouvel an
Restaurant ’Estaminet @ 02-40-45-05-36
5 rue de Nantes 44160 PONTCHATEAU
Un acompte de 30% vous sera demandé a la commande



