MENU DU MIDI EN SEMAINE

(DU MARDI AU VENDREDI MIDI, HORS JOURS FERIES)

ENTREES

Taboulé aux Tomates, Féta, Concombres et Basilic
ou
Clafoutis aux Courgettes, Crevettes et Curry
ou
Coleslaw de Choux Blancs, Avocats, Mangues et Boeuf Séché

PLATS

Parmentier d’Agneau Confit, Purée de Carottes
Sauce au Porto et Rogquette

ou

Filet de Merlu, Siphon aux Asperges

Risotto Crémeux aux Petits Pois

ou

Samoussa aux Légumes , Houmous

et Salade de Pois Chiches aux Poivrons

DESSERTS

Creéme Li¢geoise au Chocolat et sa Chantilly au Chocolat Blanc
Péches Roties au Miel, Spoéléuloos et Glace au Yaourt
Créeme Brﬁlé(;’ali"\ la Pistache
Trianon f?l? Chocolat

CAFE GOURMAND a 7€
(Hor's Formule Complete)

1 Boisson Chaude et les 3 Desserts du Menu (Petit Format)
Merlu : Atlantique

Agneau : France ( né, élevé, abattu)
Allergeénes : sur demande
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