
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

-lich Willkommen 
 

 

 

Der Gasthof zum Hirsch blickt auf eine 200-jährige Vergangenheit zurück und 

wird in der fünften und sechsten Generation von der Familie Kneer mit voller 

Leidenschaft betrieben. 

 

Geschäftsinhaberin des langjährigen Familienbetriebes  

ist seit 2025 Katharina Kneer. 

 

In der Küche verwöhnen Sie mit voller Hingabe und vielen Facetten kulinarischer 

Raffinessen unsere Köche Horst Kneer und Schwiegersohn Patrick Kneer mit 

samt dem Küchenteam. 

 

Zum Familienbetrieb gehört unter anderem eine hauseigene Schnapsbrennerei, 

welche Sie mit einer feinen Auswahl an Bränden verwöhnen soll. 

 

Geben Sie sich einer regionalen Küche mit absolut frischen Produkten hin und 

verwöhnen Sie sich und Ihre Liebsten mit einer jahreszeitabhängigen 

kulinarischen Saison-Vielfalt. 

 

Wir heißen Sie nun recht herzlich in unserem Hause Willkommen und wünschen 

einen Guten Appetit. 

 

 

Einen schönen Aufenthalt wünscht Familie Kneer 
 



 

 

 

Suppen 
 

 

Spargelcreme-Süppchen mit Mandelsplittern       
 

vegetarisch            5,90 €  
 

     

Flädlessüpple           5,50 € 

 

Maultaschen-Suppe mit Backerbsen       5,50 € 

 

 

 

 

 

Salate  

 

Bunte Salatplatte 

gemischte Salatplatte mit Gemüse-Falafel  

dazu Schinken, Ei und Tomate mit Weißbrot und Butter   17,90 € 

 

vegetarisch: mit Käse statt Schinken 

 

 

Kleiner gemischter Beilagensalat        5,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Klassiker  

 

Zwiebelrostbraten 

mit Pommes Frites und Salatteller    29,20 € 

 

Rumpsteak 

mit hausgemachter Kräuterbutter, Kroketten 

und buntem Salatteller     29,20 € 

 

Paniertes Schweineschnitzel 

mit Pommes Frites und buntem Salatteller    17,90 € 

 

Hackrahmbraten 

mit Käsespätzle und Röstzwiebeln dazu bunter Salatteller  18,90 € 
 

Schwäbisches Zunftwännle 

Schweinefilet in Rahm  

mit Champignons, Käsespätzle  

und buntem Gemüse dazu Salatteller    25,90 € 

 

Senioren-Teller  

Schweinefilet in Rahm 

mit Champignons, Spätzle und Gemüse    17,90 € 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

                           Saisonales  

 

  
Gebratenes Zanderfilet 

am Spinatnest dazu gebratene Pilze am Rieslingsößle und 

Kartoffel-Frischkäse-Kräutertasche       28,90 € 

 

 

Geschmortes vom Lamm (Braten und Haxe)      

dazu gebratene Bärlauch-Kartoffeln mit Sauerrahm-Dipp 

und bunte Butter-Rübchen        29,90 € 

 

 

Gemüse-Quiche  

am Tomatensößle mit Stangenspargel  

dazu Sauerrahm-Kartoffeln und Salatteller      25,90 € 

 

 

Frischer Stangenspargel  

mit Butterkartoffeln und Sauce Hollandaise     

Vegetarisch            19,90 € 

dazu paniertes Schnitzel          +7,50 € 

dazu Rumpsteak mit Kräuterbutter       +10,90 € 

dazu Schweinfilet           +8,90 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Brotzeit  

 

 

Schweizer Wurstsalat 

Fleischwurst, Käse und Zwiebeln  

dazu Brot und Butter         11,50 € 

 

Schwäbischer Wurstsalat 

Fleischwurst, Schwarzwurst und Zwiebeln  

dazu Brot und Butter         11,50 € 

 

 

Schwäbisches aus der „alten Schule“ 

 

Hausgemachte Saure Kutteln 

mit Brot            11,90 € 

mit Bratkartoffeln          15,90 € 

 

1 Paar Bratwürste  

mit hausgemachtem Kartoffelsalat, Bratensoße,  

Blattsalat und Brot          14,90 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Unsere Öffnungszeiten:  
 

Montag  11:30 -14 Uhr / 17:30-21:30 Uhr 

Dienstag  11:30 -14 Uhr / 17:30-21:30 Uhr 

Mittwoch  Ruhetag 

Donnerstag Ruhetag 

Freitag   17:30 Uhr – 22:00 Uhr 

Samstag  11:30 -14 Uhr / 17:30-21:30 Uhr 

Sonntag  11:30 – 21 Uhr (Küche zwischen 15 und 16 Uhr nicht besetzt) 

 

 

Tel.: 07394 2364 oder Whatsapp 0177 9646333 

 

 

 
 

 

Übernachtungsgäste: 

Bei geschlossener Türe bitte zur zweiten Glastüre 

im Hof um die Ecke 

 

 
 

 
 


