
Menu

G O U RM A N D I S E S  S A L É E S

BURGER POULET GRILLÉ, BRIE, OIGNONS CARAMÉLISÉS, MAYO TRUFFÉE, PICKLES.

CROQUE CANARD FUMÉ, POMMES CARAMÉLISÉES, BREBIS, CELERI CONFIT.

HOT-DOG SAUCISSE DE COCHON, OIGNONS ET POTIMARRON RÔTIS, SAUCE
BARBECUE ET COMTÉ.

TOAST BRIOCHÉ, FOIE GRAS MI-CUIT, PICKLES DE POIRE, CRÈME MASCARPONE AUX
BAIES ROSES.

VERRINE TARTARE DE BAR, CONDIMENT MANGUE, CITRON VERT, GINGEMBRE,
HERBES FRAÎCHES.

VERRINE SAINT JACQUES, LARD, FONDUE POIREAUX, BEURRE BLANC CITRONNÉE.

BAGEL TRUITE DES PYRÉNÉES FUMÉE, CRÈME DE CHÈVRE CITRON-ANETH, RADIS,
CONCOMBRE, POMME GRANNY ET NOIX.

VERRINE GAMBAS AU CAJUN, CRÈME DE PIQUILLOS, CLÉMENTINE, CIBOULETTE.

VERRINE CRÈME DE BUTTERNUT, BLEU DES BASQUES, CHÂTAIGNE ET PANAIS RÔTI.

FOCACCIA POTIMARRON RÔTI, CREME DE CÈPE, OIGNONS CARAMÉLISÉS, BRIE,
PIMENT D’ESPELETTE ET NOIX.

SIGNATURE DE FIN D’ANNÉE

G O U RM A N D I S E S  S U C R É E S

FONDANT AU CHOCOLAT NOIR, PRALINÉ NOISETTE MAISON, MOUSSE VANILLE.

VERRINE CRÈME MASCARPONE VANILLE, SPÉCULOS ET POMMES CARAMÉLISÉES.

CHOUX CRÈME MOUSSELINE CLEMENTINE ET NOUGATINE

VERRINE CRÈME CITRON, SABLÉ FLEUR DE SEL ET MERINGUE ITALIENNE 

 OFFREZ-VOUS UN MOMENT DE PLAISIR AVEC NOTRE BOX GOURMANDE
SPÉCIALE FÊTES, MÊLANT DOUCEURS SUCRÉES ET SAVEURS SALÉES, LIVRÉE

À DOMICILE POUR RÉGALER VOS PAPILLES !

MENU DEGUSTATION 5 PIÈCES                         25.00 EURO 
MENU GOURMAND     6 PIÈCES                         30.00 EURO 
MENU PRESTIGE          7 PIÈCES                         35.00 EURO 


