Menu na tyden od 15.6. do 19.6.2026

Pondélt: polévka: ltalsk4 se syrem
1) Bramborovy guld¥ s klob4sou a vepfovym masem, chléb, cibulka
2) Veptové plec po selsku, douchané brambory, bevan{ rohy

3) Kuf'ect prsa zapelend rajéaty a mozzarellou, hranolky, trhany sal4t

Utery: polévka: Kulajda
1) Zapetend mlédnd ryZe s ovocem a vanilkovou omé¢kou
2) SmaZeny hermeltn, #ouchané brambory, tatarskd omaka

3) Panensk4 smés s bambusovymi vyhonky, steakové hranolky

St¥eda: polévka: Frankfurtsk4 s parkem
1) Boloviské ¥pagety s parmazénem

2) Uzend krkovice, k¥enov4 omatka, houskovy knedltk
3) Kutect kari s kokosovym mlékem a koriandrem, dugend ry¥e

Cortek: polévka: Hovézi vyvar s jatrovou ry¥

1) Opeleny klobs, hrachové kaZe, chléb, okurek, opetend cibulka
2) Pedené kutect stehno na zelening, dusend ryZe, okurkovy salt
3) Tortilla s trhanym vep¥ovym masem v BBQ omééce, hranolky

Pétek: polévka: Mad'arsk4 fazolové
2) KuFect rizoto se zeleninou a syrem, okurek
3) Vepiovy vrabec, zell, houskovy knedltk

Menu 4: (podévéme kaXdy den)
Polévka dle dennt nabidky
SmaZeny vepiovy Fizek, bramborovy sal4t

VIP menw: (podévéme kaZdy den)
Polévka dle denn nabidky
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