
le cafe ou the gourmand

nos desserts RESTAURANT L’OS A MOELLE

vanille - fraise - cafe - chocolat - pistache - caramel
mandarine - ananas - citron - melon - mangue  

pamplemousse - framboise -  baba au rhum  - bounti
mont blanc - ourson  - macaron framboise - palet breton 

 nOS DESSERTS  REVISITES                  

dessert du jour

Cafe ou chocolat liegeois
5,90 €

  7,50 €
vacherin glacee

8,00 €

7.50 €
creme brulee et sa boule de glace 6,50 €

L’ILE FLOTTANTE  GLACEE
Parfum vanille ou caramel glacée cette “île” blanc en neige est
revisitée par l’accompagnement de différentes douceurs
gourmandes sucrées 

ananas rotie façon baba au rhum
Ananas frais rôtie par nos soins dans un caramel maison au
rhum des Antilles, déposé sur une génoise “ baba” agrémentée
de chantilly maison et sa boule de glace a l’ananas

le banana’S flambee  
Tel un Banana split avec ses 3 boules de glaces au choix, et sa
chantilly maison, ce dessert est flambée au choix avec Cointreau
ou Grand Marnier à son arrivée a table  
( peut etre servi sans alcool ) 7.00 €

le tiramitsu du moment  
Afin de vous proposer une diversité celui ci change régulièrement
 de saveurs, soit selon l’humeur du chef, soit selon la saisonalité
 des fruits

le brownie et sa boule de glace  6,50 €

Composé d’une boisson chaude et de 4 desserts 
du jour selon l’humeur du chef, ce dessert vous
 réservera la surprise du moment.  

l’iRISH IRLANDAIS  
LES IRISHS ET ASSOCIES

l’iRISH alsacien 
l’iRISH caraibes  

BOULES DE GLACE

LES glaces arrosees 
la limoncello 
LA JAMAICAINE
LA HAWAIENNE
LA CONNEMARA
L’ALSACIENNE 
L’AFTER EIGHT

8,00 €

8,00 €
3 BOULES  GLACE  CITRON  + VODKA

3 BOULES  GLACE  CHOCOLAT  +  JET 27 

3 BOULES  GLACE  RHUM RAISIN  + RHUM  

2 BOULES  GLACE  VANILLE  1 COCO  + MALIBU

2 BOULES  GLACE  CAFE  1 VANILLE  +  BAYLEYS

3 BOULES  GLACE  VANILLE +  MARC GEWURTZ.

grand verre de 33 cl  incluant cafe + alcool

rhum des antilles

marc de gewurztraminer

whisky  

LA GLACE DU MOMENT A DEMANDER AU SERVEUR ......

2,00 €

9,00 €


