Jidelni listek

Predkrmy

Hoveézi bujon se Zzloutkem (3) 60 K&
Silny, deset hodin taZzeny hoveézi vyvar.

4 ks Smazené Jalapenos s cedarem, esnekovy dip (1,3,7) 150 K&
Poddvdme s tousty.

80 g Krevety na bylinkach (1,2) 150 K&

Poddvdme s tousty.

50 g Prazené mandle 90 K¢
Nachos & Salsa (6,8,9,10,13) 120 K&

Tatarskeé bifteky

Tatarské bifteky poddvadme pouze namichané, mdzete si vybrat topinky smazené na oleji nebo

opecené tousty, porce topinek navic 4ks 40,-.

150 Tatarsky biftek (1,3,6,10) 320 K&
Cerstvé, hovézi maso zakladni receptura, poddvdme s topinkami a
g P P P
Cesnekem.
200 Tatarsky biftek (1,3,6,10) 420 K&
g Cerstvé, hovézi maso zdkladni receptura, podavéme s topinkami a
Ccesnekem.
300 Tatarsky biftek (1,3,6,10) 600 K&
g Cerstvé, hovézi maso zakladni receptura, poddvéme s topinkami a
cesnekem.
150 Tatarsky biftek "Belgie”, hranolky (3,7,9) 360 K&
g Belgicky typ Tatardku, majonéza, dijonskd hof€ice, capary, parmezdan.
200 Tatarsky biftek "Belgie”, hranolky (3,7,9) 460 K&
g Belgicky typ Tatardku, majonéza, dijonskd hof€ice, capary, parmezdan.
1000 Tatarsky biftek - (1,3,6,10) 1800 K&
g Vyhodnd& cena pro velkou porci Tataréku s sebou, vEetné 30ks topinek.
Jidla do krabicky Ize objednat po dohodé, dle kapacity kuchyné, doporuc¢ujeme 30 P
minut pred oteviraci dobou, cena obalu je 15,- az 30,-. Jidla nevydavame vidy
najednou, asy pripravy pokrmU se mohou lisit. DEkujeme za ndvstévu a prejeme rokodyl

dobrou chut.



Hlavni nabidka

Steaky jsou pfipravovany stfedné propecené (Medium), pokud si pfejete jinou Gpravu, informuijte

obsluhu.

200

Biftek z pravé svickové
Pfirodné s trochou olivového oleje, pepre a maldonské soli.

Biftek z pravé svickové na Chilli (1,6,10)

Jemna Chilli omd&cka a opecend slanina.

Biftek z pravé svickové se zelenym pepfem (1,6,7,10)
Jemnd smetanovd omacka se zelenym peprem.

Fajitas (1,7,8,9,12)

Mexickd specialita, grilované hovézi maso na restované zelening, tortilly a

cesnekovy dip.

Espetada "Madeira” (7,10)

Kdo byl na Madeire, znd styl servirovani hovéziho masa na Spizu s hranolky

a dipy.
Burger (1,7,10,11)

Burger z kvalitniho hovéziho masa, slaninag, syr poddvame s hranolky a

cesnekovy dip.

Burger Chilli

Burger z kvalitniho hovéziho masa s chilliomdackou slaninou a jalapenos

poddvavdme s hranolky a ¢esnekovy dip.
Détsky Burger
Jemny Burger, hranolky a kecup.

Smazené kufeci stripsy (1,3,7)
Podadvame s hranolky, keCupem nebo tatarkou.

Smazené kufeci stripsy (détské) (1,3,7)

Poddvadme s hranolky, keCupem nebo tatarkou.

Hoveézi §piz s parmezdnem (1,7)
Steakové hovézi maso na $pizu s parmezanem.
Hovézi §piz " Zbojnik" (1)

Steakové hovézi maso na Spizu se slaninou.
Pecend kureci kiidélka (1,6,7,8,9,10)

MUZete si vybrat s pikantni Chilli marinddou nebo s BBQ marinddou,
poddvadme s Cesnekovym dipem.

Krevety na bylinkach (2)

Poddvdme s tousty.

Grilovany syr typu Haloumi na Cerstvé zeleniné
Zeleninag, syr, Cervend fepa a brusinkovd omacka.
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PFilohy

Pfilohy poddvdme samostatné pouze po dohodg, dle kapacity kuchyné.

170  Zelené fazolky 80 K¢
g Fazolove lusky restované s cibulkou a slaninou.
150 Hranolky 70 KC
9 Home style hranolky (se slupkou).
200 Hranolky s Cedarem a Jalapenos 130 KC
g Vhodné objednat i k pivu nebo vinu.
150 Krokety bramborové (1) 70 K&
g
150 Salat z Cerstvé zeleniny 70 KE
9
Oomacky, dipy a doplnky
50 g Cesnekovy dip (7) 40 K&
Jemny dip se zakysanou smetanou a ¢esnekem.
50 g Dijonsk& majonéza (3,10) 40 K&
50 g Tatarskd omacka (3) 40 K&
50 g KeCup 40 K¢
40 g Chillidip 50 KC
50 g Capary 60 KC
50 g Jalapenos krdjené 50 K&
Dezerty
Dalsi dezert hledejte v dnesni nabidce.
Creme Brulée (3,7) 100 K&
Vanilkovy krém s krustou z tftinového cukru.
Zmrzlina se slehackou (1,3,7) 100 K&

Zmrzlina dle aktudlini nabidky.



