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‘Weilburg A

INDISCHE KUCHE

Namaste liebe Q‘éiste!
Namaste bedeutet wortlich iibersetzt
"Verbeugung".

Authentic
Neugasse 9 Menu
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TomaLen Shorpa 5,5 €

Tomatensuppe, garniert mit Sahne .
4

Chicten Shorpa 5.5 €

Garnierte Hiihnerfleischsuppe
Ag4

Daal Shorpa 5.5 €

Indische Linsensuppe
G4



NAAN
BROT

Naan Brot 3,5€
Im Ofen gebackenes indisches Fladenbrot aus
Weizenmehl
ag
Butter Naan 3,9€

Im Tandoor mit Butter gebackenes indisches Fladenbrot

aus Weizenmehl
g

Garlic Naan 3,9€

Im Tandoor gebackenes indisches Knoblauch-

Fladenbrot aus Weizenmehl mit Gewtirzen
a,g

Tandoori Roti (Vegan) 3,5€

im Tandoor gebackenes indisches Fladenbrot aus
Vollkornmehl

a

Aloo Pratha 4,9 €

Fladenbrot aus Weizenmehl mit Kartoffeln geftillt und

im Tandoor ausgebacken.
g

Peshwari Naan 4,9 €

Im einem Tandoor gebackenes indisches Fladenbrot,

gefllt mit Mandeln, Kokosflocken und Rosinen.
aghe
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15.

16.

1,
Sa{ate

Tandoori Salat 9 €

Gemischter Salat mit mariniertem Hidhnerbrustfilet

im Tandoor gegrillt
g1l

Gemischter Salat 7€

Gruner Salat mit Gurken, Tomaten, Karotte, Zwiebeln

und Indischer Kase
g,C

Extra Beilagen

Reis . 3¢
Mixed Pickle 3 €
Raitag 3 €

Joghurt mit Gurken & Gewirzen
Dipp Sauce 12 €

Mango,Minze,Pikantg
g

Scharfe Chilli Sauce 12€




10.

1.

12.

Tandoor] Palace

Vorspeisen

Papadam 3¢€
Knusprige Reiswaffeln oh

Chicken Pakora 75¢€

Hahnchenbrustfiletstiicke in Kichererbsenteig,
gebacken mit einer Vielzahl von Gewdrzen.

a

Paneer Pakora 75€

Hausgemachter indischer Paneer, paniert in
Kichererbsenmehl und gewdirzt mit
verschiedenen Aromen.

a,g

Jhinga Pakora 9,5 €

Garnelen in Kichererbsenmehl gebacken
mit verschiedenen Gewirzen

a,b

Veg Mix Pakora 75¢€

Verschiedene Sorten frisches Gemdise in
Kichererbsenmehl gebacken

a

Vegetable Samosa 8 €

Teigtaschen gebacken mit Kartoffeln,Erbsen
und ind. Gewdrzen_

Chilli Chicken Dry 9,5 €

Hahnchenbrustfilet mit Zwiebeln und Paprika
in wirziger Sof3e.

a,f,gl,2

Mix Pakora Teller (2 Personen) 12,5 €

Frittiertes Hihnerfleisch, indischer Kase und

Gemise mit verschiedenen Sof3en.
a,8
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51} en

Welcome to a world of vibrant spices, tantalizing flavors, and rich cultural heritage.
Join us on a captivating culinary journey through the enchanting realm of Indian
cuisine

Der Tandoori-Ofen ist das Markenzeichen der indischen Kiiche,
bekannt fiir den traditionellen Tonofen - den Tandoori-Ofen! Fisch
und Fleisch werden mit einer speziellen wiirzigen Joghurtmarinade,

dem Tandoori-Masala, frisch zubereitet. Im Tandoori-Ofen
entfalten sich die einzigartigen Aromen vollstandig und sorgen fiir
ein unvergessliches Geschmackserlebnis. Dariiber hinaus werden
indische Brote wie Naan oder Tandoori Roti im Tonofen frisch
gebacken.




TANDOORI SPEZIALITATEN

Alle Gerichte serviert mit Reis oder Naan Brot

18. CHICKEN TIKKA 16,5€
Hahnchenbrustfilet mit Tandoori-Masala, Joghurt Knoblauch,Ingwer mariniert & im Tandoori Ofen gegrillt ¢,

19. MALAI TIKKA 16,5€
Hahnchenbrustfilet mit einer Cashewnuss Marinade im Tandoori - Ofen gegrillt ;,

19A. HARIYALI TIKKA 16,5€
Zartes mariniertes Hahnchenbrustfilet in Spinat -Minze-korriander -Sauce im Tandoori -Ofen gegrillt ¢,

20. JHINGA TANDOORI 22,9€
Garnelen (geschalt) traditionell gewiirzt & im Tandoori-Ofen gegrillt 5,

21. LAMM TIKKA 17,9€
Marinierte Lammfleisch mit Indischen Gwiirzen. am SpieB gegrillt o

22. PANEEER TIKKA 159 €
Indischer kase , Paprika, Zwiebeln im Tandoori -Ofen gegrillt

23. MIX TANDOORI TELLER 23,9€

Hahnchenbrustfilet,Lammfleischstiicke & Garnelen (geschalt) mit Tandoori- Masala gegrillt

Begl




VEGETARISCHE SPEZIALITATEN

Alle Gerichte serviert mit Reis oder Naan Brot

— . P wrer—

25 . DAL MAKH NI (VEGANE ZUBEREITUNG MOGLICH) 14,5 €

Indische Linsen mit Butter, Knoblauch,Ingwer, Zwiebeln und Tomaten nach indischer Art o2

26. BHINDI MASALA  (VEGANE ZUBEREITUNG MOGLICH) 14,5 €

Okraschoten mit Zwiebeln in Tomaten-Masalasauce ;,

27 ALOO GOBI (VEGANE ZUBEREITUNG MOGLICH) 14,5 €

Kartoffeln, Blumenkohl gebraten mit Knoblauch,Ingwer, Currymischung ;.

28 BHAIGAN BHARTHA (VEGANE ZUBEREITUNG MOGLICH) 14,5 €
Auberginen im Lehmofen gerdstet,gebraten mit Tomaten,Zwiebeln, Erbsen ,Knobi, Ing. und Ind. Gewdirzen,_,

29. CHANA MASALA (VEGANE ZUBEREITUNG MOGLICH) 14,5 €

Kichererbsen mit Zwiebeln und Tomaten in MasalasoBe agi



30.

31.

33.

34.

35.

VEGETARISCHE SPEZIALITATEN

Alle Gerichte serviert mit Reis oder Naan Brot

PALAK PANEER

Gehackter Blattspinat mit Hausgemachtem Ind. Kase

gh,j,2

PANEER MAKHNI
Hausgemachter Ind. Kdse,fein abgestimmt in einer kdstlichen SoBe gje»

MANGO VEGETABLE

Gemischtes Gemise in Mangocreme-Sauce,mild

MIXED SABJI
Gemischtes Gemiise (Brokkoli,Zucchini,Kése und Erbsen) in CurrysoBe ;.

VEGETABLE JALFREZI

Verschiedene frische Gemiisesorten mit Ind. Kdse, Blumenkohl,Zwiebeln,Ingwer, Paprika und Tomaten schén

gewdrzt nach Spezieller nordindscher Art ;,,

14,5 €

14,5 €

14,5 €

14,5 €

14,5 €



37.

38.

39.

40.

41.

42.

HAHNCHEN SPEZIALITATEN

Alle Gerichte serviert mit Reis oder Naan Brot

CHICKEN CURRY

149€
Hahnchenbrustfilet in Currysauce , |,
CHICKEN PALAK 59e€
Hahnchenbrustfilet mit gehacktem Spinat & Currysauce |
KARAHI CHICKEN 15.9€
Hahnchenbrustfiletstlicke , Currysauce , Knoblauch, Ingwer, Paprika und Zwiebeln
CHICKEN TIKKA MASALA 16.2€

Hahnchenbrustfilet aus dem Tandooriofen mit Zwiebel, Ing. & knob in eine Tomatenmasala Sauce

gh,j,1.2

BUTTER CHICKEN 16.2€

Hahnchenbrustfilet aus dem Tandoori ofen in Tomaten sauce und Sahne

gh,jel1.2

CHICKEN KORMA 16.2€

Hahnchenbrustfilet in einer milden Cashewnuss-Sauce, Mandeln und Kokosraspeln_

2




43.

44.

45.

47.

48.

HAHNCHEN SPEZIALITATEN

Alle Gerichte serviert mit Reis oder Naan Brot

MANGO CHICKEN

Hahnchenbrustfilet in Mangocremesauce

ghj.e2

CHILLI CHICKEN  (SCHARF)

Gebratenes Hahnchenfleisch mit Paprika und Zwiebeln in Scharfer Sauce

1,2

CHICKEN VINDALOOQO  (SCHARF)

Hahnchenfleisch mit Kartoffeln in einer scharfen Vindaloo sauce gebraten

CHICKEN SABJI

Hahnchenfleisch mit Gemiise in CurrysofBe

gh,j1.2

CHICKEN JALFREZI

gekochtem Hahnchen mit Paprika, Zwiebeln,Gemiise, indischer Sauce Und Ingwer ,;,,

16,2 €

15,9€

16,2 €

15,9€

15,9€




50.

51.

52.

53.

54.

LAMM SPEZIALITATEN

Alle Gerichte serviert mit Reis oder Naan Brot

LAMM CURRY

Lammfleisch in Currysauce ,, .,

LAMM PALAK

Lammfleisch mit gehacktem Spinat & Currysauce

LAMM BHUNA

Lammfleisch mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch in Tomaten-MasalasoB3e

LAMM VINDALOO (SCHARF)

Lammfleisch mit Kartoffeln, nach slidindischer Art gewlirzt

LAMM SABJI

Lammfleisch mit Gemise in Currysauce

gh,j1,.2

gh,j,12

gh,jel1.2

gh,j1.2

16,9 €

16,9 €

16,9 €

17,5 €

16,9 €



55.

56.

57.

58.

59.

LAMM SPEZIALITATEN

Alle Gerichte serviert mit Reis oder Naan Brot

LAMM MADRAS 16,9 €

Lammfleischstiicke mit Kokosraspeln in einer speziellen Gewlirzmischung In Currysauce .,,.,
LAMM KORMA 17,5 €

Lammfleisch in einer milden Cashewnuss Sauce, Mandeln und Kokosraspeln ;..

LAMM MANGO 16,9 €

Lammfleisch in Mangocremesauce ,, ...

LAMM BANGLORI 16,9 €

Lammfleisch mit Ananas, frischem Ingwer und Knoblauch mit exotischen Gewiirzen gemischt

gh,j.2

LAMM TIKKA MASALA 17,5 €

Lammfleisch aus dem Tandoori ofen mit Zwiebeln, Ing. & Knobi in einer Tomaten -Masala Sauce .

hj,1.2




Alle Gerichte serviert mit Reis Oder Naan Brot

! 63.JHINGA CHILLI 19,9 €

Frische Garnelen, zubereitet mit frischer
Paprika und Zwiebeln in einer siif scharfen Sof3e

bf12

64. JHINGA MANGO 19,9 €

Garnelen mit Mangocreme Sauce

be,gh,2

| 64A.JHINGA JALFREZI 19,9 ¢

Garnelen mit Paprika, Zwiebeln, gebraten gewiirzt nach
spezieller nordindischer
Art

bj.g,1,2

ENTE
SPEZIALITATEN

Alle Gerichte serviert mit Reis Oder Naan Brot

65. ENTE MADRAS 17,9 €

Entenfleisch mit Kokosraspeln in
einer speziellen Gewiirzmischung nach kdéstlicher
siidindischer Art

ghe12

65A. ENTE MASALA 17,9 €

Entenfleisch mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch in
einer Tomaten Masala Sauce

g,hj1,2

66. ENTE SABJI 17,9 €

Entenfleisch mit verschiedenen frischen
Gemiisesorten mit Ingwer, Knoblauch in
Curry Sauce

ghj12

A XS



Biryani’s

Serviert mit Joghurt und Masala sauce
67. Vegetable Biryani 155€
Reis gebraten mit frischem gemischtem GemUse & NUssen

ghel2

68. ChickenBiryani 169€
Reis gebraten mit Hahnchenfleisch und firischem Gemise & NUssen

ghel2

69. LammBiryani 175€
Reis gebraten mit Lammfleisch frischem Gemise & NUssen

ghel2

70. Jhingha Biryani 199€
Reis gebraten mit Riesengarnelen & Nussen

bghel12




KINDER

MENU

SNACKS

Chicken Pakora

Hénchenbrustfilet in kirchererbsenmehl
gebacken.  (a)

Fish Pakora

Fischfilet in kirchererbsenmehl! gebacken
(a,0)

Pommes

Chicken Nuggets

MICKEY MOUse

Aloo Naan

Fladenbrot aus Weizenmehl mit Kartoffeln
gefullt und im Tandoor ausgebacken
acg

Malai Tikka

HUhnerbrustfilet mit einer Cashewnuss
Marinade im Tandoori - Ofen gegrillt

g he

Butter chicken

Hdhnchenfilet aus dem Tandoor-ofen
in einer Tomaten- Sahnesauce.

eghjl2

Chicken Korma/ Vegi Korma

6,5€ ct‘i\%,

6,9 €

4,5 €

4,9

4,5 €

85€

8€

8€

Hahnchenbrustfilet in einer milden Cashewnuss-

Sauce mit Mandeln und Kokosraspeln.

hj2

GETRANKE

Wasser Still/Sprudel
Mango Lassi,

Multivitaminsaft
Apfelsaftschorle
Cola Zero

TN T
Fanta
Sprite
Eistee

Granatapfel/Lemon/Peach

29€
4,5 €
3,8€
38¢€
38¢€

38¢€
38€

4,5 €



Allergene

A. Glutenreiches Getreide und seine Verwandten

B. Krebse und ihre Verwandten

C. Eier von Gefliigel und darus gewonnen Erzeugnisse

D. Fisch und seine Verwandten (auf3er Fischgelatine)

E. Erdniisse und ihre Verwandten

F. Sojabohnen und ihre Verwandten

G. Milchprodukte (einschlief3lich Laktose)

H. Schalenfriichte und darus gewonnene Nahrung Erzeugnisse
I. Sellerie und seine Verwandten

J. Senf und seine Verwandten

K. Sesamsamen und ihre Verwandten

L. Lupinen und ihre Verwandten

M. Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und
daraus Gewonnen Erzeugnisse

N. Schwefeldioxid und Sulfite

Zusatzstoffe

1.Konservierungsstoffe
2.mit Farbstoff

3.mit Antioxidationsmittel
4.SufBungsmittel Saccharin
5.SiBungsmittel Cyclamat
6.SufBungsmittel Aspartam
7.SURBungsmittel Acesulfam
8.mit Phosphor

9. geschwefelt

10. Chininhaltig

11. Coleinhaltig

12. mit Geschmacksverstdrker
13. geschwadrzt
14.gewachst

15.genetisch verdndert



Bockhornkleesamen
Entziindungshemmend, vorbeugende Wirkung gegen Abzesse,
Blihungen, Geschwiire, blutreinigend und heilt Nierenblutung

Chilli

Beruhigend fiir Herz und Kreislauf, enthilt Vitamin C,
verhindertArterienverkalkungund Tromboseneigung

Fenchel
Verdaaungsfordernd, vorbeugend gegen Gelbsucht,
Blasensteine; Bauchschmerzen, Krimpfe und Blahung

Garam Masala

Gewiirzmischung, die zu jedem Gericht individuell
zusammengestellt wird und aus bis zu 1 einzelnene Gewiirz
bestehen kann

Ingwer

Appetitanregend, heilend bei Entziindungskrankheiten,
RiickenschmerzenFrauenkrankheiten, Reisekrankheiten,
Miidigkeit, Migrine und Bronchitis

Kardamon

Reich an Vitamin A, B und C, fordert die Durchblutungder
Herzkranzgefifle, senkt den Blutdruckund ist anregend
bei Potenzschwiiche

Koriander
Wirkt anregend auf die Verdaaungsorgane, Aphrodisiakum

Kreuzkiimmel
Verdaaungsfreundlich, wirkt gegen agen- und
Darmkrankheiten und gegen blasse Haut

Kurkuma

Appetiotanregend, verdaaungsfreindlich, heilt
Galle- Nierenleiden sowie Hautkrankheiten

Nelken

keimtotend, schmerzstillend bei Zahnschmerzen,
wirken gegen Entziindunen ind Hals und Rachen
sowie gegen Mundgeruch

Pfeffer

Appetitanregend, wirkt beruhigend auf die Magenwinde

Safran
Wirkt kranpfstillend, magen - und herzschonend,
verdaaungsfreindlich

Asofotida

Appetitanregend, verdaaungsfreundlich,wirkt gegen
Magenkrimpfe und Koliken

Zimt
Verdaaungsfordernd , stresshemmend, wirkt gegen
Bauch- und Magenschmerzen




