"M

PROVOLETA CON TOMATE Y OREGANO V&
CAMEMBERT REBOZADO V

Con mermelada de frambuesa

CAMEMBERT “"ROTI" CON MIELV®
COCHINITA PIBIL 9 5

Carne de cerdo desmechada con nata agria,
pilco de gallo y tortillas de trigo

Joy NACHOS CON TODO VO 4 10.5
Nata agria, queso, pico de gallo, frijoles, jJalapefios y guacamole
HUEVOS ROTOS CON JAMON IBERICO & 15
HUEVOS ROTOS CON SALSA DE TRUFA NEGRA V() 165
PATATAS BRAVASE j/ ALI OLI ® 3

TIRAS DE POLLO CON SESAMO 10,5
TEQUENOS DE QUESO (5uds) con salsa de higo \/ 8,5
CROQUETAS (6 uds) 9
Jambébn, bacalao, bacon y parmesano, boletus, trufa blanca

CROQUETAS MIXTAS (8 uds) 11
MINI TORTILLA -hecha al momento V(&) 7
Cebolla o Chorizo
TORTILLA ENTERA - hechaal momento V(Y 12
Cebolla o Chorizo
TABLA DE QUESOS V() 16,5

Surtido de quesos franceses y espafiocoles acomparfiado de una
mermelada de frambuesa, canonigos y nueces

ChupaChup albondiga con turrén de jijona, pipas

caramelizadas y rucula
-’l e ©

TOSTAS B -

.QUESO DE CABRA, MIEL, RUCULA Y NUECES V
.VEGANA: PICO DE GALLO Y FRIJOLES @ V
.JAMON IBERICO Y QUESO CURADO

.QUESO CAMEMBERT, SALSA DE HIGO, CANONIGOS
.SALMON AHUMADO CON SALSA YOGUR
.BACON, CEBOLLA CARAMELIZADA Y QUESO RACLETTE

CARNE
A LA PIEDRA

a
SOLOMILLO A LA PIEDRA 1/4 Kg top

Carne con sabor ligero y textura suave

LOMO A LA PIEDRA 1/4 Kg
Carne con mayor volumen de grasa,
aporta sabor intenso

“Recomendamos 1/4 kg por persona”

PARA ACOMPANAR

PATATAS A LA PROVENGALE

PIMIENTO DE PIQUILLO

PATATAS FRITAS CASERA

PATATAS FRITAS CASERA CON SALSA DE TRUFA

% = Vegano ' = Vegetariano ® = sin gluten

COMIDA: +10% EN LA TERRALZA
BEBIDA : +15% EN LA TERRAZA

775 $L e Tiinana

Carne 100% Vac

bacon, cebolla roja y jalapefios

775" [e Cmmérf

Carne 100% vaca , camembert,

Le Coco’ @f’//‘ 70,5

Carne 100% vaca, bacon, qugso edam,
cebolla caramelizada, rucula y tomate

guacamole,

/e @éﬁ‘&fﬁf

Carne 100% vaca, queso raclette,
cebolla caramelizada,

mermelada de higo,
rucula y tomate

Siempre rtcula y tomate

COIl
/ patatas
ot \ P S S/

Z ZDrM&W /7 70,5 v Le an
Carne 100% vaca, queso de cabra, caseras Hamburguesa yegetal
miel, orégano, rucula y tomate e (zanahoria, maiz Vv coliflor)

TEE;_—J pepino, cebolla roja,
rucula y tomate
41:65 7%
Carne 100% vg#a, sAlsa de queso ﬁﬂ/éf
azul y mermela de frutos rojos, { p
rucula y tomate 70 &
Pollo rebozado con sésamo,
bacon, queso edam, rucula,
tomate y salsa barbacoa
2
,Z£15 21"&9 C 8] S N i S ——
Carne 100% v / salsa de trufa, | IIIIcIcIhH (|

acelte de a, gqueso edam, — T =5
: EXTRA
rucula y tomate .
f_\l-—.-—"_“_—- A —

OPCION ALLIGATOR

Pan burger &) +0,50€

Extra ingrediente 1€
Extra carne 180g

+ 3,50€
= FENSALADAS=
EXOTICA VEGANA @ vV ®© 10

Candnigos, pepino, tomate cherry, mango, salsa mostaza,
semlllas de chia y sirope de agave

COCODRILO 11

Candénigos, pollo crujiente con sésamo, queso de cabra, miel,
tomate cherry, peplno y salsa mostaza de Dijon y miel

LOVE SALMON & 11,5

Candénigos, salmédn ahumado, pepino, tomate cherry,
sésamo y salsa de yogur

CLASSIC CESAR 10,5

Candnigos, pollo crujlente con sésamo, queso curado,
crolitons y salsa César

BURRATA /(&) |1

Tomate, burrata fresca, candnigos y salsa mostaza Dijon y miel




Tarta Tatin

FL COC

Tarta de manzana _ lapas, burgers
caramelizada = '3
con aziicar y mantequilla 5 cervezas
i -13
acompanada : Oe Zuragoza, 60 2°°

de nata agrm

Horario
DE
Mi-cuit de chocolate 72 % ' . S = COC I N A =

acom}mﬁm{o de helado de

vainilla

EL CHOCODRILO 1ép

13:00 - 16:00
Inspirado del 19:30 - 23:30

‘j[mwfant baulois”

COPA 8

COPA PREMIUM ?
@elcocodrilomadrid
Tarta de queso _ ' TERCILO 3
o /elcocodrilomadrid sagra e
. TERCIO Estrella Galicia D5
‘Un exter-iorye?fecmmenre TERCIO Mahou 3 3
camn;eﬁzadb T"i??f;aﬂc{ﬂ : / SAGRA Tostade 3
a cremosida -’
del interior / CERVEZAS 5
JARRA sagra 3.8
/ INTERNACIONALES DOBLE sagra 3
DOBLE Chouff 4.9
' MC CHOUFFE CHIMAY KWAK oRTE
2 , 3 s DELIRIUM  VEDETT [PA APEROL SPRITZ 6
Cafe Iriandés e HUGO SPRITZ 7
= GUILLOTINE TRIPLE KARMELIET TINTO DE VERANO 3 .
Con Wﬁisﬁy Trlandés '
COH fROT’l Daminicano — DM.VEL BMNCHEDE NAMM.R JARRA TINTO DE VERANO(].SL) .l 8
Con Tia Maria 4 mgikas noke VERMUT 3
Con Cointreau N | U
.. frio o caliente ' REFRESCOS ) 3
.____ ’ VINOS i ZUMOS (20cl) o E
s BT
" GARNACHA Y VIOGNIER T \
V @ HORGELUS IGP (BLANCO) 19
. b N SACEVEAIS BLENC RIBERA CRIANIZA 3.5 1 8
Crema de vainilla con QA" '
By / None e MATHILDE - ORSURO AOC (ROSE) 18 RIOJA CRIANIZA < 1 6
una ﬁna capa crujiente h &5\ GARNACHA SYRAH CABERNET SAUV RIBERA ROBLE 5 | 5
dé caramele hecha of - CHATEAU BRIOT AOC (TINTO) 2] RIOJA 2.6 14
momento BORDEAUX CABERNET SAUV MERLOT
= FERRATON AOC (1INTO) 23
COTES DU RHONES - SHIRAZ GARNACHA _ VINO BLANCO
RN SRR
! TRENEL (CREMENT DE BOURGOGNE) 28 B ;_- GARNACHA-VIOGNIER 3.5 18
S, VERDEJO SEMI-DULCE 2.8 15
RUEDA VERDEJO 2.6 1 4

UN EVENTO ? LLAMA A ESTE NOMERO '

COMIDA: +10% EN LA\ TERRAZA
BEBIDA : +15% EN LA WVERRAZA
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