Il Mediterraneo

RISTORANTE - PIZZERIA

Benvenuti bei uns im

‘ Il Mediterranco

Geniefden Sie unser Mittagsangebot
Pasta oder Pizza mit kleinen beilagen Salat
*aufler Triiffel, Meeresfriichte und Parmaschinken™
fiir 10,90 €

Dienstag Pizza Tag 10,50 €
*aufler Triiffel, Mecresfriichte und Parmaschinken®
Mittwoche Nudeltag 10,50 €
“aufler Triffel, Meeresfriichte und Parmaschinken ™

Dienstag bis Freitag, ausgenommen Feiertage B

von 11:00 bis 14:00 Uhr - : :"\
Offnungszeiten =

Dienstag bis Freitag von 11:00 bis 14:00 Uhr __."3":

Und von 1730 bis 22:00 Uhr N

? Sonntag von 11:30 bis 14:00 Uhr und 17:00 bis 2130 Uhr =/
k g

Ausgenommen Samstag nur von 17:00 bis 2200 Uhr /|

=




. GGetranke

B ;é% VINO ROSSO
VINO BIANCO 0251 05l
0,251 051 fNero die Troia 6O0C  1BB0C

Riesling delle 3 Venezia 6,90C 13,80C JiHaus Wein)
( Haus Wein ) Primitivo Puglia 780€C  15,60C
St Cieke 1206 HADC Iners davola Sicilia TIC  M460C
Frizzantino 6,J0€ 12,60€ & - nhrusco 630C 12.60C
Lugana $10C  1620C KEmilia Romagna)
Bombino Rose 620C  BBOC Jponveinschorle 410€ 820¢€
{Rosato)
Welswein Schorle 4,100 8,200 BEVANDE CALDE

BIER Espresso 250C
Pils 033 370 ¢ J Doppio Espresso 420¢€
Red Doppelbock 0,33 440C | Cappuccino IB0C
Dunkles Bier 0.5 440C J Latte Macchiato 4.00¢C
heller Bier 0.5 450C B Tasse Caife 270¢€
Radler 0.5 T Espresso Macchiato 250C
S 0.2 Rtk Espresso Decalfeinato 26006,
Alkoholireie Bier 0.5 4,10¢C ) ' e,

Affogato W
Dunkles Welzen 0,3 450€ § ) E
Leichtes Welzen 0,5 430¢C ESprESS0 - Creth
Alkoholireise Welren 0.5 4500C Heile Schokolade
BIER VOM FASS

Helles 0.5 410¢€
Welzen 0.3 450




(Getranke

SPRITZ

Aperol Spritz 740C
(Aperol, Soda, Prosecco, Orange)

Limoncello Spritz 740C
(Limoncello, Soda, Prosecco, Limone)

Hugo 740C
( Menta, fiori di Sambuco, Prosecco, Soda, Lime)

I Mediterraneo Spritz 830C

(Martini, Prosecco, Soda, Menta, Lime, Blue Curacao)

DIGESTIVI

4cl
Crappa Barricata 2O C
Ramazzotti 4,10C
Limoncello 4,10C
Sambuca 4,10C
Averna 4,10C
Amaro del Capo 450
Montenegro 7.00C
Fernet 410C




(Getranke

SOFTDRINKS - WASSER 0.251 0.4l
Coca Cola / Coca Cola Light 2,60C 380 C
Orangenlimonade 260€ L0 C
Zitronenlimonade 260C 380C
Spezi 260C€ 3.80C
lce Tea Plirsich 260C 3B0C
krumbach Still {Acqua naturale) 051 0,751

410C 3.80C
krumbach Sprudel (Acqua frizzante) 0,751
2.80C

Tafelwasser Sprudel 0,251 041

240C 3,00 C

SAFT ODER SAFTSCHORLLE APERITIVI
m

0,251 041 | = —EH:
Rhabarbersait 330C 4600 Martini Bianco (0,2 ¢l) 5, ‘}Dé‘\
Aplelsalt 30CE 460C Crodino (Analcolico) (0, I!‘.ltI‘T"‘"‘TI:T?'i—)‘! L 7
Johannisbeersall 3I0E 460C Campari Soda / Orange
Orangensall 30C 4,60C Prosecco(O,1cl) i
Kirschsaft 3.30C 4,60C (Spumante millesimato ) f_"l |
Traubensalt B0 4,60C




Menu

VORSPEISEN

Carpaccio dimanzo { G, H, O )
(Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan)

Vitello tomnato { D, C, G, O )
{ Kalbfleisch in diinnen Scheiben mit Thuntischsolse)

Carpacciodi Salmone ( D, O )
(Lachs Carpaccio mit rote Pleffer und Rucola)

Caprese (AG)
{ Tomate, Mozarella, und Basililum)

Insalata Mare ( B,D.R )
i Meeresiriichte Salat )

Antipasto Mediterranco ( A, C,D, G, LM, O )
(Gemischte Vorspeise)

SUPPEN

Zuppa di Pomodoro (A)
(Tomatensuppe )

Minestrone ( LA, Q)
( Gemiisesuppe)

Tortellini in Brodo ( A, C.G L)
( Tortelling in Gemiisebriihe)

1250C

1350C

13.90C

10,00

16,30C

17.000C

G0 C

1,30

7.60C



Menu

BRUSCHETTA

Classica( A, G, L) 6,60 C
{ Tomaten, hnoblauch )

Napoli (A G, C, L) 7,20C
{ Tomaten, knoblauch, Mozzarclla)

Mediterranea (D, A, G, L) 790C
(Lachs, Basilikumpesto )

Tirolese (A, G, L) 740C

( italienischer, Speck, Schatkase)

SALAT

Insalata mista { L. A, O) 690 C
(Gemischier Salat mit Tomaten, Gurken, karotten, Zwicbeln und Rucola )

Cesar (L, C, 0,6 1290:C
(Grober gemischter Salat mit Putenstreifen und Cesar-solse )

Salmone (D, LA O)
(Groler gemischter Salat mit Lachs stiicken)

Pomodori(l, A, O
(Tomaten und Zwichel)

I Mediterranco { D, A, C, L. O)
( Griner Salat mit Kirschtomaten, Basilikum, Gurken, Rucola, Bohnen,
Mozzarella, Thuniisch, Zwicbeln )

Allergene: A = Gluten; B = Krebstiere; C = Eier von Gefligel; D =.fideh; E = Er’dnuﬁse__--ﬁ ;{

F = Sojabohnen; G = Milch von Saugetieren; H = Schalenfrichte; ﬁ:";--l- sM=senf, || /-
N = Sesamsamen; O = Schwefeldioxid und Sulfite; Pos L > ;




enu

FLEISCH
(SERVIERT MIT KARTOFFELN UND GEMUSE)

Scaloppina Limone ( A, O ) I7.30C
( kalbsmedaillons in Zitronensauce )

Scaloppina Gorgonzola { A, G, O ) 17.80C
(Ralbsmedaillons in Gorgonzolasauce )

Saltimbocca (AL G, Q) 19,60C
( kalbsmedaillons mit Parmaschinken, Salbei in Weilsweinsauce )

Bistecca alla griglia (O, O ) 2270¢
(Gegrilltes Rumpsteak

Tagliata di manzo ( G, O ) 2400C€
(Gegrilltes Rumpsteak in Scheiben geschnitten mit Rucola und Parmesan)

Al porcini { G, O )
(Gegrilltes Rumpsteak mit Steinpilzsauce )

Alpepe (G, 0O)
(Gegrilltes Rumpsteak mit Pleffersauce )

Tacchino griglia
(Pute vom Grill )

Crigliata di carne mista
(Gemischies Grilllleisch, Pute, Rind, Schwein und kalb )

F= S.njabnhnen G= Mulch von Sﬁugetueren H= Schalepﬁ

N = Sesamsamen; O = Schwefeldioxid und Sulfite; Pi< : -:!'

iseh; faﬁﬂsse-' ; f
. _.: ! 2o .f:l =
=Gellerie; M = Senf; 2
oy I
5




Menu

FISCH
(SERVIERT MIT KARTOFFELN UND GEMUSE)

Baby Calamari{ A, R, O ) 2190¢€
(Gegrillter Tintenfisch)

Salmone alla griglia ( D, O ) 2380C
(Gegrillter Lachs )

Scampi (B, AR, O ) 2690C
(Gegrillte Scampi |

Calamaretti alladiavola( A, D, O ) 2280C
( Calamari mit scharfer Tomatensauce )

Luccio mediterranco ( D, O ) 2250
(Zander mit kapern. Basililkum, Oliven in Tomatensauce )

Crigliata di Pesce (A, DB, R.O )
(Gemischte Fischplatte )




Menu

PASTA

SPAGHETTI( A L. O )

Napeli ( L. L, O)
(Tomatensauce mit Basilikum)

Bolognese { A, G, A )

(Hackfleischsolse)

Carbonara{ A, G, Q)
(Guanciale oder speck Ei Parmesan)

Aglio olio e peperoncino ( AL, O )
(knoblauch, Ol, Chili)

Mare (A B, D, R, O)

(Mit Meeresfriicchten in Weillweinsauce)

TAGLIATELLE

I Mediterraneo { A, O )
(Kirschtomaten, Kapern, Oliven, Basilikum)

Salmone ( AL O
(mit Lachsstiicken in rosa Sauce)

Porcini ( AL, O )
(knoblauch-Steinpilzen in Weiliweinsauce )

F = Sojabohnen; G = Milch von Saugetieren; H = Schalenfry

8
Allergene: A = Gluten; B = Krebstiere, C = Eier von Gefligel, D 5 kisgh;

1000 C

1.50C

450C

=/E(::lnﬂsse;' i i
o B -
erle; M = Senf, | /
gichtiers o) |5

‘ ..1 g i J
g / \\}.






Menu

PASTA

FETTUCCINE

Gamberi e zucchine { A, D, O 13,40 C
(Garnelen, Zucchini in Weillwelnsauce )

Tartufo (A, G, O ) 16,50
(Trittel, Triftel Olin Parmesancreme)

Fitness ( A) 1430 €
( knoblauch, Basilikum Pesto, Kirschtomaten und Putenstreifc)

TORTELLINI
Panna e prosciutto ( A G ) 150C
(Sahne-Schinken-Sauce)
Crudaiola (A, G ) 1250 €

(Erbsen, Champignons. Schinken in rosa Sauce)

AL FORNO

Lasagne ( A, G, L)
(Bechamelsauce, Hackfleisch, Parmesan mit Kase tiberbacken)

Penne ( A, G )
(Erbsen, Champignons, Schinken in rosa Sauce mit Kase dberbacken)

Tortellini ( A, G )
( Erbsen, Champignons, Schinken in rosa Sauce mit Rase tiberbacken )

e

it :
Allergene: A = Gluten; B = Krebstiere; C = Eier von Gefligel; D =.Eiseh; fnﬁﬂﬁse;

F = Sojabohnen; G = Milch von Saugetieren; H = Schalepfry . L='ggllerie; M = Senf;
N = Sesamsamen; O = Schwefeldioxid und Sulfite; P={ 2




Menu

PIZZA

L MARGHERITA { Tomaten Mozzarella) (A,G) 050
2. REGINA { Schinken, Champignon, Tomaten, Mozzarella) ( A, G, O) 1L90
3. SALAMI ( salami, Tomaten, Mozzarella) ( A, G, O 100 C
4. PROSCIUTTO (Schinken, Tomaten, Mozzarella) ( A, G, Q) 1,00 ¢
3. CALZONE (Scharte Salami, Schinken, Champignon) (A, G, O ) 12,00€
6. TONNO (Thuntfisch, Zwicheln) { A, D, O ) 1250 €
7. MARINARA {Meeresiriichte, knoblauch) { A, D, O 13,90
8. CAPRICCIOSA (Schinken, Paprika, i, Champiniosn ) ( A, D, O, L 1290€
9. 4 STAGIONI (Artischocken, Schinken, Champignon,Oliven) ( A, G) 13,00E
10, CONTADINA { Gegrillte Gemiise, Zucchine knoblauch) ( A L) 1230€
1. DIAVOLA (Scharte Salami) { A, G, O) IL90 €
12, SARDENAIRA (hapern, Sardellen) (1L A) 1250€
13. GIULIA (Tomaten, Mozzarella, Friarelli und frische Salsiccia) (A, G, Q) 1290 €
4. PARMA (Mozzarella, Parmesan, Parma, kirschtomaten, Rucola) (A, G, O) I}:gl.'} €
15. ILARIA (Tomaten, Mozzarella, Rucola, Guanciale, ltali. Schatkase){A. G, O) I}*)\%\‘%\Q
16, HAWA( Schinken, Ananas) (A, G, Q) III\QE":&

"

I7. GOLOSA (Salami, Scharfe Salami, Schinken.Champignon, Peperoni) (A, G

18. 4 FORMAGCI
(Mozzarella, Gorgonzola, Pecorine, lalienischer, Schatlidse, Parmesan) (A, G)

19. TARTUFQ (Parmesan, Triifteln, Triffel O { AR, O)
20. BROT (Tomaten, knoblauch, Oregano) { AR, O )




DESSERT

Tiramisu (A, C, G, Q)
( Mascarpone, LofTelbiskuit, Kakao, Allkohol)

Pamnacotta{ G )
( Sahne, Zucker, Vanille, Gelatine, Fruchtsauce)

Tartuto Eis (G, H)
i Scholkoladeneis, Sahne, kakao, Haselnusskern )

Créme briilée (C, G)
( Sahne, Eigelb, Zucker, Vanille )

o Allergene: A = Gluten; B = Krebstiere; C = Eier von Gefligel; D 5;' ieh; E = Erdnisse;
F = Sojabohnen; G = Milch von Saugetieren; H = Schalegﬁrﬂqhte;_']_ 5 l erie; M = Senf;
}k N = Sesamsamen; O = Schwefeldioxid und Sulfite; %ﬁfﬁﬁ = Weichtiere
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