
Mittagsmenü – Montag bis Samstag (außer feiertags)  
Vorspeise: Pekingsuppe oder Mini-Frühlingsrollen 

M1. Gebratener Reis mit Hühnerfleisch 3,6     9.50 
M2. Gebratene Nudeln mit Hühnerfleisch 1,3,6     9.50 
M3. Gebackenes Hähnchenfilet mit süß-sauer Soße 1,a    9.50 
M4. Hühnerbrust mit gemischtem Gemüse 6     9.50 
M5. Hühnerbrust mit Gemüse und Currysoße a,7  10.50 
M6. Hühnerbrust mit Gemüse und Nüssen (scharf) 5,6    9.50 
M7. Gebackenes Hähnchenfilet mit Gemüse 1,6  11.50 
M8. Schweinefleisch mit Gemüse 6      9.50 
M9. Schweinefleisch nach Kon-Bao-Art (scharf) 5,6     9.50 
M10. Rindfleisch mit Gemüse 6   10.50 
M11. Rindfleisch mit Zwiebeln und Paprika (scharf)  6 10.50 
M12. Paniertes Fischfilet mit süß-saurer Soße 1,a     9.50 
M13. Paniertes Fischfilet mit Gemüse 1,6      9.50 
M14. Rind-,Hühner-&Schweinefleisch mit versch. Gemüse 6 10.90 
M15. Rind-,Hühner-&Schweinefleisch (scharf) 6  10.90 
mit Bambus, Paprika und Champignons      
M16. Knusprige Ente auf Gemüse 1,6   11.90 
M17. Knusprige Ente mit süß-saurer Soße 1,a  11.90 
M18. Knusprige Ente (scharf) 1,6   11.90 
mit Bambus, Paprika und Champignons      
M19. Verschiedenes Gemüse gebraten (vegetarisch) 6    9.50 

 

Spezialitäten des Chefkochs 

Sp1. Alles Gute 1,6     18.90 
Knusprige Ente mit versch. Fleischsorten, Tintenfisch, Krabben und 
Gemüse (scharf)             
Sp2. Gaumen voller Freude 1     18.90 
Versch. Fisch (Garnelen, Tintenfisch und Fischfilet) mit zartem 
Gemüse           
Sp3. Großes Glück 6     16.90 
Hummerkrabben und Hühnerfleisch mit chin. Gemüse und Broccoli 
Sp4. Acht chinesische Kostbarkeiten 6   16.90 
Rind-, Schweine-, Hühnerfleisch, Tintenfisch und Krabben dazu 
Paprika, Bambus, Zwiebeln (scharf)       
Sp5. Frühling in Peking    15.90 
Tintenfisch, Hühnerfleisch und Garnelen mit Paprika, Bambus, 
Zwiebeln und Knoblauch        
Sp6. Wunscherfüller 6    16.90 
Knuspriges Hähnchen mit versch. Fleischsorten, Tintenfisch, 
Krabben und Gemüse (scharf gebraten)       
Sp7. Heiße Lady a,c     15.90 
Versch. Fleischsorten mit Ananas und Paprika       
Sp8. Die drei Schönheiten 6    15.90 
Rind-, Hühner- und Schweinefleisch mit Frühlingszwiebeln und 
Zwiebeln          
Sp9. Goldener Phönix 6    17.90 
Geröstete Ente mit Soja-Lauchsoße     

Sp10. Die duftende Ente 7    17.90 
Geröstete Ente mit Knoblauchsoße    
Sp11. Königin des Meeres 6    20.50 
Garnelen mit diversem Gemüse mit Reiswein    
Sp12. Sonnenaufgang a,1    14.90 
Goldgelb gebackenes Hähnchenfilet mit süß-saurer Soße  
Sp13. Curry-Meeresfrüchte a,7    18.90 
Hummerkrabben, Tintenfisch und gebackenes Fischfilet mit 
Gemüse in würziger Currysoße     
Sp14. Rindfleisch mit Bambus, Champignons 6  15.90 
mit Paprika in Sha-Cha-Soße (scharf)    
Sp15. Schweinefleisch mit Bambus, Champignons 6 14.90 
und Paprika in Sha-Cha-Soße (scharf)    
Sp16. Gebratenes Kalbsfleisch mit Paprika, Zwiebeln 6 15.90 
Bambus und Champignons (scharf)    
Sp17. Kalbsfleisch a,7    15.90 
mit Champignons, Bambus und Paprika in Currysoße   

 

Thai-Spezialitäten 

T1. Schweinefleisch a,7    14.90 
mit grünen Bohnen und Gemüse, Thai-Curry mit Kokosmilchsahne 
(scharf)              
T2. Rindfleisch a,7     16.90 
mit grünen Bohnen und Gemüse, Thai-Curry mit Kokosmilchsahne 
(scharf)             
T3. Hühnerbrust a,7    15.90 mit 
grünen Bohnen und Gemüse, Thai-Curry mit Kokosmilchsahne 
(scharf)             
T4. Ente 1,a,7     17.90 
knusprig gebacken mit grünen Bohnen und Gemüse, Thai-Curry mit 
Kokosmilchsahne (scharf)           
T5. Fischfilet 1,a,7     14.90 
mit grünen Bohnen und Gemüse, Thai-Curry mit Kokosmilchsahne 
(scharf)             
T6. Garnelen a,7     19.90 
mit grünen Bohnen und Gemüse, Thai-Curry mit Kokosmilchsahne 
(scharf)             
T7. Meeresfrüchte a,7,1    19.90 
Hummerkrabben, Tintenfisch, gebackenes Fischfilet mit grünen 
Bohnen und Gemüse, Thai-Curry mit Kokosmilchsahne (scharf)     
T8. Thai-Vegetarisch a,7    13.90 
Verschiedenes Gemüse, Thai-Curry mit Kokosmilchsahne (scharf)  

 

Vorspeisen 

1. Frühlingsrolle 1        4.50 
2. 5 Mini-Frühlingsrollen 1       3.50 
3. Krabbenchips 2        3.00 
5. Gebackene Hühnerflügel       5.90 

6. Gemischter Salat       3.90 
7. Gyoza mit süßer Chilli-Soße (5 Stück) 1      5.50 
8. Gyoza mit süßer Chilli-Soße (10 Stück) 1     9.50 
9. Gebackene Tintenfischringe 1      4.90 

 

Suppen 

11. Peking Suppe (sauer-scharf) 3      3.50 
12. Hühner- und Krebsfleischsuppe 3      3.90 
13. Wan-Tan-Suppe (Teigtaschen mit Fleischfüllung) 1    4.50 
14. Currysuppe mit Champignons und Hühnerfleisch a,7    3.50 
15. Gemüsesuppe        2.90 
16. Eierblumensuppe mit Hühnerfleisch      3.50 

 

Schweinefleisch 

21. Schweinefleisch mit Chop-Suey 6   12.90 
22. Schweinfleisch mit chin. Pilzen, Bambus u. Champignons13.90 
23. Schweinefleisch nach Kon-Bao-Art mit Nüssen (scharf) 5 13.90 
26. Schweinefleisch mit Gemüse und Curry (leicht scharf) a,7  13.90  

 

Rindfleisch 

31. Rindfleisch mit Chop-Suey 6   13.90 
32. Rindfleisch mit chin. Pilzen, Bambus u. Champignons 6,b 14.50 
33. Rindfleisch nach Kon-Bao-Art mit Nüssen (scharf) 5,6 14.50 
34. Rindfleisch mit Brokkoli, Blumenkohl und 7  14.90 
Champignons in Sahnesoße           
35. Rindfleisch mit Zwiebeln und Paprika (scharf) 6  14.50 
36. Rindfleisch mit Gemüse und Curry (leicht scharf) a,7 14.90 

 

Hühnerfleisch 

41. Hühnerbrust mit Chop-Suey 6   12.90 
42. Hühnerfleisch mit chin. Pilzen, Bambus u.Champignons 6,b 14.50 
43. Hühnerbrust nach Kon-Bao-Art mit Nüssen (scharf) 6 13.90 
44. Hühnerfleisch mit Brokkoli, Blumenkohl und 6  14.50 
Champignons (scharf)           
45. Gebackenes Hühnerbrustfilet mit süß-saurer Soße 1,a,6 13.90 
46. Hühnerfleisch mit Gemüse und Curry (leicht scharf) a,7 14.50 
47. Hühnerbrust mit Gemüse und süß-saurer Soße a,6 13.90 
48. Gebackenes Hühnerbrustfilet mit Gemüse 1,6  15.50 

 

 



Ente 

51. Knusprige Ente mit Gemüse 1,6   15.90 
52. Knusprige Ente mit Bambus, Champignons u.chin.Pilzen1,615.90 
53. Knusprige Ente mit scharfer Soße 1,6   15.90 
54. Knusprige Ente mit süß-saurer Soße 1,6,a  15.90 
55. Knusprige Ente nach Kon-Bao-Art mit Nüssen (scharf) 5,6 15.90 
56. Knusprige Ente mit Gemüse und Curry (leicht scharf) a,7 16.90  

 

Meeresfrüchte 

61. Gebackenes Fischfilet mit Chop-Suey (versch. Gemüse) 1,613.90 
62. Gebackenes Fischfilet nach Sichuan-Art (scharf) 1,6 13.90 
63. Gebackenes Fischfilet mit Gemüse in Currysoße a,7 13.90 
64. Gebackenes Fischfilet mit süß-saurer Soße a,1  12.90 
65. Gebackene Tintenfischringe mit süß-saurer Soße a,1 14.90 
66. Tintenfisch nach Sichuan-Art (scharf) 6  15.90 
67. Krabben mit Chop-Suey 6    14.90 
68. Geschmorte Garnelen Brokkoli, Blumenkohl, 6  18.90 
Bambus und Pilzen (scharf)           
70. Hummerkrabben mit Gemüse nach Kon-Bao-Art (scharf) 6 18.90  

 

Vegetarische Gerichte 

71. Tofu mit Chop-Suey 6    11.90 
73. Kon-Bao-Tofu mit Gemüse und Nüssen (scharf) 6 12.90 
74. Gebratenes versch. Gemüse und süß-saurer Soße 6 11.90 
75. Gebratene Sojasprossen und Lauch   10.90 
76. Fastenspeise der Buddhisten 6   11.90 
77. Gebratenes versch. Gemüse in Currysoße a,7  12.90 

 

Senioren-Teller 

L.1. Knusprige Ente auf Gemüse 6,1   12.50 
L.2. Hühnerfleisch mit Chop-Suey 6   10.90 
L.3. Schweine-, Rind- und Hühnerfleisch mit Gemüse 6 11.50 

 

Gebratene Reis- & Nudelgerichte 

81. Gebratener Reis mit Hühnerfleisch 3,6   12.90 
82. Gebratener Reis mit Krabben 3,6   14.90 
83. Gebratener Reis mit versch. Fleisch und Curry 3,6 13.90 
84. Nudeln mit Hühnerfleisch 3,6   12.90 
85. Nudeln mit Krabben 3,6    14.90 
86. Nudeln mit versch. Fleisch und Curry 3,6  13.90 
87. Nudeln mit Garnelen und Gemüse 3,6   17.90 

88. Nudeln mit Gemüse 3,6    11.90 
89. Gebratener Reis mit knuspriger Ente  1,3,6  15.90 
90. Gebratene Nudeln mit knuspriger Ente 1,3,6  15.90 
Sp18. Gebratener Reis mit geback. Hühnerbrustfilet 1,3,6 14.50 
Sp19. Gebratene Nudeln mit geback. Hühnerbrustfilet 1,3,6 14.50 

 

Kinderteller 

91. Gebratener Nudeln mit Hühnerfleisch 3,6     8.50 
92. Gebratener Reis mit Hühnerfleisch 3,6      8.50 
93. Hähnchenfilet mit süß-saurer Soße 1,a     8.50 
94. Kinderschnitzel mit Pommes 1      9.50 

 

Beilagen 

(Nur mit Hauptgang – anstatt gekochtem Reis)         
95. Gebratener Reis 3,6       4.50 
96. Gebratene Nudeln 3,6       4.50 
97. Pommes        4.50 

 

Drei - Gänge - Menü für 1 Person 

Vorspeise: Pekingsuppe oder Mini-Frühlingsrollen             
Nachtisch: Eiscreme oder Kaffee 

111. – Knusprige Ente mit süß-saurer Soße  22.50 
– Kon-Bao-Hähnchenfilet mit Gemüse und Nüssen (scharf) a,c,1,5,6    
112. – Gebackenes Hähnchenfilet mit süß-saurer Soße 22.50 
– Rindfleisch mit Gemüse (scharf) a,c,1,6 

 

Nachspeise 

101. Lychees b        3.50 
102. Lychees mit Eiscreme b,7       4.90 
104. Gebackene Banane mit Honig 1      4.50 

 

 

 

 

Zusatzstoffe & Allergene: (a) Farbstoff (b) Konservierungsstoff (c) Antioxidationsmittel (d) geschwefelt (e) 
Phosphat (f) Geschmacksverstärker (1) Glutenhaltiges Getreide (2) Krebstiere (3) Eier (4) Fisch (5) Erdnüsse 
(6) Soja (7) Milch/Laktose (11) Sesam (12) Schwefeldioxid und Sulfite 

Alle Speisen mit geringen Mengen Geschmacksverstärker (auf Wunsch auch ohne) 

 

China Restaurant 

Kaiser Stadt 

中国城 
 

 

 

 
 

BUFFET 
 

MITTAGS-BUFFET 
Samstag: 11:30-14:00 

Erwachsene 11.90€ I Kinder 4-9 Jahre 7.90€ 
 

ABEND-BUFFET 
Samstag: 18:00-21:00 

Erwachsene 15.90€ I Kinder 4-9 Jahre 9.90€ 
 

SONNTAGS-BUFFET 
Sonntag: 11:30-14:00 

Erwachsene 15.90€ I Kinder 4-9 Jahre 9.90€ 

 
 

Salierstraße 7/3 (Mikrozentrum) 

71334 Waiblingen – Korber Höhe 

Tel: 07151 – 60 47 277 

 

Öffnungszeiten:  

Von 11:30-14:30 Uhr und 17:30-22:00 Uhr 

Montagabends geschlossen (außer Feiertags) 

Alle Speisen auch zum Mitnehmen 


