
El Esmorzaret de Somiart
Bocadillo + Bebida + Cafe

Bebida (Doble de 5*, refresco, agua o copa de vino) Maestra +1€ / Cremaet +1€

Entero 12€
Entero Especial 13,5€

Bocadillos

Chivito
Pollo marinado, bacon crujiente, huevo frito campero,
tomate, lechuga y mayo “Somiart”

Castellano
Torrezno estilo Soria, patatas de la abuela y salsa brava 

Pachamama
Seta de cardo marinada estilo Kentucky, ajos tiernos, mayo de lima
ahumada y mezclum de lechugas

Bocadillos especiales 

BrascArt
Picaña de ternera de Tudanca, cebolla caramelizada, cebolla
caramelizada, jamón de campo, queso de cabra.

Brunete
Bacalao en tempura ligera, mayo “Somiart” y rúcula

Desayuno

Tostada con aceite y tomate
+ Jamón
+ Aguacate
+ Queso fresco estilo Somiart

3,00€
+1,50€

+0,50€

+0,50€



Cafés

Café solo 1,60

Cortado 1,80

Café con leche 2,00

Americano 1,80

Capuccino 2,20

Bombón 2,20

Carajillo 2,25

Cremaet 2,90

Infusiones 2,00

Tocado +0,30   Tiempo +0,10

En vaso +0,20

Te verde, Te rojo, Te negro, Manzanilla, Te Negro con canela,
Poleo menta, Rooibos, Te Blanco, Frutos Rojos, Frutas del pacifico

Zumos
Zumo de naranja 4,50

Zumo de melocotón 2,70

Zumo de piña 2,70

Agua

Solan de cabras 50 cl 2,20

Solan de cabras 1 l 3,30

Solan de cabras con gas 2,90

Carajillo 43 2,90



Refrescos

Coca cola 2,80

Coca cola zero 2,80

Coca cola zero zero 2,80

Fanta de naranja 2,80

Fanta de limón 2,80

Fuze tea 2,80

Aquarius de naranja 2,80

Aquarius de limón 2,80

Tonica 2,80

Bitter 2,80

Sprite 2,80



“ Q U E  T U  M E D I C I N A  S E A  T U
A L I M E N T O  Y  T U  A L I M E N T O

S E A  T U  M E D I C I N A ”

HIPÓCRATES

C A R T A



Patatas bravas 2 estilos 8,50 €

Para Compartir

A la Madrileña VS a la Valenciana

Ensaladilla Rusa somiart 9,90 €

Coca de panceta iberica embuchada 13,00 €

Coca de hortalizas 10,50 €

Mejillones Thai al vapor 14,00 €

Noodles de pimiento de piquillo caramelízalo, huevo campero
frito, lascas de bonito y brotes de guisantes

Piparras y emulsión de azafrán 

Berenjena, cebolla, calabacin y tomates

Salsa de coco, tomate, especias tailandesas y citrícos

Principales

Plato Libanés 16,00 €
Hummus de garbanzos, churrasco de pollo, verduras salteadas, queso
de cabra, granada, pan naan de ajo y cilantro

Risotto negro 17,90 €
Calamares con su tinta, langostinos mariposa, alioli, quinoa suflada 

Jamón de campo 50% ibérico 5 años de
maduración

17,90 €

Coca de oreja y salsa brava 11,50 €

Mix de burratas 12,00 €
Fresca y ahumada, tomate valenciano, tapenade, pesto de anacardos y
rucula

Servicio pan 1,50€ pp



Pulpo a la Canaria 24,00 €
Pulpo tierno y crujiente, papas y mojo rojo picón

Carrillera a baja temperatura 19,00 €
Carrillera de ternera de Tudanca, pure de patata, verduritas de
temporada y reducción de sus jugos

Bacalao en tempura 17,90 €
Patatas fritas y salsa tártara

Momentos Dulces

Chocolaterapia 8,50 €
Crumble de chocolate, rocas de chocolate blanco caramelízado,
helado de chocolate, nata montada amarga, cubos de brownie en
textura y mousse de chocolate deshidratada

Piña asada 6,00 €
Piña sellada a la brasa, crumble de plátano y helado de coco

Coliflor asada 14,50 €
Con especias indias, babaganoush, rúcula y vinagreta de balsámico

Brownie de ghee y crema agria 6,00 €

Yogur griego estilo Somiart 5,50 €
Granola de frutos secos y dátiles, frutos rojos y sirope de
arce o miel

Picaña y yuca 17,00 €
Picaña de ternera de Tudanca a la plancha y Yuca frita

Bacon Cheeseburguer 14,50 €
Hamburguesa de ternera de Tudanca (180gr), brioche, bacon
crujiente, queso cheddar maduro, salsa burguer artesanal

Servicio pan 1,50€ pp



Vermut Rojo Vittore

3,80

Vermut Blanco Vittore

3,80

Vermut orange Vittore

3,80

Vermut Bendito
3,80

Aperitivos

Negroni
Campari, Vermut Rojo, 

Ginegra

7,00

Americano
Campari, Vermut Rojo, 

Agua con Gas

7,00

Dry Martini
Ginebra, Vermut Blanco

7,00

Aperol Spritz
Cava, Aperol, Soda

6,50

Expresso Martini
Vodka, Kahlua, azúcar, café

8,00

Black Russian
Vodka, Licor café

7,00



Bebidas
cervezas
Doble mahou 5* 3,00

Tanque mahou 5* 4,50

Doble mahou maestra 3,50

Tanque mahou maestra 5,00

Mahou 0'0 tostada 3,50

alhambra reserva 1925 3,50

corona 3,00

leffe blonde 3,20

leffe brune 3,20

hoegaarden 3,00

nomada naturepils (sin gluten) 3,50

mahou ipa 3,60

mahou reserva 3,30

mahou radler 3,00

alhambra Roja 4,50



refrescos
coca cola 2,80

coca cola Zero 2,80

coca cola zero zero 2,80

fanta de naranja 2,80

fanta de limón 2,80

fuze tea 2,80

Aquarius de naranja 2,80

aquarius de limón 2,80

tónica 2,80

bitter 2,80

sprite 2,80

agua
solán de cabras 50 cl 2,20

solán de cabras 1 l 3,30

solán de cabras con gas 2,90



cafés
café solo 1,60

cortado 1,80

café con leche 2,00

americano 1,80

capuccino 2,20

bombón 2,20

carajillo 2,25

cremaet 2,90

infusiones premium 2,00

Tocado +0,30   Tiempo +0,10

En vaso +0,20

Té verde, Té rojo, Té negro, Té Blanco, Té Negro con canela, Poleo
menta, Rooibos, Frutos Rojos, Frutas del pacifico, Manzanilla



“ H A Y  M Á S  F I L O S O F Í A  Y
S A B I D U R Í A  E N  U N A

B O T E L L A  D E  V I N O ,  Q U E  E N
T O D O S  L O S  L I B R O S ”

L O U I S  P A S T E U R

C A R T A  D E  V I N O



Las DosCes

Macabeo, Sauvignon Blanc

17

Blancos

DO Valencia

Finca La Colina

Verdejo

20
Rueda

Serra Da Estrela

Albariño

25
Rias Baixas

Las DosCes

Garnacha

3,80 / 17
DO Valencia

Rosados

Ramón Bilbao Verdejo

Verdejo

3,80 / 17
Rueda

Agnvs

Malvasía

18
Rioja

Cepas Viejas

Godello

29
Bierzo

Mar De Frades

Albariño

29
Rias Baixas



Tintos

Ramón Bilbao Crianza

Tempranillo

3,80 / 18
Rioja

López Cristobal “La Colorada” Crianza

Tinta del Pais 

29
Ribera Del Duero

Cruz De Alba Roble

Tinta Fina

4,20 / 20
DO Ribera del Duero

Antona García

Tinta De Toro

25
Toro

Cepas Viejas

Mencía

26
Bierzo

La Finca 1783

Syrah, Petit Verdot

19
DO Valencia

Las DosCes

Bobal

3,80 / 17
DO Utiel-Requena

López Cristobal “La Linde” Joven Roble

Tinta del Pais

19
Ribera Del Duero



Tintos

Roxane Brut 

Macabeo, Chardonnay

3,80 / 18
DO Cava (Valencia) 

Cavas

Venta del puerto Nº12

Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah 

22
DO Valencia

6º Elemento

Bobal

30
DO Valencia

Pago De Tharsys Milessime Brut Reserva 2022 

Macabeo, Chardonnay

32
DO Cava (Valencia) 

Señorio de Cuzcurrita

Tempranillo

38
Rioja

Ramón Bilbao Edición Limitada

Tempranillo

23
Rioja



“ P O R Q U E  L A  V I D A  S A B E
M E J O R  C O N  H I E L O  Y  B U E N A

C O M P A Ñ Í A . ”

C A R T A  D E  C Ó C T E L E S



Cosmopolitan

Mojito

Vodka, Cointreau, Zumo de Lima, Zumo de Arándanos

Ron Blanco, Lima, Azucar, Menta, Sprite

8,5

7,5

Margarita
Cointreau, Zumo de Lima, Tequila Blanco

7,5

Mimosa

Moscow Mule

Zumo de Naranja, Cava

Vodka, Ginger Beer, Zumo de Lima

7,5

7,5

Tequila Sunrise
Tequila, Zumo de Naranja, Granadina

7,5

Dark “N” Stormy
Ron, Ginger Beer 

7,5

Manhattan
Whisky, Vermut Rojo, Angostura

8,5



Aperol Spritz
Cava, Aperol, Soda

6,5

Sex On The Beach
Vodka, Peché, Zumo de Naranja, Zumo de Arándanos

8,5

Agua de Valencia
Zumo de Naranja, Cava, Ginebra, Vodka, Cointreau

7,5

Caipirinha
Cachaça, Lima, azúcar

7,5


