MENU CON ALLERGEN!I

INFORMAZIONI ALLERGENIH
Per garantire la massima trasparenza e sicurezza ai
nostri ospiti, mettiamo a disposizione la seguente
legenda degli allergeni, indicati accanto a ciascun piatto
tramite simboli.

INFORMAZIONI IMPORTANTI
Tutti i piatti sono preparati all'interno della nostra cucina,
dove vengono lavorati alimenti contenenti allergeni.
Non e pertanto possibile escludere completamente
eventuali contaminazioni crociate.
Si invita la gentile clientela a segnalare eventuali allergie
o intolleranze al personale di sala, che sara lieto di
fornire tutte le informazioni necessarie.

NOTA SUI DESSERT
Il cioccolato fuso utilizzato nei nostri dessert € preparato
con aggiunta di latte e puo contenere tracce di frutta a
guscio.

QUALITA E TRASPARENZA
La Taverna Latina seleziona con cura le materie prime
per garantire qualita, freschezza e sicurezza alimentare,
nel rispetto della normativa vigente.
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ANTIPASTI

Prosciutto crudo di Parma e mozzarella di bufala —
Formaggi misti —

Misto di bruschetta —

Bruschetta con pachino, basilico e origano —
Bruschetta con prosciutto crudo di Parma —
Bruschetta con crema di olive —

Bruschetta semplice con olio e sale —

Frittini misti —

Crocchette di patate —

Suppli —

Fiori di zucca con alice — 21

Filetto di baccala — " ¢

Mozzarelline —

Olive ascolane * —

Soute di cozze — "

Insalata di polpo e patate —

Insalata di mare — ya

Tartare di tonno con cetriolo, pistacchi e lime — @«
Tagliere di salumi e formaggi misti —



PIZZE

Marinara —

Margherita —

Napoli — « dx

Wurstel —

Funghi —

Americana* —

Diavola —

Calabrese —

Parmigiana —

Tonno e cipolla — " dx
Funghi e salsiccia —
Capricciosa —

Vera margherita —
Sorrentina —

Taverna Latina —

Vera Napoli — « dx
Crostino fior di latte e prosciutto cotto —
Boscaiola —

Speck e gorgonzola —
Gorgonzola e radicchio —
Fumé —

Speck funghi e grana —
Primavera —

Salmone e rucola — « éx
Tonno e cipolla — " dx
Fiori di zucca e alici — + éix
Bufala e pomodorini —
Patate al forno e salsicce —
Ortolana —

Funghi porcini * —



FOCACCE

Contadina —

Prosciutto crudo di Parma —
Primavera —

Bufala e ciliegino —
Ortolana —

Salmone e rucola — + &
Bresaola rucola e grana —

CROSTINI

Alici — ¢

Funghi —

Prosciutto cotto —
Prosciutto crudo di Parma —
Funghi e salsiccia —
Salmone e rucola — + dx

CALZONI

Funghi —

Prosciutto cotto —
Prosciutto crudo di Parma —
Funghi e salsiccia —
Vegetariano —

Capriccioso —

Taverna Latina —



PRIMI TERRA E MARE

Gnocchetti alla sorrentina —

Tonnarelli cacio e pepe —

Mezze maniche alla carbonara —

Paccheri dello Chef —

Risotto alla crema di scampi * — ™=

Trofiette alla Taverna Latina —

Spaghettoni alle vongole veraci con bottarga — « @«
Gnocchetti con funghi porcini* e vongole veraci — «

SECONDI TERRA E MARE

Provola al tartufo al profumo di tartufo —

Arrosticino di ovino --

Cotoletta di pollo panata con patate fritte —

Misto di carne alla griglia e verdure grigliate —
Tagliata di pollo con verdure grigliate

Straccetti di manzo alla Veneziana —

Straccetti di manzo rucola e pomodorino —

Braciola di maiale con patate arrosto —

Tagliata di manzo semplice —

Tagliata di manzo con aceto balsamico — (possibili solfiti)
Tagliata di manzo con rucola e pachino —

Tagliata di manzo con rucola e Grana —

Tagliata di manzo con tartufo nero estivo —

Tagliata di manzo con funghi porcini — ( FUNGHI )
Affumicato di pesce spada profumato alle arance — ¢
Catalana di gamberi * — ™=

Orata alla mediterranea — ¢

Branzino in crosta di pane e zucchine marinate — " i
Grigliata mista di pesce — @™



CONTORNI

Patate fritte * — . (possibile contaminazione da frittura)
Patate al forno —

Fagioli alla Romana —

Radicchio alla piastra —

Misto di verdure alla griglia —

Cicoria ripassata con aglio e peperoncino —

INSALATE

Verdure semplici = zero allergeni obbligatori
Attenzione solo se aggiungi:

formaggi —

tonno — dx



DOLCI

Sorbetto al limone — (nessun allergene principale)

Coppa di gelato — |J

Coppa di fragole con limone — (nessun allergene principale)
Coppa di fragole con panna — |

Coppa di fragole con gelato — |

Panna cotta al cioccolato fuso — |

Panna cotta al caramello — J

Panna cotta con fragole — |/

Panna cotta ai frutti di bosco — |

Crema catalana — |J

Tiramisu classico — U

Torta di ricotta e visciole — U

Soufflé al cioccolato — U

Semifreddo al torroncino con cioccolato fuso — U &

Tartufo al pistacchio — U #”
Mattonella di crema di latte con pinoli, crema e cioccolato
fuso — U/ &

Alcuni dessert contengono cioccolato fuso preparato con
aggiunta di latte; pertanto contengono latte e possono presentare
tracce di frutta a guscio. Per ulteriori informazioni si invita a
rivolgersi al personale.
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