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l    MOZZARELLA CAPRESE G
mit friSChen 3ornaten′ Mozzarellakase und Basiiikurn

2    BRUSCHETTA 6 Stuck D

5′50C

4′50ε

0TOMATENCREMESUPPE 14
MiNESTRONE 14

italienische Gernlsesuppe

KN03LAUCHSUPPE G14

8ROCCOLiCREMESUPPE G14
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400(
4,00C

4′00C

4′00(

WShlen Sie zwischen Hausdressing
oder Balsamico Essig
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INSALバTA MiSTA
gemischter Salat

iNSALATA TONNO CA
gemiSChter Saint mitThun■ sch und Ei
:NSALATA POLLO

緩務｀ヾ ユr'菫
'〆

4′00C

5,00C

6′50C

5′50C

7′50ε

7′50C

7′50ε

10

gemischter salat mil Hahnchenbruststreifen

iNSALATA PECORINO G
gerniSChter Salat rnil Fetakase

:NSALATA RUCOLA C1719

lH8認量需営」闘隋:き errメ。maten′ ParmaSChinken
lNSALATA SCAMP:E

:RTttL:、 1器1薔配t Scampi′ Rucola
:民SALATA:L PADRINO AG1719         。
9emiSChter Salat mit Ei′ Scharskase und Parrnaschinken

11

17

Alle Omelette werden mit einer Salatbeilage serviert!
OMELETTE NATURALE ^
Omelette natur

itrj'i+;#lii.*i*rp sn'ns &
ml Kartoffeln, Zwiebeln und Vorderschinken

5,00C

5,50C

6′50ε

18

19

Alle Omelette werden mit einer Salatbeilage serviert!
20 RISOTTO POLO G'4 7,oo€

Bsis mit Hiihnchenbrustfilet und
Champignon Sahnesauce

21 RISOTTO VEGETARIA I1 7,OOC
Reis mit diversen Gemiisesorten

21.1 RlsoTTO SCAMPI €,1 8,so€
Reig 4it Scampi,Zwiebeln, Knoblauch
uno (nerrtnomaten

Allcrgene: A: enthalt EilEraugnisse B: enthelt Erdn[ssc/ Erzeugntse C: cnthnlr lischlErzeugnisse D: cnrhnlt glilenhalrige/s
Gelrcide/ Erzeugnisse E: enthalt (rebstiere/'Erzeugnisse F: enthah Luptue/ nerrugDiss€ G: enlhlh MilchtErrugnisie (laktosehit
ti8) H: enthilt Schalenlitchte/Ntsse bzr'- N(sserzeugnisse I: cnthah S.hwefeloxyd/Sulti te l: enrhnlt Sellerie/ ErzeugDissc K: enthill
Sen f/ Erzeugnissc L: cnthilt Sesamsamen/ ErzeugnisseM: cnthelt Sojabohnen/-Erzeugnisse N: enrhilt Wei.hi iere/ Ereugnisse Kcnn -
zcichnungsPd ichtiSc Zusatzstotre uild Zutaten: l: alkoholhalrig 2:.hininhaltig -l: enthilt Aspartam 4: errhalt cine Phenyialaninquellc
5: enthalt SiiBholz 6: Seschwerzt 7: geschwetllt 8: gervachst 9: kann bei iibcrmi8igen ycrzehr abfiihrend 
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I l: mit Aniioxidation$Dittel t2; nril Azofarbslofen l3r mit Farbsioll l4: ,nir ceschnrilksrrrsrirker l5: mit KoDserlierungsstof I6:
nrit Nitnt 17: mit N-trftpdkelsalz 18: nil SluerungsDrittel 19: mit Phosphat 20: mit Sti]ungsnritiel(n) 2l: nrit einer Zuckenrt utrd
SuBungsDitlcl(n) 22: Sulfite 2l: mI Milchen{eitt 24: mit Stabilisaroren 25: Nir Taurin 26rmir erhdhiem Koffenrgehalr 40ivorderschin-
ken 4l:Form0eisch Schnrken 42:Formfleisch-Vorderschinken 4lfuterschinken a4:Rinderschnrketr 45lliuth;hns.hinken 46iFornr-
fleis.h liuthahnschinkcn 47:Fonnfleisch-Putenschinken s0:Surimi Krebsfl €ischimitar. Anderungen und lrrrr'ner lorbehalren. Die
vistrele Gcstrltung unterliegr deDr Urheberrecht der nourmedia.de



28   Pizza MiSllA DGll181321171942

mit Salami′ Vlorderschinken′ Champignons und
Pepperon:

29  P:ZZA MOZZARELLA DG
mil Mozzarella′ Cherrytornaten und Basilikurn

30 PiZZA VEGETARIA DG
mit verschiedenen gebratenen Cemiisen

31  PiZZA:L PADR:NO ●G132117194261811

mit Champignons′ Salami′ Schinken′ Zwiebein′ Oli‐

ven′ Jalapenos und Knoblauchё l

32  P:ZZA ZINGARA DGCll18

mit Champignons,Thun■ sch′ Paprika′ Zwiebein′
Jalapenos und frischem lKnoblauch

33  PlZZA MEXiCOI''scharf'' DGll18

mit Hanchenbrustreifen′ zwiebeln′ Jaiapenos′ Mais

und Paprika

34  PiZZA SCAMPi OGE

mit Gambas,Cherrytomaten und Knoblauch

35  PiZZA SALMONE DGCA211110,3

mil Lachsstreifen′ Zwiebein und Sauce Holiandaise

37  PiZZA FRUTTI Dl MARE DGCE

rnit Meeresfriichten

38  PlZZA Q ATTRO FORMAGG:00G
mit vler verschiedenen Kasesorten
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6′80ε

6,00C

6′00C

9′00ε

7′00C

7′00ε

9′50(

9′50C

8′50C

8′50ε

7′00C

6′50C

7′00C

7,00C

7′00C

7′00C

7,00C

7′00ε

216

217
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PIZZA AUBERG:NE DG
mit Aubergine′ Cherrytolmlaten und Zwiebein

PiZZA ZUCCHINI DG
mit Zucchini und Ei

PIZZA BROCCOLIDG
■lit Broccoli′ Fetakase und Zwiebein
P:ZZA SPINACI● G

mit spinat′ Tornate′ Zwiebein und KnoblauCh

PiZZA TOMATO D
mit■。rnaten′ Paprika und Auberginen
PiZZA PATATA●
mit KartofFeln.Spinat und Knoblauch
PiZZA SPiNACi D

irlLEPinat′ 豊,lFOCkneten■01maten und ZWiebein
PIZZA OL:▽ lA●
mitOliven′ Rucola′ und Cherrytomaten

P:ZZA STEAK D                          9,00C
mit Rindneischstreifen′ cherrytomaten′ Krauterbutter

PiZZA MEX:CO D                          8′ 50C
mit Hahnchenbruststreifen′ zwiebeln′ Jalapenos′

躍2躙肥セ陥KEN。        8′ 50C
mit BBQ sauce′ Hahnchenbrustiletstreifen′ Broccoli′

Mozzarella
P:ZZA CH:CKEN CURRY 0                   8′ 50(
mit Hうhnchenbrus"lietstreifen′ Ananas und Currysauce
PiZZA HOT CHiCKEN                    9,00C
mit BBQ SauCe′ HahnChenbFuStiletStreifen′ BrOCCOli′ Mozzarella
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Wahien Sie zwischen R19atoni oder Spaghetti

NAPOL:D14
mit¬o■natensauce

30LOGNESE D14」
mit Hackneischsauce ,
DELLA CASA D14
mit Hlanchbruststreifen und frische chalTtpignOns

VEGETAR:A D14
mit frischem(Gernuse der Saison und Knoblauch in

■omatensauce
DELLA CHEF D14G
mit Flelschspitzen′ Champignons und Broccoliin
Sahnesauce
SCAMPi 0141
mit frischern Knoblauch′ ICherrytornaten′ Rucola in

leichter¬ omatensauce
FRUTT:D:MARE D14CE
mit Meeresfriichten und frischem Knob]auch
in ieichter¬ ornatensauce
TORTELL:N:ALLA PANNA 014G421719

5′00C

6′00C

6′80C

6′80C

7,00C

9,00ε

8,00C

Teigtaschen mit Schinken in Sahnesauce

丁ORTELLINI GORONZOLA 014G

7,00C

7′00C

6′50C

6′50ε

8′00C

6′50C

6′50ε

7′00C

6′50ε

7′00C

mit Gorgonzo15sauce

LASAGNE D14
mit¬。maten_Hackneischsauce
LASAGNE VEGETAR:A D14
mit frischem Gemiise der Saason und Tomatensauce
TAGLIATELLE SALMONE DI4C

mit Lachstreifen, frischem Knoblauch
und Cherrytomaten in leichter Tomatensauce
SPAGHETTIAGLIO D'4

mil frischem Knoblauch, Oliventi! und Pepperoni
SPAGHETTI BROCCOLI DI'G

mil Broccoli und frischen Charnpignons in Sahnesauce
RIGATONI PECORINO AL FORNO DilC

mit Schafskise und Broccoli in Sahnesauce mil KSse

iiberbacken
RIGAIONIll fQQtr{Q orc
mit Hackfleischsauce und Kise iiberbacken
RIGATONI QUATTRO FORIUAGGIO DI{G

mi! Broccoli und Oliven in Sahnesauce
und vier verschiedene Kisesorten
SPAGHETTI CARBONARA o,4G4217,e

mit Schinken & Ei in Sahnesauce

i : Ll . .. . "\

Alle Pizzen werden mit w0rziger Tomatensauce
und Mozzarella zubereitet (O 33 cm)

22  PiZZA MARGHERITA DG
mit■olmatensauce&Mozzare‖ a

23  PiZZA FけNGH: DG
mit CharnpignOns

24  PiZZA SALAMI DG132:1719
mit Salami

25  P:ZZA PROSCIUT¬0 ●G421719
mltVlorderschinken

26  PiZZA HAWAl: OG 2111181,1942
ntitVlorderschinken und Ananas

27  PiZZA丁ONNO DGC
nlil Thun■ sch und Zwiebeln

7′00C

5′00C

5′50C

5′80C

5′80C

6,00C

6′50C
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Alle Kalb■eischgerichte lverden rnit RosrnarinkartofFein

oder Reis und Salat serviert

145 SCALOPPA MiLANO DAG      越」■||IL 8′ 00C
Wiener SChniki mit ZitrOne   l電 醒爾慶彰

146  SCALOPPiNE ALLA BOLOCNESE G14 -  9′ oo c

Kalb′ TolTlaten‐Hackneischsauce und Kase● berbacken

147  SCALOPPA CORDON BLEU DAG14421719          9′ 50C

Paniertes Schnitzel′ gef● lit mitVorderschinken und Kase

148  SCALOPPA ALLA GRIGL:A014              8′ 50C
Kalb gegrilit mit Krauerbutter

149  SCALOPP:NE AL PEPE G14                    8′ 50(

Kalbsschnitzei mit grOner Pflel円 ier‐Sahnesauce

150  SCALOPPA GORGONZOLA G14               8′ 50C
Kalb in GorgOnzOlasauce

151  SCALOPPA Ai FUNGHi G14                 8′ 50ε

Kalb mit Champignon‐ Sahnesauce

・ ・ '● |  |ヽ .|.

Alle Rindneischgerichte l″ erden mit Rosmarinkartoreln
oder Reis und Beiiagensalat serviert

FILETTO ALLA GRICLIA G14       _“ __L.
Rinder■ iet gegri‖t mit Krauterbutter 」「憲騒圏臼hМiXED GRILL fur l Person G14   、 i″
爾 1:盤価 詰 l:癬鶏I謂柵

Rind′ Kal賜 Gm‐

MiXED GR:LL fur 2 Personen G14 
°

田 載 ,g田製
「鼎

li晟

禽躙 1:問躍 Find′
Kaib′ Gem‐
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155

156
157
158
159
160

139

140

141

142

143

144

CHAMPIGNONSAUCE G14
GRUNE PFEFFERSAUCE C14
GORONZOLASAUCE 014
SAHNESAUCE G14
ARRABIATA 14

15,00C

19′80C

38′50C

3′50ε

3′50C
3′50C
3′50C
3′50C

350C

9′50C

9′50C

9′50C

9′90C

9′00C

I , i , \ ,. i.

Alle Gefl 0gelgerichte werden mit Rosmarinkartoffeln
oder Reis und Salat serviert.

POLLO MILANO ADG

paniertes Hehnchenbrustfi let
POLLO AL FUNGHI ^DC14
Hiihnchenbrustfi let mit Champignons in Sahnesauce
POLLO AL PEPE G'4

Hdhnchenbrustfilet mit griinem Pleffer in Sahnesauce
POLLO GORONZOLA G'1

Hihnchenbrustfi let in Gorgonzolasauce
POLLO ZINGARA
H-Shnche-tlbrustfi let, Zwiebeln, Paprika, Champignons,
Mais undTomaten
POLLO AL GRIGLIA GI{

Hihnchenbrustfi let vom Grill mit Kreuterbutter
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A‖e Fischgerichte werden mit RosrnarinkartofFein′

Pomrnes oder Reis und Salat serviellt

SEEZUNCENFiLET AL VINO B:ANCO C16

mil Vじeissureinsauce′ KartiofFeln und Spinat

11′00C

162 SCAMP:ALLAGR:GL:A DAG111● E

mit Remouladensauce

SCAMPi LiVORNESEE14

12′50C

163 13′50C

Gro13garnelen′ ¬ornatensauce init Knoblauch

164  SCAMPI AL VINO BIANCO El14

Gro8garnelen′ in lVei131″ einsauce mit Knoblauch

165  SCAMPI AL PEPE VERDE E14G

GrolBgarnelen mi1 9rlnem PfefFerin Sahnesauce

166  CALAMAR!FR:TT:DACCll1014

11]需1:融」蹴壼i"ie■ mit Knob]auch in

167  LACHSF:LET GECRILETC

mit Spinat und Kartol“ leln

Blin機 輔 騒‡‐鐘 1■購濾e燿・e klel縫壼 髯慾
=ご75   HAHNCHENSCHNITZEL mit Pommes Frites DA● 147

76   P:ZZA Margherita′ SaiamioderFunghi DG1321 1719
77   SPHAGHET■

‐
:NaDOli Oder BO10aneSe D14

78   F:SCHSTABCHEN 5stk.mit Polmmes Frites CDAG14フ

13′00C

13′00C

9′00C

14′00C

4′50(
4′50C
4′50C
4′50C

BE:LA(3Eヽ
68  POMMES FRITES 7
69   BRAirKAIRTO)FFELN
70   FOCCAC:A Brot mit Oregano。
71   REIS

2′80(
2′80C
2′90ε

3′00ε

250
251

300
301

302

303

304

305

306
307

308

309

l)ESSttRl'I

EIS3ECHER AuS 3 SORTEN EIS 21111813●
HAUSGEMACHTES T:RAM:SU DG^21101

(〕 E´

.「

蝕 ]ヾNE_
COCA COLA l,011310211110

COCA COLA LIGHT l,O11310211110

FANTA ORANGE l,0:13211118
Mezzo Mix l,011310211118

SPRITE l,01211"3

4′00C
4′00C

3.50C
3′50C
3′50C
3′50C
3′50C

]頭INERA[Ⅳ7ASSER ST:LL O.MIT KOHLENSIURE l′ Ol 3,30C

″ヽALZTRUNK O,512113
FASSBRAUSE l,01211110

2′50C
3′50C

BERLiNER K:NDL O,51

BECKS O,51

3′00C
3′00C

310
311

312

ROWEIN O,7:22
WEiSSWE:NO,7122
ROSE O,71″

14′00C
14′00C
14,00(


