RESTAURANT

MENU FIN DE SEMANA

.Pan de payés con mantequilla de trufa

ENTRANTES PARA COMPARTIR

.Ensalada de cogollos con ventresca y vinagreta de naranja y miel
.Mini cruasan relleno de tartar de fuet picante
.Huevo a baja temperatura con torreznos de Soria
.Jamon ibérico cortado a cuchillo

SEGUNDOS

.Solomillo de cerdo Duroc a |la brasa con Café de Paris
.Salmdn asado con salsita de aji amarillo
.Entrecot de vaca vieja a la brasa (Sup.5€)
.Arroz seco de vieiras
.Arroz de langosta
(Sup.10€ por persona-minimo 2 personas)

.T-Bone de vaca vieja T1kg

(Sup.18€ por persona-minimo 2 personas)

POSTRES

.Tarta cremosa de Idiazabal
.Cremoso de chocolate negro y palomitas caramelizadas

ELIGE CUALQUIER POSTRE DE LA CARTA POR SUP.2€.

Completa tu menu con maridaje de 3 vinos por 15€ por
persona
El menu incluye los entrantes para compartir y un
segundo y un postre a elegir

45€ IVA INCLUIDO PRECIO POR PERSONA
INCLUYE AGUA Y VINO
5-6/09/2026

40€ PRECIO SOCIO



|

RESTAURANT

MENU CAP DE SETMANA

.Pa de pages amb mantega de tofona

ENTRANTS PER COMPARTIR

Amanida de cabdells amb ventresca i vinagreta de taronja i mel
.Mini croissant farcit de tartar de fuet picant
.Ou a baixa temperatura amb rostes de Soria
Pernil iberic tallat a ganivet

SEGONS

.Filet de porc Duroc a la brasa amb Cafée de Paris
.Salmo rostit amb salseta d'aji groc
.Entrecot de vaca vella a |la brasa (Sup.5€)
.Arros sec de vieires

Arros de llagosta
(Sup.10€ per persona-minim 2 persones)

.T-bone de vaca vella 1kg
(Sup.18€ per persona-minim 2 persones)

POSTRES

.Pastis cremos d'ldiazabal
.Cremd&s de xocolata negra i crispetes caramel-litzades

TRIA QUALSEVOL DE LES POSTRES DE LA CARTA PER SUP.2€

Completa el teu menu amb maridatge de 3 vins per 15€
per persona
El menu inclou els entrants per compartir i un segon i
unes postres a escollir

45€ IVA INCLOS PREU PER PERSONA
INCLOU AIGUA | VI
05-06/09/2026

40€ PREU SOCI
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