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122) YASAI PHILADELPHIA

Roll di riso, farciti con
avocado, philadelphia e

verdure

123) EBI VENRE ROLL

125) SPICY VENERE

Roll di riso venere, farciti
con salmone piccante e 

avocado

€ 13,00

126) FUTOMAKI

€ 8,50

Uramaki( rotoli di riso farciti)

€ 7,00

Rotolo di alga nori con riso,
salmone, avocado e surimi

Roll di riso venere, farciti
con *gambero fritto e

philadelphia

€ 12,00

124) SAKE VENRE ROLL

Roll di riso venere, farciti
con salmone,philadelphia

€ 12,00
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127) FUTO EBITEN

128) AMAEBI ROLL

129) TUNA MELA ROLL

130) CALIFORNIA KING

Rotolo di alga nori, con riso,
gamberi e maionese,
avocado

€ 8,50

Rotolo di riso con gamberi
crudi, avocado, philadelphia,
guarniti spicy salmone e fiori
di zucca

€ 15,00

€ 12,00

Roll di riso, con mela fresca,
avocado, philadelphia, guarniti
tonno scottato e tonno cotto
farcito con maionese

Roll di riso con philadelphia,
avocado, gamberi cotti soncino,
guarniti con salmone affumicato
e maionese arancia

€ 12,00

Uramaki (rotoli di riso farciti)



pag. 31

Uramaki(rotoli di riso farciti)

131) SUZUKI ROLL

Roll di riso con gamberi
fritti, soncino, guarniti di

branzino scottato, salsa di
pesto e teriyaki

€ 12,00

132) EYOTIC

Roll di riso, con tempura di
gamberoni, philadelphia,

guarniti di tartar di salmone
farcito e tempura di verdure

con salsa mayo teriyaki

€ 13,00

133) TAKO ROLL

Roll di riso con calamari fritti
e zucchine, maionese

€ 13,00

134) AMOEBI ROLL

€ 15,00

Roll di riso, con avocado,
philadelphia, guarniti

gamberetti crudi e tobiko
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135) PHILA. SPICY

136) TUNA PHILA.

137) NEW WINTER ROLL

138) CHICAGO ROLL

Roll di riso, con avocado,
philadelphia, salmone guarniti
salmone farcito, crocante di
patate e teriyaki

€ 12,00

Roll di riso, con tonno
cotto farcito, guarniti di
avocado, philadelphia

€ 11,00

€ 11,00

Roll di riso, con carta di
riso, sesamo, philadelphia,
salmone

Roll di riso venere, con
pollo impanatti fritti
maionese, soncino,
salsa rosa

€ 11,00

Uramaki (rotoli di riso farciti)
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139) INVOLTINI SPRING
SALMONE

Pasta di riso con philade-
lphia, salmone, avocado,

soncino, carote crude e
salsa di goma, pinoli

€ 12,00

140) INVOLTINI SPRING
GAMBERONI

Pasta di riso, con philade-
lphia, gamberoni, avocado,

soncino, carote crude e
salsa di goma, pinoli

€ 12,00

Uramaki( rotoli di riso farciti)
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(cono di riso avvolto con alga nori)

150) CALIFORNIA

151) MANGURO

153) SPICY SAKE

154) SAKE PHILADELPHIA

Cono di riso avvolto con
alga nori, farcito con
*surimi, avocado e
maionese

€ 4,00

Cono di riso avvolto con
alga nori, farcito con tonno

€ 4,00

€ 4,50

Cono di riso avvolto con alga
nori, farcito con salmone,
avocado e tabasco

Cono di riso avvolto con alga
nori, farcito con salmone,
avocado e philadelphia

€ 4,00

152) SPICY MANGURO

Cono di riso avvolto con alga
nori, farcito con tonno piccante

€ 4,50

Temaki
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155) YASAI TEMAKI

Cono di riso avvolto con
alga nori, farcito con cetrioli,

insalata e avocado

€ 3,50

156) SAKE KAWA

Cono di riso avvolto con
alga nori, farcito con salmone

saltato

€ 4,00

160) MAGURO

€ 4,50

Cono di riso avvolto
con carta di riso,
farcito con tonno

Temaki(cono di riso avvolto con alga nori)

157) SAKE

Cono di riso avvolto
con alga nori, farcito

con salmone e
avocado

€ 4,00

159) EBITEN

Cono di riso avvolto
con alga nori, farcito
con *gambero fritto,

maionese e salsa teriyaki

€ 4,00

158) EBI

Cono di riso avvolto
con alga nori, farcito

con *gamberi cotti,
avocado e cetrioli

€ 4,00
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161) SAKE

162) SURIMI

164) SPICY SALMON

Cono di riso avvolto
con carta di riso,
farcito con salmone

€ 4,50

Cono di riso avvolto
con carta di riso, farcito
con surimi e avocado

€ 4,50

Cono di riso avvolto
con carta di soia,
farcito con salmone,
avocado e philadelphia

€ 5,00

163) TEMAKI EBITEN

Cono di riso avvolto
con carta di soia, farcito
con gamberi,avocado
e tabasco

€ 5,00

Temaki (cono di riso avvolto con alga nori)



Yakimono(griglia)
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170) YAKITORI

Spiedini di pollo alla griglia
con salsa teriyaki

€ 6,00

171) YAKIEBI

Spiedini di * gamberi alla
griglia con salsa teriyaki

€ 7,50

173) SAKE TERIYAKI

Salmone alla griglia con
salsa teriyaki

€ 7,00

174) SUZUKI TERIYAKI

€ 8,00

Branzino alla griglia con
salsa teriyaki

172) KASEN KUSHI YAKI

Spiedini misti alla griglia
di salmone, * gamberi e

*calamari con salsa teriyaki
€ 7,50
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175) IKA TERIYAKI

176) TORI TERIYAKI

*Calamari alla griglia con
salsa teriyaki

€ 6,50

Pollo alla griglia con salsa
teriyaki

€ 6,50

Yakimono (griglia)
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Agemono(fritture)

190) POLLO AL LIMONE

Pollo saltato con salsa al
limone

€ 6,50

191) TORI KARAAGE

Pollo fritto

€ 6,50

192) EBI SHINJYO

*Gamberoni con scaglie di
mandorle

€ 10,00

193) COSTINE DI MAIALE

€ 6,50

Costine di maiale alle spezie
“Attenzione alla presenza di

ossa all'interno delle porzioni”

194) TONKATSU FURAI

Costine di maiale
€ 7,00
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195) GAMBERETTI TAO

196) GAMBERONI

197) GAMBERETTI

198) POLLO PICCANTE

*Gamberetti saltati con
pepe di shiuan

€ 7,50

*Gamberoni alla piastra

€ 12,00

€ 6,50

*Gamberetti saltati con
verfure miste

Pollo saltato piccante
“Attenzione alla presenza di
ossa all'interno delle porzioni”

€ 7,00

Agemono (fritture)



199) TEMPURA MORIAWASE
Tempura mista di *gamberoni

e verdure
€ 9,00

202) YIKA KARAGA

*Calamari

€ 9,00

203) POLPETTE DI
GAMBERI

€ 8,00

Agemono(fritture)

204) VERDURE

Verdure miste saltate

€ 4,50

200) EBI TEMPURA
Tempura di *gamberoni

€ 10,00

201) YASAI TEMPURA
Tempura mista verdure

€ 6,50
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205) POLLO AL CURRY

206) POLLO COTTO
IN SALSA AGRODOLCE

207) CARNE DI MAIALE
IN SALSA AGRODOLCE

Pollo saltato con
patate e curry

€ 6,50

€ 7,00

€ 7,00
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Agemono (fritture)

208) POLLO ALLA
THAILANDESE

€ 7,00

Pollo saltato con salsa
Thailandese



210) ASADO DI MANZO

Asado di manzo alla griglia

€ 12,00

211) TAGLIATA DI MANZO

Tagliata di manzo alla
piastra con rosmarino

€ 11,00
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212) TAGLIATA DI MANZO

Tagliata di manzo con rucola

€ 11,00

Beef



220) TEMPURA UDON

221) YAKI UDON

222) YAKI SOBA

223) SPAGHETTI DI SOIA

Zuppa con pasta udon o
soba, con verdure e
*gamberone in tempura

€ 7,00

€ 7,00

Pasta udon saltata con
pesce e salsa dello chef

€ 6,50

€ 6,50

Spaghetti di grano saraceno
saltato con gamberi e verdure

Spaghetti di soia saltati con
carne macinato e salsa piccante

€ 4,50
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220A) TEMPURA SOBA

224) SPAGHETTI DI SOIA

Spaghetti di soia saltati con
verdure

€ 4,50

223

Menrui (pasta)



225) SPAGGHETTI DI SOIA

Spaghetti di soia saltati con
*gamberetti

€ 5,00

226) SPAGHETTI DI RISO

Spaghetti di riso saltati con
verdure e gamberi

€ 5,00

227) RAMEN BRODO

Pasta ramen in brodo con
uova, gamberi surimi di

pesce

€ 7,50
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Menrui(pasta)



230) KAISEN YAKI MESHI

232) YASAI YAKIMESHI

234) GOHAN

235) RISO CANTONESE

Riso saltato con pesce

€ 7,00

Riso saltato con verdure

€ 5,00

€ 2,00

Riso bianco cotto al vapore,
con semi di sesamo

Riso bianco saltato con
prosciutto cotto, piselli, uova

€ 4,50
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Menrui (riso saltato)

231) EBI YAKIMESHI

Riso saltato con *gamberi

€ 6,50

233) TORI YAKIMESHI

Riso saltato con pollo

€ 5,50



240) SAKE DON

Salmone teriyaki servito su
un letto di  riso

€ 7,50

241) OYAKO DON

Pollo teriyaki servito su un
letto di riso

€ 7,00
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Don



I know that we will be
together forever
we had better be...  I've already
started to let myself go a little...





€ 4.50 € 4.50

€ 4.50 € 5.00

€ 5.50 € 5.00

€ 5.00 € 5.50

Dessert

PAN DAN CIP CIOK

RABBIT COCCO RIPIENO

COPPA AL CIOCCOLATO GELATO MISTO (3 gusti)

TIRAMISÙ CON SAVOIARDI TORTA FRUTTI DI BOSCO

gelato alla vaniglia gelato al cioccolato

gelato al fior di latte



€ 5.00 € 5.00

€ 5.00 € 5.00

€ 5.50 € 5.50

€ 5.00 € 5.00

Dessert

TARTUFO ALLA NOCCIOLA TARTUFO BIANCO

TARTUFO CLASSICO SEMIFREDDO TORRONCINO

RONÒ VANIGLIA E FRAGOLA RONDÒ CICCOLATTO E COCCO

PROFITEROL BIANCO PROFITEROL SCURO



€ 5.00 € 5.50

€ 5.00 € 5.00

€ 5.50 € 4.50

€ 5.00 € 5.00

Dessert

MOCHI 3PZ AFFOGATO AL CAFFÈ

SORBETTOMERINGA

MILLEFOGLIEFLUTE LIMONCELLO

LIMONE RIPIENO PIRAMIDE



Frutta

MANGO FRESCA

ANANAS FRESCA

€ 5,00

€ 4,50



Bevande - Caffetteria - Alcolici

VINO IN BOTTIGLIA servito al colice

Bolgheri rosso Sup.
Bianco
Prossecco

calice

calice

calice

€       4,50
€       4,00
€       5,00

VINI IN CARAFFA

Vino bianco / rosso
Vino bianco / rosso
Vino bianco / rosso

25 cl.
50 cl.

100 cl.

€       4,00
€       7,00
€     11,00

BIRRE

Birra Asahi
Birra Kirin
Birra Sapporo
Birra Heineken

50 cl.
50 cl.
50 cl.
66 cl.

€       5,00
€       5,00
€       5,00
€       5,00

BIBITE

Coca Cola, Sprite, Fanta, Thè (in lattina)
Acqua minerale
Acqua minerale
Thè verde Giapponese
Caffè
Caffè corretto
Caffè decaffeinato
Ginseng
Orzo

€       3,00
€       2,50
€       2,00
€       1,20
€       1,80
€       1,50
€       1,50
€       1,50

0,75 l.
0.50 l.

ALCOLICI

Digestivi
Sake
Grappe
Grappa Riserva
Liquori
Limoncello
Liquore (prugna) Giapponese

€       3,00
€       4,50
€       3,00
€       5,00
€       3,50
€       3,50
€       3,50
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Carta dei vini

Bollicine
Moscato I.G.T.
Prosecco di valdobbiadene Superiore
Pinot Crudoo (non fermentato)
Giorgi 1870 ( 3 bic. Gambero R.)
Franciacorta Cuvèe
Dosage Zero Mill. D.O.C.G

Giorgi
Giorgi
Cà Del Bosco
Cà  Del Bosco

75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.

€     14,00
€     20,00
€     18,00
€     26,00
€     38,00
€     48,00

Bollicine Francia
Perrier Jouet
Perrier Jouet Bell’EPOQUE
Krug
Dom Pèrignon

Champagne
Champagne
Champagne
Champagne

75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.

€     65,00
€   160,00
€   190,00
€   190,00
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Carta dei vini

Vini bianchi

Vini  Rosè

Gavi Le Marne
Pinot grigio
Arneis

Pinot bianco
Pinot grigio Collio
Sauvignon Collio
Ribolla Gialla
Sharis bianco
Gavi di Gavi
Roero Arneis
Muller Thurgau
Chandonnay
Chandonnay (mosso)
Gewuryyraminer
Falanghina
Greco di tufo
ll bandito Riesling
Vermentino
Blangè
Lugana
Cervaro della sala

37,5 cl.
37,5 cl.
37,5 cl.

75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.

M.Chiarlo
Pighin
M.Chiarlo

Kurtatsch
Pighin
Pighin
Pighin
Livio felluga
M.Chiarlo
M.Chiarlo
Kurtatsch
Yarden
Giorgi
Baumgartener
C. di Castelfranci
C. di Castelfranci
Giorgi
Antinori
Ceretto
Tommasi
Antinori

€       9,50
€       8,50
€       8,50

€     15,00
€     15,00
€     15,00
€     16,00
€     18,00
€     18,00
€     18,00
€     18,00
€     19,00
€     15,00
€     20,00
€     18,00
€     18,00
€     15,00
€     21,00
€     23,00
€     16,00
€     65,00

Dievole Rosè Bolgheri  Tenuta Meraviglia 75 cl. €     18,00
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Carta dei vini

Vini rossi

Vini rossi pregiati

Dolcetto d’Alba

Cabernet Sauvignon
Cabernet Colio
Merlot Colio
Dolcetto d’Alba
Chianti classico Ginepro
Rosso di Montepulciano
Bonarda La brughera (friz.)

M.Chiarlo

Pighin
Pighin
Pighin
M.Chiarlo
Carpineto
Carpineto
Giorgi

3, 75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.
75 cl.

€       9,00

€     14,00
€     16,00
€     16,00
€     16,00
€     16,00
€     16,00
€     15,00

Sassicaia
Brunello di Montalcino
Barolo Tortoniano riserva

S.Guido
Poggioni
M.Chiarlo

75 cl.
75 cl.
75 cl.

€   188,00
€     50,00
€     60,00
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