%\x\\%%

HOTOVKY VRBATUV KOSTELEC
JIDELNI LISTEK OD 9.3.-13.3.2026
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Zopae®Y
1 2 3
PONDELI | Driibezi vyvar s ryzi Drlbezi vyvar s ryzi DriibeZi vyvar s ryzi
9.3. Kufeci nudlicky na Zampidnech, dusena ryze Pikantni vepfovy gula$, houskové knedliky, kfen 2ks varena vejce s koprovou omackou, vafené bram-
(1*,3,6,7,9,10) (1*,3,4,6,7,9,10) bOI'y (1*,3,6,7,9,10)
UTERY Fazolova s uzeninou Fazolové s uzeninou Fazolova s uzeninou
10.3. | Pecené kufe na masle a kming, varené bram- PecCené veprova krkovice, houbovy bulgur Hovézi maso na pepfi, dusSena ryze
bory, zelny salat (1*3,67.9,10) (1.36,7.9,10) (1.36,7.9.10)
STREDA | Rajska s t&stovinami Rajska s téstovinami Rajska s téstovinami
11.3. | Zapékané Sunkofleky s uzenym masem, okurka | Kufeci Kung-Pao, jasminova ryze Smazeny kapustovy karbanatek, vafené brambory, ta-
(17,36.7,9,10) (1%.36.79,10) tarska omacka (1+36,7.9,10)
CTVRTEK | Hovézi vyvar s kapanim Hovézi vyvar s kapanim Hovézi vyvar s kapanim
12.3. | Medailonky z vepfové panenky s rokforovou Vodnanska masova smés, duSena ryZe (kufeci maso, | Pohankové rizoto s kriitim masem, sypané uzenym
omackovu, tagliatelle (14367910 drdbezi jatra, cibule, keup, pdr) (13567910 syrem, rajCatovy salét s cibulkou (1%3,6,7,9,10)
PATEK Drstkova Drstkova Drstkova
13.3. | Smazena vepiova kapsa pinéna Sunkou a her- Vepfova pecené Spikovana klobasou, chlupaté kned- | Kynuté knedliky pInéné merurikou, masténé maslem,

melinem, vafené brambory, tatarska omacka
(1%,3,6,7.9,10)

liky, zeli z Cervené fepy (1%3,6,7.9,10)

sypané cukrem (1+3,6,7,9,10)

VSECHNY POKRMY MOHOU OBSAHOVAT TYTO ALERGENY: 1.obiloviny obsahujici lepek, 2.korysi a vyrobky z nich, 3.vejce a vyrobky z nich,4.ryby a vyrobky z nich, 5.jadra podzemnice olejné/arasidy/a vyrobky z nich,6. sojové boby a vyrobky z nich,
7.mléko a vyrobky z néj, 8.skorapkové plody:mandle,liskové,vlasské,kesu,pekanové,para ofechy, pistacie, makademie a vyrobky z nich,9.celer a vyrobky z néj,10.hof¢ice a vyrobky z néj,11.sezamova semena a vyrobky z nich,12.oxid sifi¢ity a

ROZVOZ JIDEL — OBJEDNAVKY NA TELEFONU 725397574- (minimdiné den dopfedu do 14 hodin.)

email:hvk@centrum.cz

zména vyhrazena

https://hotovky-vrbatuv-kostelec.eatbu.com/ @
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