przystawki zimne

Ravioli z selera z wedzonym tososiem i kaparami | 19,00 zt.

Carpaccio z gesiej piersi przektadane gruszkg
i orzechami w miodzie | 18,00 z.

ciepte przekaski
Panierowany ser camembert z zurawing i rukolg | 15,00 zt.

Mule w biatym winie z czosnkiem, pomidorami
i ziolowg grzankg | 30,00 z.

Talerz pierogoéw ( z ricottg i szpinakiem, miesne,
z kapustg i grzybami) | 20,00 zt.

sataty
Mieszane salaty z kurczakiem, sosem dijon i jajkiem poche| 19,00 zt.

Liscie szpinaku z chrupigcymi krewetkami serem dor blue
i emulsjg stodko kwasng | 29,00 zi.

Mozliwo$¢ przygotowania dania bez glutenu

danie bezglutenowe

Zalezy nam na tym, aby nasze potrawy nie tylko dobrze
smakowaty, ale takze abys po ich zjedzeniu czul si¢
dobrze. W naszych potrawach uzywamy naturalnych ziot
i warzyw z lokalnych upraw ekologicznych.

Niektore potrawy mogq zawierac alergeny.

Popros o informacje kelnera.

zupy

Zupa z prawdziwkow z rozmarynem | 15,00 zt.
Krem z pora z grzankami | 12,00 zt.
Pikantna zupa rybna z mleczkiem kokosowym | 15,00 zt.

makarony

Makaron tagliatelle w sosie borowikowym
z parmezanem | 20,00 z

Spaghetti frutti di mare z bazyliowym pesto | 25,00 z.



dania gtéwne

Pieczony dorsz z mastem czosnkowym na zielonym
peczaku z zakwaszong kapustg
i sosem mango chili | 38,00 zt.

Grillowany toso$ podany na batatach z warzywami
i sosem z groszku, chili i miety | 39,00 zt.

Kurczak w szynce parmenskiej faszerowany
pomidorami, serem plesniowym z puree czosnkowym
i satatkg | 29,00 z.

Poledwiczka wieprzowa z sosem z grzybow lesnych
podana na placuszkach ziemniaczanych | 35,00 zt.

Stek wotowy z frytkami i mix satat = 45,00 z.
Z sosami do wyboru:

Jack Daniels

musztardowo pieprzowy

limonowy

dania wegetarianskie

Risotto z warzywami na mleczku sojowym| 19,00 zt

Cukinia faszerowana kuskusem z serem
i leSnymi grzybami | 18,00 zt.

mozliwo$¢ przygotowania dania bez glutenu

danie bezglutenowe

desery

Tiramisu przetamane musem truskawkowym
i mietg | 14,00 zt.

Sernik kawowy z gorgcymi wisniami | 15,00 zt

Snickers w stoiku | 13,00 z

kawy i herbaty

Espresso/Americano | 7,00 zt.

Double Espresso/Cappuccino/Caffé Latte | 8,50 zt.
Caffé Latte (smakowe) | 9,00 z.

Mocca/Goraca czekolada | 9,00 zt.

Wybér herbat | 9,00 zt

napoje zimne

Lemoniada cytrusowa/ z czarnego bzu | 8,00 zt. /200 ml
Kropla Beskidu niegazowana/gazowana | 5,00 zt. /330 ml
Coca-Cola/Coca-Cola Zero | 6,00 zt. /200 ml

Fanta, Sprite, Kinley Tonic | 6,00 zt. /200 ml

Sok jabtkowy/pomaranczowy/
grejpfrutowy | 6,00 zt. /200ml

Nestea cytrynowa / brzoskwiniowa | 6,00 zt. /250 ml



piwo

Warminskie Rewolucje (lager jasny niefiltrowany) | 8,00 zt. /500 ml
Kormoran Ciemny (ciemne owsiane) | 10,00 zt. /500 ml

Paulaner (pszeniczne) | 12,00 zt. /500 mli

Haineken Lager | 8,00 zt. /330ml

Lech Free 8,00 zt. /330 ml

wino
Wino musujace

Ponte Prosecco D.O.C., Treviso, Wiochy

Rekomendujemy do owocow morza, ryb i jako aperitif

12,00 zt. /125 ml | 65 zt. /750 mi
Wino biate

Ochagavia Medialuna Sauv. Blanc/ Semillion, D.O. Central Valley, Chile
Rekomendujemy do saftat ,ryb, drobiu i jako aperitif
10,00 zt. /125 ml | 50 zt. /750 ml

Rocca Ventosa Pinot Grigio, I.G.T. Colline Teatine, Wiochy
Rekomendujemy do satat, owocow morza, ryb, drobiu i jako aperitif
65 zt. /750 ml

Kendermanns Riesling Classic, Qualitatswein Pfalz, Niemcy
Rekomendujemy do satat, ryb i jako aperitif
75 zt. /750 ml

Finca El Origen Reserva Viognier, Valle de Uco, Argentyna
Rekomendujemy do satat, owocéw morza, ryb i jako aperitif
85 zt. /750 ml

Wolf Blass Red Label Chardonnay / Semillion, South Australia
Rekomendujemy do owocow morza i ryb

95 zt. /750 ml

ADORIA Riesling, Dolny Slgsk, Polska
Rekomendujemy do satat, owocow morza i ryb
110 zt. /750 ml

Wino czerwone

Ochagavia Medialuna Cabernet Sauv.

Merlot, D.O. Central Valley, Chile
Rekomendujemy do wedlin, seréw i jako aperitif
10,00 z. /125 ml | 50 zt. /750 ml

Ochagavia Silvestre Merlot, D.O. Rapel Valley
Rekomendujemy do wedlin, pieczonych mies i serow
65 zt. /750 ml

Castellani Chianti, D.O.C.G. Chianti, Wiochy
Rekomendujemy do pieczonych mies i makaronow
75 zt. /750 ml

Finca El Origen Reserva Cabernet Sauvignon,

Valle De Uco, Argentyna

Rekomendujemy do wedlin, pasztetow i pieczonych mies
85 zt. /750 ml

Wolf Blass Red Label Shiraz/ Cabernet Sauv., South Australia
Rekomendujemy do grillowanych i pieczonych mies
95 zt. /750 ml

Esterhazy Classic Pinot Noir, Qualitatswein Burgenland, Austria
Rekomendujemy do ryb, drobiu, wieprzowiny i serow

100 zt. /750 ml
Wino deserowe

Pellegrino Moscato Di Sicilia, I.G.T. Sicillia, Wtochy
Rekomendujemy do deserow, w szczegdlnosci ciast
14.00 zt. /125 ml | 80 zt. /750 ml



alkohole mocne

Wédka

J.A. Baczewski (ziemniak) | 8,00 zt. /40 ml
Wyborowa (zyto) | 8,00 zt. /40 ml

Chopin Wheat (pszenica) | 15,00 zt. /40 ml
Vestal Pomorze 2013 (ziemniak) | 16,00 zt. /40 ml
Vestal Kaszebe 2013 (ziemniak) | 18,00 zt. /40 ml
Polskie specjaty

Goldwasser Danzigerv | 12,00 zt. /40 ml
Zubréwka Bison Grass | 8,00 zt. /40 ml

Gin

Gordon’s | 10,00 zt. /40 ml

Bombay Sapphire | 14,00 zt. /40 ml
Whisk(e)y

Blended (Scotch)

Grant’s | 10,00 zt. /40 ml

Famous Grouse | 11,00 zt. /40 ml

Single Malt

Balvenie 12Yo (Speyside) | 23,00 zt. /40 ml
Talisker 10Yo (Isle Of Skye) | 25,00 zt. /40 ml
American

Wild Turkey 81 | 12,00 zt. /40 ml

Jack Daniel's | 12,00 zt. /40 ml

Rum, cachaca

Bacardi Superior | 10,00 zt. /40 ml
Bacardi 8 | 16,00 zt. /40 ml

Cpt. Morgan Navy | 12,00 zt. /40 ml
Sailor Jerry Spiced | 11,00 zt. /40 ml
Tequila

Olmeca Blanco | 12,00 zt. /40 ml
Olmeca Gold | 14,00 zt. /40 ml
Brandy

Chateau Du Breuil Fine Calvados | 15,00 Zt. /40 Ml
Martell V.S. Cognac | 17,00 zt. /40 ml
Vermouth, bitter

Martini Bianco | 6,00 zt. /40 ml
Martini Extra Dry | 6,00 zt. /40 ml
Martini Rosso | 6,00 zt. /40 ml
Campari | 10,00 zt. /40 ml

Aperol | 9,00 zt. /40 ml
Jagermeister | 10,00 zt. /40 mi
Becherovka | 8,00 zt. /40 ml
Likiery

Amaretto Madruzzo | 8,00 zt. /40 ml
Cointreau | 12,00 zt. /40 ml

Kahlua | 12,00 zt. /40 ml

Bailey's | 12,00 zt. /40 ml



odpowiedzialni
za biznes
— odpowiedzialni

Za spotecznosc

organizujemy

przyjecia okolicznosciowe
oraz catering

0 szczegoty zapytaj obstuge.

. soeatrestaurant



