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@LA CANTINE DES CANAILLES




ITleruss

7776/211/ MM [l@ midi en é@/ﬂﬂﬂl&/: Entrée, plat, dessert 20,90€
Entrée, p|at ou p|at, dessert 18,50€ Plat Jujour 16,50€

mawg}udadeé 39€; Une entrée, une grillade et un dessert au choix 2 la carte

Hors entrecote et café gourmand
7776/%0 canailles 44€ . Une entrée, un plat original et un dessert  |a carte

ITerw des petites canailles 12€ .

Sirop, steak-haché ou croque canai”es, glace ou sorbet

— mﬁgﬁ
L2

Eninées
Ao blancy, asperges blanches réties et ventréche des Pyrénées

Couteaur & la plancha, persillade aux piquillos et spianata piccante

clataki de /HW de canand, et salade de Fenouil aux noix de cajou

12€

12€

12.50€



Puais

Fllet de denade hoyale ghillée 25.50€

aguachile et daM de ]enti”es Corai| au |ait (Je c0oCco

Les p (ot | Supréme de poulet, formieh au gambas 26.50€

O,A,jmaw'x créme de soubressade et carottes nouvelles glacées

Poitrine @ agneaw corfite d L harissa, 26€

sauce Hanche et artichauts violets Frits

Bunger. au, Gorgongela, beuf haché, pancetta, cheddar et compotée doignons  23€
Enthecite. Simmental, 350y, 27€
Grilla oAes Supréme. de. poulet, fermier. 200g, 19.50€
Gambas & la plancha 6 pibces 1950€ 12 pigces 27€
&Fllet de dorade & Lo plancha 760y 19.50€
Toutes nos grillades sont accompagnses de frites maison, de salade et d une sauce au choix.

Garniture supplémentaire : 3€

Sauces maidon, -

o Jus de viande o Sauce Hanche ° Mayonnaise a [,ancienne

° Sauce canai”es L4 Créme de SOUIQYGSS&AG L4 Sauce roquerort

Sauce supp|émentaire o 2€




Deddents

Cnémeur aw chocelar, 10€
chanti”y 3 la Heur d'oranger, g]ace vani”e et tuile au grué cJe cacao

Panna cotta aw chacalat blanc 9€
rhuloarbe et Fraises guariguettes

g brioche pendue. 10€
e cgfe gounmand, 12€
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